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Urzadzenia
grzewcze

SYMPNONY 017
KORE Monoblock ... 023
KORE Modutowe

—— LiNi@900. ... 031
—— Linia 700 . ... 065
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Kuchnia dostosowana
do Twoich potrzeb
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Symphony

Symphony oferuje mozliwos¢ zaprojektowania
i spersonalizowania kuchni z petng swobodg, w oparciu
o potrzeby operacyjne, tgczac rézne dostepne elementy,
urzadzenia i akcesoria. Symphony zoptymalizuje kazda
przestrzen.
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Fagor Professional

ymphony

Kompozycja
doskonalej symfonii
Gama kuchni Symphony umozliwia Szeroka gama doskonatego

. . . . . wzornictwa, wysokiej jakosci
profesjonalistom projektowanie kuchni komponentéw, ksztattow, rozmiarow,
komercyjnych dostosowanych do uzupetnieri i wykoriczer, ktére
: : pozwalajg na dostosowanie do
mdyvyu;lual.nych potrzeb z p,e’_rna swoboda, indywidualnych potrzeb. Idealne
aranzujgc i dostosowujgc rozne elementy rozwiazanie, aby cieszyé sie
do stylu pracy. gotowaniem i zachwycac najbardziej

wymagajace podniebienia.
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Marzenie kazdego
szefa kuchni.

Seria Symphony zostata stworzona, aby oferowac¢
designerskie i funkcjonalne rozwigzania spetniajgce
wymagania profesjonalistow. Elegancka,
wszechstronna, o duzej mocy i wysokiej jakosci,
Symphony zostata zaprojektowany przez i dla
najbardziej wymagajgcych profesjonalistéw.

Do tego dochodzi mnogosc¢ zalet, ktére umozliwiajg
optymalizacje dostepnej przestrzeni i zarzadzanie
pracg w kuchni w efektywny sposob, zgodnie

z upodobaniami i stylem pracy szefa kuchni.

Optymalizacja
przestrzeni

Peten
komfort

Wytrzymatosé

i dostepnos¢

w réznych materiatach
wykorczeniowych

Maksymalne
bezpieczenstwo

Zoptymalizowana
wydajnosé

tatwosc¢
czyszczenia
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Gtowne roznice miedzy
Symphony i KORE Monoblock

SYMPHONY

KORE Monoblock

Potaczenie indywidualne.

Potaczenia Potaczenia scentralizowane Opcjonalny modut, w ktérym mozna
scentralizowac wszystkie potaczenia.
Konstrukcja 3 mm (+ wzmocnienie 3 mm) KORE 900: 2 mm

KORE 700: 1,5 mm

Dostosowanie

Niekoriczace sie opcje

Unikalny estetyczny panel przedni,
wykonczenia boczne i kolorowe
elementy sterujace.

Konfiguracja
(funkcje)

Proces projektowania na miare.

Wyijatki:
- Wysokos¢ blatu = 900 mm
- Brak mozliwosci zintegrowania
patelni i kotta.
-Maksymalna dtugos¢ = 5 modutow.
- Specjalne mosiezne otwarte palniki
-Specjalne ptyty do smazenia
z kanatem wodnym i systemem
odptywowym zintegrowanym
z blatem.

Proces projektowania
i wyceny

Proces projektowania na miare.

tatwo dostepny projekt.

Mozliwos¢ wysyitki w stanie, jakiego

Standardowe opakowanie. Brak
koniecznosci spawania lub polerowania
na miejscu.

Transport potrzebujesz. Dopasowanie dotyczy
rowniez WySyJ’k" Kazdy blok przyscienny jest pakietem (bloki
centralne sg podzielone na dwa pakiety).
Elementy pionowe sa dostarczane oddzielnie.
. S . Szybka dostepnos¢ na zadanie.
Dostepnosé Na zadanie. Niestandardowa ksigzka Produkcja oparta na modutach

produktu i budowa.

przyspieszajgcych produkcje.
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Kuchnia szyta na miare: Symphony

Symphony

Doskonata kompozycja

n....
11

Jednoczesciowy blat kuchenny:

KORE Monoblock

Wyjatkowe rozwigzanie dla Twojej kuchni

mmlﬂmlllllllll|IIIII““IIII L

it

-_'J.

e T




Wyjatkowe rozwigzanie
do Twojej kuchni



Gastronomia | Urzadzenia grzewcze

KORE Monoblock

KORE Monoblock to wyjatkowy trzon termiczny
zaprojektowany, aby zaoferowac wszystkie zalety naszych
urzadzen modutowych i zwiekszy¢ ich mozliwosci.

Charakterystyka ... 024
Skonfiguruj swoj blok ... 026
Przyktady .. 027
ROZNICE. .o 028
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Fagor Professional

Wyjatkowe rozwigzanie
dla Twojej kuchni

Gama KORE Monoblock zostata zaprojektowana tak, Jednoczesciowa konstrukcja blatu
aby oferowaé wszystkie zalety naszych sprzetéw roboczego beztaczen i szczelin

. . zapewnia nieskazitelng czystosc.
modutowych, potgczonych jednym blatem, co daje Awszystko to w eleganckie],
wiele korzySCL przemyslanej i starannej estetyce.
Mozliwo$¢ zaprojektowania konfiguracji bloku, ktéry Rozwigzanie, kiore gwarantuje

maksymalny poziom higieny oraz
solidng konstrukcje.

najbardziej odpowiada Twoim potrzebom, dzieki
wykorzystaniu urzgdzen modutowych z serii
KORE 900 i KORE 700.




Gastronomia | Urzadzenia grzewcze

Idealny efekt dla
Twojej kuchni

KORE Monoblock to integracja i funkcjonalnosc.
To idealne uzupetnienie Twojej przestrzeni
roboczej. Idealne spetnienie potrzeb Twojej
kuchni, aby byta piekniejsza i doskonalsza.

KORE Monoblock to wyjgtkowy blat roboczy
zaprojektowany, aby zaoferowac wszystkie
zalety naszych urzagdzen modutowych

i zwiekszy¢ ich mozliwosci.

Szeroka gama
produktow

Dostepnos¢

Cena

Certyfikacje
produktu

Czystosc i higiena

Wytrzymata konstrukcja

tatwa
instalacja

Oszczednosé
i wszechstronnosc¢

Piekno
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Wybierz konfiguracje, ktdéra najbardziej
pasuje do Twojego menu.

1

Typy
blokow

Wybierz typ
bloku

Bez wzgledu na to, czy dysponujesz duzg iloscig miejsca i chcesz mie¢ wyspe, czy tez przeciwnie, chcesz
maksymalnie wykorzysta¢ mate pomieszczenie dzieki blatowi roboczemu montowanemu pod sciang, nasze
rozwigzania sg zaprojektowane tak, aby spetnic¢ wszystkie Twoje oczekiwania.

Kore Monoblock 900 Kore Monoblock 700 Kore Monoblock 900+700
KOD : 18006781 KOD : 18007031 KOD : 18007032
Centralny Centralny Centralny

930+ 730+ 730+
100+ 100+ 100+
E 930 mm ' . 730 mm 930 mm

Przyscienny Przyscienny

100 + — 100 +
- 930 mm 730 mm

2

Urzadzenia
nablatowe

Wybierz urzadzenia

Wybierz urzadzenia, ktére chcesz zabudowac w blacie
w Twojej kuchni. Mozesz wybiera¢ w naszej szerokiej
gamie KORE 900 i KORE 700.

3

Urzadzenia
podblatowe

Wybierz elementy podblatowe

Uzupetnij swdj projekt, umieszczajac pod blatem potrzebng zabudowe.
Umozliwiajg przechowywanie, utrzymanie w porzadku i pod rekg
nieuzywanych przedmiotéw, aby zoptymalizowac wykorzystanie
przestrzeni kuchennej.

1

Elementy
pionowe

Wybierz elementy systeméw pionowych

Wybierz wsporniki, ktdre najlepiej pasuja do Twoich potrzeb
(standardowe, z kranem, z podtgczeniem elektrycznym lub
umozliwiajgce montaz urzadzen takich jak piece iKORE 0623
czy salamandry) oraz odpowiednie potki gretingowe.

5

Wykonczenie

Wybierz panele boczne do wykoriczenia bloku

Dodaj detale wykoniczeniowe dla podniesienia estetyki, higieny
i ergonomii bloku.
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Efekt

koncowy Przyktad skonfigurowanego bloku

Strona A
KORE 900

Strona B
KORE 700

Elementy
pionowe

Podsumowanie

OPIS

KORE Monoblock 900/700, 3,5M

MODEL OPIS LICZBA
Urzadzenia nablatowe
EN-905 Blat neutralny 1/2 modutu 1
CP-E910 Warnik do makaronu 1
EN-910 Blat neutralny 1 modut 1
C-G940 LPG Kuchnia gazowa z 4 palnikami 1
Urzadzenia podblatowe
MB-905 Podstawa na 1/2 modutu 2
CCP9-2G Podstawa chfodnicza z drzwiami 1
MODEL oPIS LICZBA
Urzadzenia nablatowe
F-E7115 Frytownica 1
EN-705 Blat neutralny 1/2 modutu 1
FT-E710CL Gtadka i chromowana ptyta grillowa 1
EN-705 Blat neutralny 1/2 modutu 1
C-1745 Kuchnia indukcyjna z 4 polami 1
Urzadzenia podblatowe
MB-715 Podstawa na 1,5 modutu 1
CCP7-2GW Podstawa chtodnicza z szufladami 1
MODEL oPIS LICZBA
S2 Wspornik z kranem 2
R Pdtka gretingowa (reling) 1
LAT Panele boczne 2

WYMIARY (mm)

2980 x 1760 x 900

CENA NETTO (PLN)

skonsultuj
z biurem Fagor
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Gtowne roznice miedzy
KORE Monoblock i KORE Modutowym

KORE MONOBLOCK

Jedno przytacze dla kazdego

KORE MODULOWE

Jedno przytacze dla kazdego

Przytacza urzadzenla. Dostepny modq’r Urzadzenia.
scentralizowanych potaczen.
900: 2 mm + wzmocniona konstrukcja 900: 2 mm
Konstrukcja
700: 1,5 mm +wzmocniona konstrukcja 700: 1,5 mm

Dostosowanie

Konfigurowalne detale.

Brak opcji dostosowywania.

Estetyczny pojedynczy panel przedni,
dostepne wykonczenia boczne.

Brak opcji dostosowywania.

Konfiguracja
(funkcjonalnosci)

Wyjatki:
- Wysokos¢ blatu = 900 mm
- Brak mozliwosci zintegrowania patelni
przechylnych.
- Maksymalna dtugos¢ = 5 modutdw.
- Specjalne kuchenki gazowe
z mosieznymi koronami palnikéw
i systemem odprowadzania wody
- Specjalne ptyty grillowe z wieksza
powierzchnig, kanatem wodnym
i systemem odprowadzania wody.

Szeroka gama produktow,
ograniczona do okreslonych
rozwigzan jednostkowych.

Proces projektowania
i wyceny

tatwo dostepny projekt.

Konfigurator online.

Stata cena za jednostke produktu

Transport

Kazdy blok przyscienny jest pakietem
(bloki centralne sg podzielone na dwa
przyscienne). Elementy pionowe
wysytane osobno.

Standardowe opakowanie. Brak koniecznosci
spawania lub polerowania na miejscu.

Kazde urzadzenie jest wysytane wraz
z opakowaniem.

Cena

+25-30% w porownaniu do serii KORE
Modular.

Dostepnosé

Szybka dostepnos¢ na zadanie.
Produkcja oparta na modutach
usprawniajgcych produkcje.

Szybka dostawa.
Produkty w magazynie.
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KORE Monoblock

Wyjatkowe rozwigzanie dla Twojej kuchni

KORE Modutowe

Szeroki wybor i najwyzsza jakosc

-
S
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KORE

GENERATION

TR

Wydajnosc
i produktywnosc przy
maksymalnej mocy.
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Linta 900

Kuchnie gazowe ...
Kuchnie gazowe z ptytg grzewcza...............
Kuchnie gazowe dopaelli.......................
Kuchnie elektryczne ...
Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg.............
Kuchnie indukeyjne ...
Warniki do makaronu ...

Kotty warzelne ...
Patelnie przechylne ...

POASTAWY ..o
Podstawy chtodnicze ...
Konfiguracja I wykonczenie ...
AKCESONIA -

Wszystkie urzadzenia gazowe powinny by¢ zasilane gazem:
LPG: 37 g/cm?
Gaz ziemny: 20 g/cm?
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Kuchnie gazowe

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Ruszty palnikéw o wymiarach 397 x
350 mm pozwalajace stosowaé duze
naczynia i garnki. Zmniejszony odstep
pomiedzy rozwidleniami, 75 mm, pozwala
na utrzymywanie naczyn o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala to unikngé
zsuwania sie matych naczyn z palnika.

- Ruszty palnikéw wykonane sg
z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe, a takze na
ogien i wysoka temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwdjna
korona i dyfuzorami gwarantuja
réwnomierna dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwiekszymi naczyniami.
Pozwala to unikng¢ kumulowania sieg ciepta
w jednym miejscu i optymalizuje ilo$¢
energii przekazywanej do produktu.

- Palniki o réznej mocy znamionowej
dostosowane do réznych wielkosci garnkdw
i réznej obrébki termicznej produktéw:

- 5,25 kW (@ 100 mm).

-8,0kW (@120 mm).

10,2 kW (@ 140 mm).

- Korony palnikéw posiadajg gniazda
mocujace uniemozliwiajagce pomylenie ich
umiejscowienia.

- Zapalacz piezoelektryczny i termoelementy
usytuowane sg w obudowie palnika dla
wiekszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza
manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sig wody.

- Wysokotemperaturowe, emaliowane,
zeliwne zabezpieczenia ptomiennic
wyposazone w ptyty grzewcze utatwiajace
manewrowanie i wspierajgce duze naczynia,
co poprawia uzytecznos$¢ powierzchni
roboczej.

- Serwisowy dostep do komponentdw od frontu.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu stacjonarny piekarnik
o rozmiarze GN 2/1 lub wymiarach 1,000
x 700 x 290 mm (kuchnie w wersji OP) ze
sterowaniem umiejscowionym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Przyjazne dla uzytkownika elementy
sterujace na gérnym panelu dla lepszej
ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz, co
utatwia prace.
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- Prowadnice na trzech wysokosciach
zapewniaja rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U” zabezpieczajace
tace przed przechyleniem.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125 — 310°C).
- Zasilanie:
Gazowe: Rurowy palnik ze stali
nierdzewnej (dwa odgatezienia w wersji
OP), z lampka kontrolng i termoelementem
oraz zaptonem piezoelektrycznym

Elektryczne: Ogrzewanie dzigki elementom
ze stali nierdzewnej z przetacznikiem do
sterowania gorna i/lub dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujacego lepsza
wydajnosé i rdwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtékna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplng
piekarnika.

- Mozliwe do zdemontowania drzwiczki
piekarnika utatwiaja jego naprawe.

OPCJONALNE AKCESORIA
(Patrz: sekcja Akcesoria na korcu rozdziatu)

- Ptytka promiennikowa —do palnikéw o mocy
5,25 kW.

- Kolumna wodna.
- Mosigzne korony palnikéw.
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PALNIKI PIEKARNIK
MODEL GAZ KOD R(USZ)T CALKOWITA WY(M'A)RY CENA NETTO (PLN)
mm 525KW  80KW 10,2 KW ROZMIAR MOC (kW) (KW) o)
Kuchnie gazowe
LPG 19075525
C-G920 NG 19075526 397x350 1 1 - - - 13,25 400x930x290 7199
LPG 19075521
C-G920 H NG 19075523 397x350 - 1 1 - - 18,20 400x930x290 7 466
= LPG 19085164
2 C-G920 XH NG 19085165 397x350 - - 2 - - 20,40 400x930x290 8493
LPG 19075531
C-G940 NG 19075532 397x350 2 1 1 - - 28,70 800x930x290 11733
LPG 19075527
C-G940 H NG 19075520 397x350 - 3 1 - - 34,20 800x930x290 11997
LPG 19085166
C-G940 XH NG 19085167 397x350 - - 4 - - 40,80 800x930x290 13610
LPG 19075543
C-G960 NG 19075544 397x350 3 2 1 - - 41,95 1200x930x290 16 396
LPG 19075539
C-G960 H NG 19075541 397x350 - 5 1 - - 50,20  1200x930x290 16 931
Kuchnie gazowe z piekarnikiem
LPG 19075537
C-G941 NG 19075538 397x350 2 1 1 GN-2/1 8,60 37,30  800x930x850 18 663
LPG 19075533
C-G941H NG 19075535 397x350 - 3 1 GN-2/1 8,60 42,80 800x930x850 19 063
LPG 19085168
C-G941 XH NG 19085169 397x350 - - 4 GN-2/1 8,60 49,40 800x930x850 21675
LPG 19075549
C-G961 NG 19075550 397x350 3 2 1 GN-2/1 8,60 50,55 1200x930x850 25196
LPG 19075545
C-G961 H NG 19075547 397x350 - 5 1 GN-2/1 8,60 58,80  1200x930x850 25728
Kuchnie gazowe z duzym piekarnikiem
LPG 19075555
C-G961 OP NG 19075556 397x350 3 2 1 1000x700x290 14,00 5595  1200x930x850 28127
LPG 19075551
- S —— - 14,00 64,20
: C-G961 OP H NG 19075553 397x350 5 1 7 000x700x290 1200x930x850 29 060
Kuchnie gazowe z elektrycznym piekarnikiem
e LPG 19075559
= C-GE941 397x350 2 1 1 GN-2/1 6,00 34,70 800x930x850 20 530

NG 19075572

MODELE: H: kuchnie z palnikami o zwiekszonej mocy. / XH: palniki o najwyzszej mocy. / OP: z duzym piekarnikiem.
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Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm
z zaokrgglonymi naroznikami. Powierzchnia
o Srednicy 300 mm.

- Plyta szamotowa z zeliwng ostona
wewnatrz zapewniajaca doskonate
rozprowadzenie ciepta.

- Temperatury dla zréznicowanych
zastosowan: 500°C na $rodku i 200°C
w poblizu krawedzi.

- Pilot ptomienia kontrolnego i termopara
o niskim zuzyciu energii.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalajg na tatwiejsza

manipulacje wewnatrz i utatwiajg prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sig wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwieksza powierzchnig uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu piekarnik statyczny
wielkosci GN 2/1, z elementami sterujgcymi
umieszczonymi na gérnym panelu.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

PALNIKI PIEKARNIK

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz—co
utatwia prace.

- Prowadnice na trzech wysokosciach
zapewniaja rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U” zabezpieczajace
tace przed przechyleniem.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125 - 310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z lampka
kontrolng i termoelementem oraz zaptonem
piezoelektrycznym.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa o grubosci
6 mm gwarantujacego lepszag wydajnosé
i rbwnomierne rozprowadzanie ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplna
piekarnika.

MODEL GAZ KoD 30'(-r'anT)°P CAL"I’(;%’\‘I:;IITA W\EM%RV CENA NETTO (PLN)
11,0 KW WYMIARY MOC (KW)
Kuchnia gazowa z ptyta grzewcza - Solid Top
“~ LPG 19075517
C-G910 800x700 1 - - 11,00 800x930x290 11599
NG 19075518
Kuchnia gazowa z plyta grzewcza z piekarnikiem
~ LPG 19075519
C-GI11 800x700 1 GN-2/1 8,60 19,60 800x930x850 19 862

NG 19075520
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Kuchnie gazowe do paelli

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy, wykonany z 2 mm grubosci
stali nierdzewnej AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Palnik dwukoronowy, ktéry gwarantuje
réwnomierne rozprowadzenie ciepta pod
powierzchniag naczynia.

- Pilot ptomienia kontrolnego i termopara
0 niskim zuzyciu energii.

- Przewody gazowe w elastycznych ostonach
ze stali nierdzewnej pozwalaja na tatwiejsza
manipulacje wewnatrz i utatwiaja prace
naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwieksza powierzchnig uzytkowsa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

Piekarnik DO PAELLI

- Stacjonarny piekarnik o wymiarach 665 x
665 x 325 mm, ze sterowaniem na panelu
frontowym.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125 — 350°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Dno piekarnika wykonane ze stali
nierdzewne;j.

- Podwdjne drzwi otwierane na boki.

PALNIKI PIEKARNIK 18
MODEL GAZ KOD 3 KORONY % KORONY CALKOWITA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
(mm)
ZEWNETRZNEJ WEWNETRZNEJ ~ MOC (KW) ROZMIAR  MOC (KW) (KW)
(mm) (mm)
Kuchnie gazowe do paelli bez piekarnika
LPG 19075573
A oGP0 ————————— 450 330 27,00 - - 27,00  800x930x290 11 863
NG 19075574
Kuchnie gazowe do paelli z piekarnikiem
— LPG 19075575
B — 450 330 27,00 665x665x325 7,30 34,30  800x930x850 18131

o C-GP911
s NG 19075576
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Fagor Professional

Kuchnie elektryczne

Ogolna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 2 mm. Stal
nierdzewna AlSI-304. Zaprojektowany tak,
aby zapobiec przedostawaniu sie rozlanej
cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Ptyty grzewcze wykonane z zeliwa
o wymiarach 300 x 300 mm o mocy 4 kW,
przymocowane do lejkowanej gérnej
powierzchni.

- Moc regulowana przez 7-pozycyjny
przetacznik

- Termostat bezpieczenstwa dla kazdej ptyty
grzewczej.

- Wewnetrzny wentylator do obnizenia
temperatury komponentéw.

- Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi
naroznikami utatwiajgca czyszczenie.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentdw od frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

Piekarnik

- Latwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN
2/1 ze sterowaniem umieszczonym na
goérnym panelu dla wiekszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz—co
utatwia prace.

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewni¢ rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U” zabezpieczajgce
tace przed przechyleniem.

PLYTA PIEKARNIK

- Kontrola temperatury za pomoca

termostatu (125 - 310°C).

- Ogrzewanie za pomoca grzatek ze
stali nierdzewnej. Elementy grzejne
z przetacznikiem do sterowania gérna
i dolng strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujgcego lepsza
wydajnos¢ i rownomierne rozprowadzanie

ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtékna szklanego,
co poprawia efektywnos¢ cieplng
piekarnika.

- Demontowalne drzwiczki piekarnika
utatwiajgce naprawe.

NAPIECIE

-400 V 3+N. Inne warto$ci napiecia—patrz:
Akcesoria.

MODEL KoD CALROWITA W‘Er"lﬂr’f)“ CENA NETTO (PLN)
(mm) 4,0 KW ROZMIAR MOC (kW) (Kw)
Kuchnie elektryczne
C-£920 19075501 300x300 2 - - 8,00 400x930x290 9 466
;\' C-E940 19075505 300x300 4 - - 16,00 800x930x290 15596
<>\>> C-E960 19075513 300x300 6 - - 24,00 1200x930x290 21196
Kuchnie elektryczne z piekarnikiem
e C-E941 19075509 300x300 4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 23729
C-E961 19075514 300x300 6 GN-2/1 6,00 30,00 7 200x930x850 29 595
C-E961 OP 19075516 300x300 6 7 000x700x290 12,00 36,00 7 200x930x850 31994

MODELE OP: z duzym piekarnikiem 1,000 x 700 x 290 mm.
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Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 2 mm. Stal
nierdzewna AlISI-304. Zaprojektowany tak,
aby zapobiec przedostawaniu sie rozlanej
cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- ,Solid top” model z czterema
elementami pod ptyta o grubosci 15 mm
rozmieszczonymi w taki sposob, ze
niezaleznie ogrzewaja cztery éwiartki ptyty
grzewczej.

- Kontrola mocy dla kazdego elementu
grzewczego, co umozliwia prace
z temperaturami na ptycie

- Wewnetrzny wentylator do obnizenia
temperatury komponentow.

- Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi
naroznikami utatwiajaca czyszczenie.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

Piekarnik

- tatwy w uzyciu piekarnik o rozmiarze GN
2/1 ze sterowaniem umieszczonym na
goérnym panelu dla wiekszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci
ze stali nierdzewnej utatwia czyszczenie
i utrzymanie czystosci.

- Ruszt piekarnika ustawiony wszerz-co
utatwia prace.

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy.

- Prowadnice w ksztatcie ,U” zabezpieczajgce
tace przed przechyleniem.

PLYTA GRZEWCZA

PIEKARNIK

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125 — 310°C).

- Ogrzewanie za pomocg grzatek ze
stali nierdzewnej. Elementy grzejne
z przetgcznikiem do sterowania gérna
i dolna strefa.

- Dno piekarnika wykonane z zeliwa
o grubosci 6 mm gwarantujacego lepsza
wydajnos¢ i rdwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego,
co poprawia efektywnosc cieplng
piekarnika.

- Demontowalne drzwiczki piekarnika
utatwiajgce naprawe.

NAPIECIE

- 400 V 3+N. Inne warto$ci napiecia—patrz:
Akcesoria.

MODEL KoD CAEKOWITA WYMIARY CENANGTTO
WYMIARY OBSZARY GRZEWCZE MOC (KW) ROZMIAR MOC (KW) (Kw)
Kuchnie elektryczne z ptytg grzewcza —Solid Top
\ C-E910 19075495 720x720 4 4x4 - - 16,00 800x930x290 22397
Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg i piekarnikiem
;‘“- g C-E911 19075498 720x720 4 4x4 GN-2/1 6,00 22,00 800x930x850 31994
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Fagor Professional

Kuchnie indukcyjne

Ogolna charakterystyka

- Ceramiczna ptyta szklana o grubosci
6 mm, hermetycznie zamknigta w gtadkiej
powierzchni ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Obszary grzewcze wyznaczone przez @
280 mm kazdy o mocy 5 kW w kazdym
obszarze, szybko podgrzewane i idealne do

- Dostarcza energie tylko do obszaru, na
ktérym spoczywa pojemnik, a pozostata
czes$é szkta ceramicznego jest zimna.

- Dziata tylko w przypadku wykrycia
obecnosci naczynia do gotowania.
Ogrzewanie jest przerywane po zdjeciu
naczynia.

- W rezultacie uzyskuje sie duze
oszczednosci energii (zuzycie energii
zmniejsza sie o okoto 50% w poréwnaniu do

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.
Diagnoza btedéw.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

obstugi z karty. palnikéw gazowych). NAPIECIE
- Doskonata kontrola gotowania dzieki - Srodowisko pracy jest wygodniejsze, -400V 3+N
regulatorowi energii z 10 poziomami mocy, poniewaz energia jest skoncentrowana
dzieki czemu mozna pracowac przy matej w podstawie podgrzewanego naczynia,
mocy w celu delikatnych receptur lub przy napromieniowanie i rozpraszanie ciepta
maksymalnej mocy, aby zapewni¢ szybka sg zmniejszone, a temperatura gotowania
obstuge. szybko osiggana.
PLYTA
MODEL KoD Soxw o MOC CRtisowITA WY CENA NETTO (PLN)
Plyta indukcyjna
C-1925 19098120 2 280 10,00 400x930x290 31062
“~
C-1945 19097582 4 280 20,00 800x930x290 50 476
Wok
@ W-1905 19075893 1 300 5,00 400x930x290 32927
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Warniki do makaronu

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Zbiorniki zintegrowane z powierzchnig
roboczg wykonane sa ze stali nierdzewnej
AISI-316L o grubosci 1,5 mm.

- Zbiorniki o rozmiarze 1/1 maja pojemnosé
40 litréw. Umiejscowione w réznej
konfiguracji z koszami o réznych
rozmiarach

- Standardowa konfiguracja: 3 kosze 1/3 na
zbiornik.

- Opcjonalny asortyment koszy typu 1/4i1/6.

- Napetnianie zbiornika poprzez elektrozawér
dwupozycyjny: srednia predko$¢

na wysoka temperature, zawér kulowy
zabezpieczajacy przed przelaniem.

- Automatyczny system bezpieczenstwa,
ktory przerywa obwod, jesli skoriczy sie
woda.

- Ociekacz usytuowany w czesci frontowej,
stuzacej do odktadania koszy.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sig wody.

- Dostep do komponentéw od frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

MODELE GAZOWE

- Modele gazowe z palnikami ze stali
nierdzewnej umocowanymi na zewnatrz
zbiornika z komora spalania, ktéra umozliwia

- Elektroniczny zapton iskrowy. Alternatywnie
rura do zaptonu mechanicznynego.

- Ogrzewanie kontrolowane za pomoca
zaworu termostatu.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej AlSI-
304 umocowane w zbiorniku w celu
bezposredniego gotowania wody.

- Kontrola ciepta poprzez regulator energii.

- Napigcie: 400 V 3+N —Inne wartosci
napiecia - patrz: Akcesoria.

DODATKOWE AKCESORIA (patrz: strona
z akcesoriami na korcu rozdziatu)

- Zestaw 6 koszy 1/6 kwadratowe.
- Zestaw 6 koszy 1/6 okragte.

napetniania, wysoka predkos¢ napetniania. T ; -
P ) y i pre P ogrzewanie zbiornika z dotu i z boku (nawet Zestaw 2 koszy 1/2.
- Odptyw ze zbiornika poprzez odporny przy najmniejszym poziomie wypetnienia).
KOMORA
MODEL 6AZ KoD CALKOWITA W‘EM%RV CENA NETTO (PLN)
1LOSC ROZMIAR KOSZE (1/3) (Kw)
Warniki do makaronu gazowe
A0 LPG 19075585
CP-G905 1 GN1/1 3 16,00 400x930x850 17 196
19075587
3 LPG 19075589
Iy CP-G910 2 GN1/1 6 32,00 800x930x850 29 595
Lot NG 19075590
Warniki do makaronu elektryczne
P
2 l CP-E905 - 19075581 1 GN1/1 3 12,00 400x930x850 18 530
32,5' CP-E910 - 19075584 2 GN1/1 6 24,00 800x930x850 30928
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Fagor Professional

Ptyty grillowe

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Ptyta grzewcza wykonana z 20 mm grubosci
miekkiej stali, wysoka moc i jednoczesnie
szybkie uzyskanie wymaganej temperatury

- Modele z gtadkimi, ryflowanymi
i mieszanymi ptytami grzewczymi (2/3
gtadkie i 1/3 ryflowane).

- Wersje z chromowang powierzchnia
o grubosci 50 mikronéw dla trzech rodzajéow
ptyt grillowych.

- Modele elektrycznie wykorzystujg elementy
grzewcze otoczone ostong z nierdzewnej
stali, a temperatura jest regulowana za
pomocg termostatu w zakresie od 100 do
300°C.

- Modele zasilane gazem posiadaja palniki
z dwoma rozgatezieniami (jeden palnik dla
modeli dzielonych, dwa niezalezne palniki
dla petnego modutu).

- Modele zasilane gazem sg dostepne z opcja
termostatycznej kontroli temperatury
(pomiedzy 100 a 300°C) lub z obstuga
za pomocy zaworu bezpieczerfstwa
z termoelementem.

- Zapton iskrowym zapalnikiem elektrycznym.
Mozliwos¢ zaptonu recznego poprzez
przewdd dostepowy.

- Petnomodutowe ptyty grillowe posiadaja
niezalezne strefy grzewcze.

- Termostat bezpieczeristwa w modelach
z termostatyczng kontrola.

- Szybka reakcja i szybki czas powrotu do
temperatury do nastawionej temperatury
piyty grillowej.

- Plyta jest zintegrowana z urzadzeniem.

- Obudowa z okragtymi krawedziami
i naroznikami utatwia ich czyszczenie.

- Plyta grillowa nachylona w kierunku frontu,
aby utatwi¢ sptywanie ttuszczom i ptynom.

- Wyposazone w otwor do zbierania ttuszczu
i pojemnik na odpady o pojemnosci do 2
litréw w zaleznosci od modelu.
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- Opcja tatwego montazu i demontazu rantéw
rozbryzgowych.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

OPCJONALNE AKCESORIA
(Patrz: sekcja Akcesoria na koricu rozdziatu)
- Skrobak (*).

- Ostona ptyty antyrozbrygowa (w trzech
czes$ciach utatwiajacych czyszczenie).

NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

- 400 V 3+N—Inne wartosci napiecia—patrz:
Akcesoria.

(*) Skrobak w komplecie z modelami
z chromowang powierzchnia
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Ptyty grillowe

PLYTA
MODEL GAZ KoD cALKOWITA WWI'{SRY CENA NETTO (PLN)
TYP (*) STREFY (mm) DM? (KwW)
Plyty grillowe gazowe
Z TERMOSTATEM
LPG 19101449
FT-G905 L L 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 10010
NG 19101451
&‘ LPG 19101453
’ FT-G905R R 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 11 465

NG 19101455

. LPG 19101473
FT-G910 L L 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 15198
NG 19101475

< LPG 19101481
] FT-G910R R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 17 329

NG 19101483

& LPG 19101477
FT-G910 L+R L+R 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 15 864

NG 19101479

Z TERMOSTATEM POKRYTE WARSTWA CHROMU

> LPG 19101134
FT-G905C L L/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 13198

NG 19101136

§‘ LPG 19101144
. FT-G905CR R/C 1 335x640 21,50 9,25 400x930x290 14932

NG 19101146

T, LPG 19107461

FT-G910CL L/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 19930

NG 19107463

< LPG 19101469
FT-G910 CR R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 24 529

NG 19101471

# LPG 19101465
= FT-G910 C L+R L+R/C 2 735x640 47,00 18,50 800x930x290 21 596

NG 19101467

Plyty grillowe elektryczne

Z TERMOSTATEM
FT-E905 L - 19101427 L 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 8264
&‘ FT-E905 R - 19101430 R 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 9732
> FT-E910 L - 19101442 L 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 12931
¢ FT-EQ10 R - 19101448 R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 15463
.’h\\ FT-E910 L+R - 19101445 L+R 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 15064

Z TERMOSTATEM POKRYTE WARSTWA CHROMU

FT-E905 C L - 19101131 L/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 11331

‘&\' FT-E905CR - 19101141 R/C 1 335x640 21,50 7,50 400x930x290 12798

> FT-EQ10CL - 19101433 L/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 17196

6 FT-E910CR - 19101439 R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 21729

'\ FT-EQ10CL+R - 19101436 L+R/C 2 735x640 47,00 15,00 800x930x290 19329
(*) RODZAJ PLYTY:

L: Ptyta gtadka

R: Ptyta ryflowana

L+R: 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana

C: Plyta pokryta 50-mikronowg warstwa chromu
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WEWNETRZNE GRZALKI

Fagor Professional

Frytownice

- Urzadzenia o duzej mocy, ktére podgrzewaja
bardzo szybko i wysokim wspétczynnikiem
moc: litraz (do 1,00 kW/litr w modelach
gazowych).

- Zapton iskrowy dla modeli gazowych.

- Termostat bezpieczenstwa we wszystkich

modelach.

- Oprdznianie oleju ze zbiornika poprzez
trwaty i niezawodny zawér kulkowy odporny

na wysokie temperatury.

- Osobna pokrywa dla kazdego zbiornika.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny

Ogodlna charakterystyka

60 a 200°C.

VAVAVAVAV

MODEL STEROWANY CYFROWO

- Precyzyjna elektroniczna kontrola
temperatury oleju pomiedzy 60-200°C,
+/-1°C.

- Wys$wietlanie temperatury zadanej ze
wskaznikiem pokazujgcym osiggniecie
temperatury.

- Karta kontroli czasu na koszyk z alarmem
dzwiekowym.

- Program ,rozmrazanie”.

NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego kawatka blachy
ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane
i polerowane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnig robocza.

- Strefa zimna w dolnej czesci zbiornika, co pozwala dtuzej
zachowat jakos¢ i wlasciwosci oleju.

- Kontrola temperatury za pomoca termostatu pomiedzy

- Modele gazowe z trzema podtuznymi rurami
zintegrowanymi ze zbiornikiem.

- Wysokowydajne gazowe palniki.

- W modelach elektrycznych ze stali nierdzewnej AlSI-304
elementy grzewcze sa ulokowane wewnatrz zbiornika
z systemem umozliwiajgcym ich unoszenie o ponad 90°
dla doktadnego czyszczenia.

KOSZE NA WYPOSAZENIU

- 21-litrowe frytownice: 2 mate kosze na
zbiornik (130 x 330 x 130 mm).

- 15-litrowe frytownice: 1 duzy kosz na
zbiornik (250 x 280 x 100 mm).

DODATKOWE AKCESORIA

(patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu)

- 21-litrowe frytownice: duzy kosz (260 x 330
x 130 mm).

- 15-litrowe frytownice: maty kosz (125 x 280

ochraniacz przewodu kominowego. -400V 3N x 100 mm).
- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.
- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.
KOD KOMORA
MODEL HZ CALKOWITA er'ﬁ)m CENA NETTO (PLN)
LPG NG 1LOSC POJEMNOSC (L) KOSZE (Kw)
Frytownice gazowe
‘# F-G9115 50 19078845 19081732 1 115 1 duzy 15,00 400x930x850 13198
‘_;Q' F-G9215 50 19081735 19081738 2 2x15 2 duze 30,00 800x930x850 23 862
&
ol F-G9121 50 19075613 19075616 1 1x21 2 mate 21,00 400x930x850 15064
? F-G9221 50 19075625 19075628 2 2x21 4m ate 42,00 800x930x850 27195
Frytownice elektryczne
& F-E9115 19078867 1 1x15 1 duzy 12,00 400x930x850 13065
Q F-E9215 19081692 2 2x15 2 duze 24,00 800x930x850 22928
F-E9121 19075600 1 1x21 2 mate 18,00 400x930x850 14 531
F-E9121 D 19075900 1 %21 2 mate 21,00 400x930x850 19197
? F-E9221 19075606 2 2x21 4 mate 36,00 800x930x850 26 129

D: Sterowanie cyfrowe.
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ZEWNETRZNE GRZALKI

Frytownice

Ogolna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego kawatka blachy ze stali
nierdzewnej o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane i polerowane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Strefa zimna w dolnej czesci zbiornika, co pozwala dtuzej zachowaé
jakos$¢ i wrasciwosci oleju.

- Termostat bezpieczenstwa we wszystkich modelach.

- Opréznianie oleju ze zbiornika poprzez trwaty i niezawodny zawér
kulkowy odporny na wysokie temperatury.

- Pokrywa zbiornika.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny ochraniacz przewodu
kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu.
- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed woda IPX5.

- Automatycznie spawany i polerowany, tatwy w czyszczeniu zbiornik
w ksztatcie litery V.

- Zewnetrzne elementy grzewcze o wysokiej wydajnosci.
- Pojemnik z filtrem na zuzyty ttuszcz umieszczony pod zbiornikiem
- Kontrola temperatury za pomoca termostatu pomiedzy 60 a 200°C.

- Urzadzenia o duzej mocy, szybkim rozruchu i duzej wydajnosci:
stosunek mocy do litra do 1,00 kW/litr w modelach gazowych.

- Zapton iskrowy dla modeli gazowych.

YEOEL Kop R LRI MOC CALKOWITA WYMIARY CENA NETTO
LPG NG 1LO$C POJEMNOSG (L) KOSZE (Kw) (Gan) (PLN)
Frytownice gazowe
F-G9123 19099107 19099109 50 1 1x23 2 mate 23,00 400x930x850 21151
Frytownice elektryczne
F-E9123 19097622 400V 3N 50/60 1 1x23 2 mate 23,00 400x930x850 22 844
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Grille

Ogodlna charakterystyka

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zeliwne grille demontowalne bez
potrzeby uzycia narzedzi w postaci
170-milimetrowych odcinkdéw.

- Ruszty zeliwne sg dwustronne, z réznymi
wykoriczeniami po kazdej stronie:

- Pochylony i ryflowany z grzbietami na
mieso.

- Poziomy i ptaski do ryb i warzyw.

- Grill osigga bardzo wysoka temperature
(400°C), co oznacza, ze powierzchnia
grillowanego produktu gwattownie sie
zasklepia, zapewniajgc wigksza soczystos$é
dania.

- W modelu ze stali nierdzewnej ruszt jest
wykonany z blach AlISI-304 w ksztatcie ,V”
w celu utatwienia czyszczenia.

- Posiada otwér do pojemnika do zbierania
thuszczu o pojemnosci do 12 litréw (jeden
zbiornik w urzadzeniach z potowa modutu,
dwa zbiorniki w urzgdzeniach z petnym
modutem).

- Tace do gromadzenia ttuszczu oferuja
mozliwos¢ nalewania do nich wody, co
dzieki naswietlaniu cieplnemu palnikéw
gazowych lub elektrycznych elementéw
grzewczych wytwarzana jest para, dzigki
czemu zywno$¢ mozna grillowac przy jej
uzyciu.

- Grill wyposazony w demontowalna ostone

przeciwrozbryzgowa o wysokosci 130 mm,
wykonang ze stali nierdzewne;j.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

MODELE NASTAWNE ELEKTRYCZNE

- Grupy trzech elementéw pokrytych
stalg nierdzewng, na ktérych mozna
bezposrednio grillowaé (jedna grupa
z trzema palnikami dla modeli o potowie
rozmiaru, dwie grupy dla modeli z catym
modutem),

- Taca na wode dla zapewnienia
bezpieczenstwa. Pozwala na osiggniecie
odpowiedniego poziomu wilgotnosci dla
optymalnych warunkéw gotowania.

MODELE WOLNOSTOJACE ELEKTRYCZNE

- Grupy trzech elementéw ze stali
nierdzewnej pod rusztem do pieczenia,
z pokrywa odpromiennikowa (grupa trzech
elementéw dla modeli o potowie rozmiaru,
dwie grupy dla modeli z catym modutem).

- Niezalezne sterowanie kazda grupa
elementéw za pomoca pokretta mocy.

MODELE NASTAWNE GAZOWE

- Grupy palnikéw rurowych (grupa dwéch
elementéw dla modeli o potowie rozmiaru,
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dwie grupy dla modeli z pojedynczym
modutem).

- Niezalezne sterowanie kazda grupa
palnikéw poprzez zawér bezpieczenstwa
z termoparg.

- Palniki wtaczane za pomoca zaptonu
piezoelektrycznego.

- Palniki podgrzewajgce kamienie ceramiczne
umieszczone na podstawie, dzieki czemu
mozliwe jest podgrzewanie potraw na grillu.

MODELE WOLNOSTOJACE GAZOWE

- Grupy trzech palnikéw rurowych
chronionych ostong (jedna grupa trzech
palnikéw dla modeli z potowa modutu, dwie
grupy dla modeli z catym modutem).

- Niezalezne sterowanie kazda grupa
palnikéw poprzez zawoér bezpieczenstwa
z termopara.

- Zapton iskrowy zapalaczem elektrycznym.
Dostep do zaptonu recznego.

Akcesoria w zestawie (patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu)

- Specjalny skrobak z dwoma
o profilami dla modeli z zeliwnym
grillem
-~ Specjalny skrobak z dwoma
> profilami dla modeli z grillem ze

stali nierdzewnej
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RUSZTY

MODEL GAZ KoD cALKOWITA W\EM:T’]*)RY CENA NETTO (PLN)
TYP STREFY 1LOSC (mm) (DM?) (kw)
d Grille gazowe
Nastawne
LPG 19078584 Stal
B-G905| NG 19031684 nierdzewna 1 1 340x690 24 11 400x930x290 11018
LPG 19078902 )
B-G905 Zeliwo 1 2 340x690 24 11 400x930x290 10 689
NG 19081682
LPG 19078582 Stal
B-G910 | NG 19081686 nierdzewna 2 2 680x690 48 22 800x930x290 17 536
LPG 19078901 )
B-G910 Zeliwo 2 4 680x690 48 22 800x930x290 16 962
NG 19081685
LPG 19081680 Stal
B-G9151 NG 19081681 nierdzewna 3 3 1020x690 72 33 1200%x930%x290 29 008
LPG 19079204
B-G915 Zeliwo 3 6 1020x690 72 33 1200x930x290 28160
NG 19081639
Wolnostojace
LPG 19075474 Stal
B-G9051 | NG 19075475 nierdzewna 1 1 340x690 24 11 400x930x850 11 331
LPG 19075476 ]
B-G9051 Zeliwo 1 2 340x690 24 11 400x930x850 10931
NG 19075478
LPG 19075480 Stal
B-G9101 | NG 19075431 nierdzewna 2 2 680x690 48 22 800x930x850 17 730
LPG 19075482 .
B-G9101 Zeliwo 2 4 680x690 48 22 800x930x850 17 065
NG 19075484
# Grille gazowe
Nastawne
Stal
B-E905 - 19078931 nierdzewna 1 1 255x640 16 542 400x930x290 13 605
Stal
B-E910 - 19078922 nierdzewna 2 1 545x640 35 10,84 800x930x290 17 065
Wolnostojace
Stal
B-E9051 | - 19075417 nierdzewna 1 1 340x690 24 7.5 400x930x850 11 331
B-E9051 - 19075413 Zeliwo 1 2 340x690 24 7.5 400x930x850 10931
Stal
B-E9101 | - 19075473 nierdzewna 2 2 680x690 48 15 800x930x850 17 596
B-E9101 - 19075470 Zeliwo 2 4 680x690 48 15 800x930x850 17 065
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Kotty warzelne

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Pokrywa z podwdjna sciang zréwnowazona
za pomocg zawiasu z przednim uchwytem,
z uko$nym otwieraniem pod katem 75°,
co umozliwia trzymanie pokrywy otwartej
w kazdym ustawieniu.

- Zbiornik jest wbudowany w powierzchnie
roboczg poprzez spawanie automatyczne
wykonane w stali nierdzewnej AlISI-304, dno
zbiornika jest wykonane ze stali nierdzewnej
AISI-316L.

- Napetnianie zbiornika ciepta lub zimna
woda przez elektrozawor, wiaczany
jednym pokretem ulokowanym na panelu
frontowym.

- Zbiornik oprézniany poprzez 2-calowy zawér
spustowy z uchwytem z nieprzewodzgcego
ciepta materiatu, bezpiecznym
i niewymagajgcym wysitku.

- Trwaly i niezawodny filtr do oprdzniania
zbiornika wykonany z nierdzewnej stali AISI-
304 jest tatwo wyjmowalny.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sie wody.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

MODELE Z GRZANIEM POSREDNIM -
PLASZCZ WODNY

- Ptaszcz wodny wokot zbiornika,
z automatycznym systemem napetniania po
podtgczeniu maszyny.

- Automatyczna kontrola poziomu w komorze
z poczwdrnym zabezpieczeniem:
wytacznik cisnieniowy do kontroli ci$nienia
w komorze, zawoér bezpieczeristwa
nadci$nieniowego, termostat ograniczajacy
przegrzanie w komorze oraz manometr
wbudowany w powierzchnig robocza.

- Automatyczne ptukanie komory.

- Ogrzewanie dna kotta wptywa na wode
otaczajgcg komore, dzieki czemu para
wodna wytworzona w temperaturze
107°C ogrzewa dno i boki zbiornika
w réwnomierny sposéb. Osiggnieta
temperatura jest nizsza niz przy ogrzewaniu
bezposrednim.

- Ttoczone dno zbiornika pozwala uniknaé
deformacji.

- Lampka kontrolna sygnalizuje kiedy
urzadzenie jest podtgczone i kiedy sie
nagrzewa.
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MODELE GAZOWE

- Grupa sekwencyjnie pracujgcych palnikéw
rurowych ze stali nierdzewnej, sterowanych
regulatorem mocy i przetacznikiem
cidnienia.

- Sterowanie za pomoca regulatora mocy
i przetgcznika cisnieniowego, pozwala na
mniejsze zuzycie wody i energii.

- Zapton grupy palnikéw iskra.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Ogrzewanie elementami grzewczymi
znajdujacymi sie w dolnej czesci ptaszcza
wodnego.

- Ogrzewanie kontrolowane regulatorem
mocy i przetacznikiem cisnienia.

- Napiecie: 400 V 3+N—Inne wartosci
napiecia - patrz: Akcesoria.

DZIALANIE CISNIENIA

- Sktadana i kompensowana pokrywa
z zamknieciem kotnierzowym

- Praca z ci$nieniem w zbiorniku,
0,3 atmosfery.

- Zawoér bezpieczenstwa nadci$nienia na
pokrywie.
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KOD

ZBIORNIK

MODEL HZ CALKOWITA Wm:é\)RY CENA NETTO (PLN)
LPG NG @ X H (mm) POJEMNOSC (L) (KW)
® Kotly warzelne gazowe
Grzanie bezposrednie
\.} M-G910 50 19075824 19075826 600x400 100 20,00 800x930x850 25112
\3" M-G915 50 19075832 19075834 600x550 150 24,00 800x930x850 25 551
"‘} M-G920 50 19075836 19075838 600x650 200 24,00 800x930x850 28 033
Grzanie posrednie
r'} M-G910 BM 50 19075819 19075822 600x400 100 20,00 800x930x850 31060
d M-G915 BM 50 19075828 19075830 600x550 150 24,00 800x930x850 32794
Autoklawy z grzaniem bezposrednim
:’:} MP-G910 50 19075840 19075842 600x400 100 20,00 800x930x850 32705
_C:} MP-G915 50 19075845 19075846 600x550 150 24,00 800x930x850 33434
_C:} MP-G920 50 19075848 19075850 600x650 200 24,00 800x930x850 34 895
M Kotty warzelne elektryczne
Grzanie posrednie
=
vy g M-E910 BM - 19075814 600x400 100 22,00 800x930x850 33433
L} M-E915 BM - 19075817 600x550 150 22,00 800x930x850 34 894
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Patelnie przechylne

0Ogolna charakterystyka

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane
i polerowane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Mechaniczny lub elektryczny system podnoszenia misy,
ktéry umozliwi podniesienie do potozenia pionowego w celu
jego catkowitego opréznienia.

- Wersje z misg zeliwng i ze stali nierdzewnej.

- Misy z zaokraglonymi naroznikami i bez krawedzi oraz
oraz wysokim przechytem przy opréznianiu sprawiajg, ze
wszystkie czynnos$ci gotowania i czyszczenia sa tatwiejsze.

- Kotnierz wokét obwodu dla zablokowania skondensowanej
pary przed przelaniem.

- Dno zbiornika jest bardzo grube (8 mm dla zeliwnych
mis i 10 mm dla mis ze stali nierdzewnej), co zapewnia
réwnomierne rozprowadzanie ciepta.

- Misa napetniania wodg poprzez elektryczny zawér
otwierany przetgcznikiem uruchamianym z przodu
urzadzenia. Wylewka napetniajaca znajduje sie w tylnej
czesci urzadzenia.

- Dwuscienna pokrywa z odptywem - Urzadzenia ze stopniem ochrony przed - Grzanie poprzez rozgatezione palniki lub
ulokowana z tytu w celu przekierowania woda IPX5. elektryczne elementy grzewcze ulokowane
skroplonej pary z powrotem do zbiornika. - Dwignia otwarcia z przodu. w podstawie patelni, w potgczeniu z duza

gruboscia jej dna zapewniaja maksymalna
jednorodnosé dystrybucji temperatury,
i w kazdym wypadku zapewniaja

- Przeciwwaga pokrywy na sprezynach.
System hamujgcy przeciwdziatajacy ze stali nierdzewnej dla elementéw

gwaltownemu zatrzasnieciu. Moze grzewczych umieszczonych pod misa. . ’ ;
by¢ regulowany w ten sam sposéb dla Model y tuia stal rownomierne gotowanie.
wszystkich modeli odele gazowe wykorzystujg stalowe

. ) . palniki z sze$cioma odgatezieniami
- Mikrowytacznik przerywa grzanie (w misach o pojemnosci 120 litréw) NAPIECIE DLA MODELI ELEKTRYCZNYCH:

w momencie podniesienia naczynia.

- Modele elektryczne wykorzystujg ostone

sterowane i kontrolowane przez zawér - 400 V 3+N-Inne warto$ci napiecia - (patrz:
- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny bezpieczeristwa z termoelementem. strona z akcesoriami na koricu rozdziatu).
ochraniacz przewodu kominowego. - Temperatura dna misy jest kontrolowana
- Serwisowy dostep do komponentéw od frontu. przez termostat w zakresie od 50 do 310°C.
KOD SYSTEM POJEM- POWIERZCHNIA MOC
MODEL HZ PODNOSZENIA RODZ‘(*;; MISY  "NO0§C ——————————— CALKOWITA WY(M'A)RY CEN(’;[“,E)HO
LPG GN MISY () (mm) (OM?) (Kw) mm

Patelnie przechylne gazowe

~
Ef s - SB-G910 | 50 19075867 19075876 Mechaniczne nier(?;glwna 90 730x616 45 18,00 800x930x850 31994
N .
;‘ .. SB-G910 50 19075879 19075885 Mechaniczne Zeliwo 90 730x616 45 18,00 800x930x850 28127
~
£ SB-G910IM 50 19075870 19075873  Elektryczne merg;g'wna 90  730x616 45 1800  800x930x850 35459
~ .
E‘ o SB-G910 M 50 19075881 19075883 Elektryczne Zeliwo 90 730x616 45 18,00 800x930x850 31327
b \ SB-G915IM 50 19075887 19075890 Elektryczne niercséglwna 120  1130x616 70 25,00 1200x930x850 42 391
Patelnie przechylne elektryczne
N
v SB-E9101 19075857 Mechaniczne iorgraln 90  730x616 45 1500  800x930x850 30794
N .
;» . SB-E910 19075854 Mechaniczne Zeliwo 90 730x616 45 15,00 800x930x850 27 861
~
¥ SB-E910 IM 19075860 Elektryczne o S8l 00 730x616 45 1500  800x930x850 35193
~ ,
;f o SB-E910 M 19075863 Elektryczne Zeliwo 90 730x616 45 15,00 800x930x850 31860
N spEois M 19075866 Elektryczne i ialyna 120 1130x616 70 2250  1200x930x850 43325
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Bemary

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AlSI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiorniki przystosowane sg do
zréznicowanej konfiguracji pojemnikéw
Gastronorm o réznych rozmiarach dla
150 mm wysokosci i wymiarach:

- Pétmodut: GN 1/1+1/3, o pojemnosci 22
litry.

- Petny modut: GN-2/1+(2x1/3),

0 pojemnosci 44 litry.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie
roboczg wykonana z nierdzewnej stali
AISI-304.

- Standardowy format: 3 elementy
poprzeczne dla podtrzymania pojemnikéw
Gastronormu.

- Proste oprézniania zbiornika poprzez
odtgczenie rury przelewowe;j.

- Zawor napetniajacy jest oferowany jako
dodatek opcjonalny.

- Regulowanie temperatury przy uzyciu
termostatu w skali od 30 do 90°C.

- Panel sterowania na ochronnej podstawie
z systemem zabezpieczajgcym przed
przedostawaniem sie wody (Stopien
ochrony przed woda klasy IPX5).

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

MODELE GAZOWE

- Izolowana komora spalania redukuje
nagrzewanie sie elementow.

o [EE|
[m] :n]

m} 2 "
rm]

- Wysokowydajne, stalowe palniki
umocowane na zewnatrz zbiornika.

- Elektroniczny zapalnik iskrowy.

- Przewdd do alternatywnego zaptonu
recznego.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Elektryczne elementy grzewcze ze stali

nierdzewnej AISI-304 umocowane wewnatrz
zbiornika.

- Termostat bezpieczeristwa w modelach
elektrycznych.

- Napigcie: 400 V 3+N. Moze zosta¢
zmienione na inne wartos$ci napiecia.

DODATKOWE AKCESORIA
(patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu)

- Zawér do napetniania wody.

BM-905 MOZLIWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW GN

ZBIORNIK

BM-910 MOZLIWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW GN

WYMIARY

MODEL GAZ KOD focleat KOWITA CENA NETTO (PLN
ROZMIAR POJEMNOSG (L) Kv) (o) Y
Bemary gazowe
= LPG 19075491
BM-G905 NG 19075492 GN-4/3 22 3,25 400x930%x290 8798
N, LPG 19075493
BM-G910 NG 19075494 GN-8/3 44 6,50 800x930x290 11 465
Bemary elektryczne
; BM-E905 - 19075487 GN-4/3 22 3,00 400x930%x290 8264
™~ BM-E910 - 19075490 GN-8/3 44 6,00 800x930x290 10798
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Podgrzewacze do frytek

Ogodlna charakterystyka

- Pétmodutowe elektryczne urzadzenie
grzewcze, ogrzewane swiattem
podczerwonym.

- Gorny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej AISI-304
o grubosci 2 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne $ruby
taczace.

- Zbiornik wbudowany w powierzchnie

MODEL KOD

MF-ES05 19075818

robocza, odpowiedni dla pojemnikéw
GN 1/1 o wysokosci 150 mm.

- Siatkowane podwéjne dno wykonane
ze stali nierdzewnej, pochylone w celu
usuniecia nadmiaru ttuszczu i zebrania go
w pojemniku.

- Ciepto utrzymywane przez lampe
na podczerwien umieszczong z tytu
urzadzenia, obstugiwang przetacznikiem
wigcz / wytacz.

ZBIORNIKI ?ﬁ%
GN1/1 1,00

- System zabezpieczajacy przed
przedostawaniem si¢ wody.

- Wysokotemperaturowy, emaliowany, zeliwny
ochraniacz przewodu kominowego.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

W\imrIé&)RY CENA NETTO (PLN)
400x930x290 7865
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Blaty neutralne

Ogolna charakterystyka

- Urzadzenia pétmodutowe i petnomodutowe.

- Gérny blat ttoczony z jednego kawatka
blachy ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane i polerowane. Niewidoczne sruby
taczace.

- Tylna komora spalin
z wysokotemperaturowego, emaliowanego
zeliwa.

AISI-304. - Blat przystosowany do opcjonalnego

podtgczenia kolumny wodnej z tytu.

SZUFLADY WYMIARY

MODEL KOD CENA NETTO (PLN!
1L0SE (mm) () s
=
& EN-9025% 19048351 - - 200x930x290 2921
™ EN-905 19075591 - - 400x930x290 3213
S EN9T10 19075593 - - 800x930x290 4381
~ 300x590x105
EN-905 C 19075592 1 (pojemnose 6N 1/1) 400x930x290 4527
S Eenotoc 19075594 1 700x590x105 800x930x290 6132

* Montaz mozliwy wytgcznie w blokach centralnych lub $ciennych niepionowych.
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Podstawy

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej - Mozliwos¢ szybkiego taczenia szafke po dodaniu drzwi.
AISI-304. z urzadzeniami nastawnymi z linii Kore 900. - Model MB-905 wystepuje opcjonalnie
- Sruby s niewidoczne. - Moga by¢ stosowane jako otwarty element w wersjach z 2 szufladami GN lub
do przechowywania lub stworzg zamknieta 5 prowadnicami do pojemnikéw GN.
OPCJONALNE DRZWI
MODEL KOD NIE WYSTEPUJ SZUFLADY EROWADNICE LYMIERY CENA NETTO (PLN
\(NSTANDAERDZIIS (5 POZIOMOW) ) Ly
MB-9025 19077606 - - - 200x850x560 1924
MB-905 19018700 1 - - 400x850x560 2044
MB-905 C 19084564 - 2 - 400x850x560 4049
MB-905 G 19086897 1 - 1 400x850x560 2587
MB-910 19022189 2 - - 800x850x560 2628
MB-915 19020374 3 - - 7 200x850x560 3359

Drzwi do podstaw

Zestaw umozliwia odwrécenie drzwi, dzieki czemu mozna je montowac po lewej lub prawej stronie. Liczba drzwi zalezy od rodzaju podstawy, na
ktérej maja zosta¢ zamontowane:

KOD OPIS CENA NETTO (PLN)

19040900 DRZWI DO PODSTAW KORE 1 SZT=SZEROKOSC 400 MM 735
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Podstawy chtodnicze

Ogodlna charakterystyka

- Szczelna sprezarka z wentylowanym
skraplaczem.

- Miedziany parownik z aluminiowymi
zeberkami.

- 50 mm wtryskiwanej izolacji poliuretanowej
o gestosci 40 kg/m?.

- Modele z drzwiami z panoramicznym
otwieraniem i automatycznym zamykaniem
z funkcja stay open powyzej 90°.

- Nogi ze stali nierdzewnej z regulacja
wysokosci (od 130mm do 190mm)

umozliwiaja regulacje catkowitej wysokosci
stotu od 580 do 640mm.

- Wymuszony obieg systemu chtodzenia.

- Temperatura pracy: -2°C, +8°C, w pokojowej
temperaturze 38°C.

- Klasa klimatyczna 4.

- Numeryczny wys$wietlacz dla elektronicznej
i cyfrowej kontroli temperatury
i odmrazania.

- Model W z szufladami o pojemnosci GN 1/1.

pEEEEEEEEEE.

TR .

- Model W2 z ptaskimi szufladami
o petnej dtugosci i pojemnoscig GN-2/1,
wyposazony w 5 poprzeczek do obstugi
réznych kombinacji pojemnikéw GN.

DODATKOWE AKCESORIA

- Zestaw 6 kotek (2 z hamulcami).
Montowane fabrycznie.

-60Hz

MODEL SpanNs . KoD 1B BT %(AJL?(:))'\}‘V?TSE " li%:ﬁ%gw-m ELEK¥(€\;%ZNA WYMIARY (MM)  CENA NETTO (PLN)
Podstawy chtodnicze z drzwiami
Ty CCP9-2G R290 50 19089615 2 B 169 714 250 1200x900x590 12 569
Podstawy chtodnicze z szufladami 2/3
.T& . CCP9-26W R290 50 19089616  2x2/3 B 169 714 250 7 200x900x590 14 387
Podstawy chtodnicze z szufladami o petnej dtugosci
CCP9-2G W2 R290 50 19089617 2xGN2/1 C 169 777 262 1200x900x590 13826
Podstawy chtodnicze z drzwiami
CCP9-3G R290 50 19089618 3 D 240 1113 249 1 600x900x590 14387
Podstawy chtodnicze z szufladami 2/3
?T% . CCP9-3GW R290 50 19089619 3xGN1/1 D 240 1113 249 7 600x900x590 17038
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Konfiguracja i wykonczenie

System KORE 900

taczenie modutéw KORE 900

TYP SYSTEMU KONFIGURACJUA ZESTAWY MONTAZOWE ELEMENTY PIONOWE WYKONCZENIE COKOL
KUCHNIA PRZYSCIENNA  CENTRALNA DODATKOWE STANDARDOWE ~ WSPORNIKI DO POLKA OBRAMOWANIE ~ PANEL BOCZNY  STANDARDOWY  SPECJALNY
KONSTRUKCJE WSPORNIKI URZADZEN GRETINGOWA

RS @mi I I
KORE KORE ORE | KORE "'KORE

STANDARDOWY
900/900 ) 0 0 o 0o Y 0 0
900 900/700
MOSTOWY
X o] ¢] ¢] ¢} ¢} o ¢]
900 900/900
900/700
PODWIESZANY
X ) o) o) * [ - o
900 900/900
900/700
: nie dotyczy

: wymagane
o: opcja
: wyposazenie fabryczne

: skonsultuj sie z biurem Fagor
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/estawy montazowe

Systemy mostowe Systemy podwieszane

zestawy do montazu systeméw MOSTOWYCH zestawy do montazu systeméw PODWIESZANYCH

KONFIGURACJA DLUGOSC KOD CENA NETTO KONFIGURACJA DLUGOSC KOoD CENA NETTO
BLOKU (PLN) BLOKU (PLN)
CENTRALNY PRZYSCIENNY ~ MODULY NR REF. TYP SYSTEMU MODULY NR REF.
™ 19044954 1048 2M 19044934 19751
1,5M 19044955 1213 2,5M 19044935 22 922
KORE 2M 19044956 1396 Przyscienny 3M 19044936 26 079
KORE KORE 2,5M 19044957 2124 KORE 3,5M 19044937 28 321
3M 19044958 2421 aM 19044938 30156
3,5M 19044959 2801 4,5M 19044939 30957
4M 19044960 12 328 5M 19044940 35286
* Zamoéw 1 sztuke na kazdg strone wyspy, tzn. 2 sztuki do bloku centralnego 5,5M 19044941 36 069
i 1 sztuke do bloku przysciennego. 6M 19044942 40 269
2M 19044945 39734
2,5M 19044946 48 996
3M 19044947 56 601
3,5M 19044948 58958
aM 19044949 60097
Centralny
4,5M 19044950 60 417
KORE
5M 19044951 65 360
KORE

55M 19044952 70302
6M 19044953 78383

* Zestaw zawiera boczne zakonczenia z gtadkimi panelami.
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Elementy pionowe

Wsporniki

Wsporniki dla elementéw pionowych do urzagdzers STANDARDOWYCH, systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

WSPORNIKI KONFIGURACJA KOD CENA NETTO (PLN)
Typ Elementy dodatkowe Nr ref.
Standardowy Standardowy (bez elementéw dodatkowych) 19095368 4420
- pojedynczy wspornik CJPT_L[_ Standardowy z baterig (we wsporniku) 19095390 5890
ORE

profil 100x100mm Standardowy z wtyczka 220V (we wsporniku) 19095369 5488

| Do pieca iKORE 0623 19095391 8297
Specialny | |
Podpora do urzadzen KORE Do salamandra 19095392 8119

Uwagi:

* Wybierz kombinacje dwéch wspornikéw. Cato$é = 2 moduty/kody, nawet jesli elementy sie powtarzaja.

* Niekompatybilne z podwieszanymi blokami przysciennymi.

* Montaz mozliwy wytacznie na blatach neutralnych mierzgcych 1 modut po obu stronach.

Potki gretingowe

Relingi do urzadzer pionowych do urzadzert STANDARDOWYCH, systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

KORE

SYSTEM PRZYSCIENNY KORE

SYSTEM CENTRALNY KORE/SYSTEM KORE

KORE

KORE

KORE KORE KORE KORE
DLUGOSC BLOKU ZXSTANFI))(»)AJREDDOYV'\VIE%SPORNIK ZXSTANBSFSD%VmEZ%SPORNIK 1§§Tveggg§3&vg;&%igmlk 2 X WSPORNIK SPECJALNY
MODULY KoD CENA NETTO (PLN) ~ KOD CENA NETTO (PLN) KOD CENA NETTO (PLN) KOD CENA NETTO (PLN)
2M 19096849 5427 19096559 7097 - - - -
2,25M 19096849 5427 19096559 7097 - - - -
2,5M 19096852 6151 19096116 8 466 19104184 8681 - -
2,75M 19096852 6151 19096116 8 466 19104184 8681 - -
3M 19096853 6860 19096349 9450 19104185 9688 19104186 10 031
3,25M 19096853 6860 19096349 9450 19104185 9688 19104186 10 031
3,5M 19096854 7624 19096532 10 964 19104187 11 244 19104188 11 642
3,75M 19096854 7624 19096532 10 964 19104187 11 244 19104188 11 642
AM 19096855 8420 19096535 12003 19104189 12310 19104190 12745
4,25M 19096855 8420 19096535 12003 19104189 12310 19104190 12745
4,5 19096856 9198 19096525 13523 19104191 13 866 19104192 14356
4,75M 19096856 9198 19096525 13523 19104191 13 866 19104192 14356
5M 19096858 12617 19096526 19 389 19104193 19879 19104194 20579
*1M =1 modut = 800mm
™
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Cokoty

Cokoty modutowe 900

Cokoty do urzagdzers STANDARDOWYCH i MOSTOWYCH

Specjalny cokét do V-ksztattnej
frytownicy

Dzielony cokoét do frytownicy o ksztatcie V.

COKOL MODEL WYSOKOSC BLATU KODY

WYKONCZENIE  FRYTOWNICA

F-(E/G)9123

CENA
NETTO
- (PLN
V-KSZTALTNA 850 900 NR REF.
19107373 278
X 19107374 278

COKOL DLUGOSC WYSOKOSC BLATU KODY CENA
BLOKU NETTO
(PLN)
WYKONCZENIE MODULY 850 900 ELEKTRYCZNY GAZOWY*
X 19081991 19081990 92
0,5M
X 19100199 19100454 92
X 19087898 19087869 134
0,75M
X 19100200 19100455 134
™ X 19081809 19081800 184
X 19100201 19100456 184
X 19087897 19087868 225
1,25M
X 19100202 19100457 225
1M X 19081808 19081789 275
' X 19100203 19100458 275
X 19087896 19087867 317
1,75M
X 19100204 19100459 317
oM X 19081807 19081788 367
X 19100205 19100470 367
X 19087895 19087866 408
2,25M
X 19100433 19100471 408
X 19081806 19081787 458
2,5M
X 19100434 19100472 458
X 19087894 19087865 504
2,75M
X 19100435 19100473 504
M X 19081805 19081786 550
X 19100436 19100474 550
X 19087893 19087706 595
3,25M
X 19100437 19100475 595
X 19081804 19081785 641
3,5M
X 19100438 19100476 641
X 19087892 19087864 687
3,75M
X 19100478 19100477 687
M X 19081803 19081784 733
X 19100479 19100490 733
X 19087891 19087863 778
4,25M
X 19100491 19100492 778
X 19081802 19081783 824
4,5M
X 19100494 19100495 824
X 19087890 19087862 870
4,75M
X 19100497 19100498 870
X 19081801 19081782 916
5M
X 19100499 19100500 916

* Jesli blok zawiera urzgdzenie gazowe, wybierz kod z kolumny ,GAZOWY".

*1M = 1 modut = 800mm

™

800 mm
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Wykonczenia

Wykonczenia dla systeméw 900

Wykoriczenia bokéw do urzadzers STANDARDOWYCH i systeméw MOSTOWYCH

WYKONGZENIE KONFIGURACJA ELEMENTY WYSOKOSG BLATU STRONA KoD CENA NETTO (PLN)
PIONOWE ROBOCZEGO
WYKONCZENIE BOKOW EJSEEE'{,?,?HE\?'ENNY TAK NIE 850 900 STRONA A STRONA B NR REF.
X X X 19098884 2851
X X X 19098685 2851
Widok z gory: X X X 19098935 2851
! X X X 19098913 2851
: A KORE900 B X X X 19098883 2 851
== Przyscienny X X X 19098684 2851
‘ X X X 19098934 2851
X X X 19098912 2851
Wykornczenie X X X 19098703 4567
listwg boczng KORE 900
z panelem A KORE 900 A X X X 19098931 4567
ergonomiczne/ X X X 19098037 4567
estetyczne Centralny N » y 19098930 1567
(+90mm na kazda
strone) X X X 19098874 4224
X X X 19098817 4224
KORE 900 X X X 19098908 4224
A B
KORE 700 X X X 19098907 4224
X X X 19098203 4224
Centralny
X X X 19098686 4224
X X X 19098910 4224
X X X 19098909 4224
X X X 19100019 1003
Widok z gory: X X X 19100013 1003
_‘ X X X 19100030 1003
! A KORE900 B X X X 19100018 1003
= Przyscienny X X X 19099899 1003
X X X 19099898 1003
X X X 19099913 1003
X X X 19099911 1003
KORE 900 X X X 19106558 1172
Panel boczny A A
X X X 19106559 1172
gtadki panel KORE 900 19706601 o
(+2mm na strone) Central X X X
entrainy X X X 19106557 1172
X X X 19106946 1135
X X X 19106949 1135
KORE 900 X X X 19106990 1135
A B X X X 19106991 1135
KORE 700
X X X 19106992 1135
Centralny
X X X 19106993 1135
X X X 19106994 1135
X X X 19106995 1135
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Wykonczenia dla systemoéw podwieszanych

Wykoriczenia bokéw dla systeméw PODWIESZANYCH

* Zestawy montazowe systeméw PODWIESZANYCH zawierajg wykoriczenia bokéw

Wykonczenia dla systemdéw mostowych

Wykoriczenia wewnerzne boczne dla systeméw MOSTOWYCH

KONFIGURACJA WYSOKOSC BLATU KOD CENA NETTO (PLN)
SYSTEM MOSTOWY 850 900 NR REF.
X 19107487 1140
L R X 19107488 1140

* Pojedynczy element na bok. Wybierz tyle sztuk, ile potrzeba.

Specjalne wykonczenia boczne do patelni przechylnych

Zakonczenia do systeméw z patelniami przechylnymi na kraricach

WYKONCZENIE KONFIGURACJA ELEMENTY WYSOKO$C BLATU STRONA KoD CENA NETTO (PLN)
PIONOWE
RODZAJ WYKONCZENIA  BYSTEM CENTRACNY TAK NIE 850 900 LEWA (L) PRAWA (R) NR REF.
X X X 19081819 1140
X X X 19081820 1140
X X X 19100194 1140
KORE 900 X X X 19100148 1140
Przyscienny X X X 19100123 1140
X X X 19100121 1140
X X X 19100124 1140
panel b X X X 19100122 1140
ane boezny X X X 19081819 1140
Gtadkie wykoriczenie
(+2mm na strone) X X X 19081820 1140
KORE 900 X X X 19100194 1140
X X X 19100148 1140
KORE 900 X X X 19100130 1140
Centralny X X X 19100108 1140
X X X 19100131 1140
X X X 19100109 1140
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Akcesoria do linii 900

Akcesoria kuchenne

OPIS DO MODELI KOD CENA NETTO (PLN)
f\ KORE zestaw kolumny wodnej lewy 19044979 2933
I KORE zestaw kolumny wodnej prawy 19044980 2933
KORE ptyta promiennikowa ( 350 x 300 mm) 19045076 801
0 Adapter do patelni wok 19045085 801
Zestaw 2 mosieznych koron palnikéw -
(X BB N s T g i) C-G920 19084551 1002
Zestaw 2 mosieznych koron palnikéw o duzej mocy _
(1 x 8 KW + 1 10,5 Kw) C-G920 H 19084552 1260
Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw - - .
(2525 KW+ T x g KW+ 1 10,2 kW) C-G940, C-G941, C-GE941 19084553 2098
Zestaw 4 mosieznych koron palnikéw o duzej mocy x -
(3xB KW +1x 105 ) C-G940 H, C-G941 H 19084554 2422
Zestaw 6 mosieznych koron palnikow _ _ X
B a95 kWt g . g W 2 X102 k) C-G960, C-G961, C-G961 OP 19084555 3087
C-G960 H, C-G961 H, C-G961 OP H 19084556 3600

Zestaw 6 mosieZn%ch koron palnikéw o duzej mocy
(5x8 kW +1x10,2 kW)

Akcesoria do frytownic

OPIS

KOD

CENA NETTO (PLN)

Frytownica 15L — 2 mate kosze — zestaw 19078478 934
Frytownica 21L — duzy kosz 19045077 601

Akcesoria do ptyt grillowych
OPIS KOD CENA NETTO (PLN)
KORE 0,5M ostona do ptyty grillowej 19045081 520
KORE 1M ostona do ptyty grillowej 19045082 601

; 7/ Skrobak do ptyty grillowej 19045083 267

Akcesoria do grilla
oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
KORE skrobak do grilla—Grill zeliwny 19045084 520

B

KORE skrobak do grilla— Grill ze stali nierdzewnej 19058313 520
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Akcesoria do kottow warzelnych

OPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Zestaw 2 perforowanych koszy do 100-litrowych kottow
warzelnych 19060752 4133
Zestaw 2 perforowanych koszy do 150-litrowych kottow
warzelnych 19061190 4666
Kosz do przygotowania kuskusu 19052940 2330
Akcesoria do warnikéw do makaronu 40 L
OoPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 6x1/6 kwadratowe 19036341 4400
Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 6x1/6 okragte 19036342 3866
Zestaw koszy do warnikéw do makaronu— 2x1/2 19036340 3066
]L b Zestaw koszy do warnikéw do makaronu — 4x1/4 19036344 2534
Wysoki zestaw kominowy
OPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Wysoki zestaw kominowy 19081001 355
Wysoki zestaw kominowy 1/4 M Kore 900 19080999 485
Wysoki zestaw kominowy 1/2 M Kore 900 19080990 675
Wysoki zestaw kominowy 1 M Kore 900 79081000 773
* Moze by¢ instalowany we wszystkich urzgdzeniach z wyjatkiem frytownic elektrycznych
Akcesoria do bemaréw
oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
KORE kran do napetniania zestaw lewy 19044981 1267
KORE kran do napetniania zestaw prawy 19044982 1267
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Zestawy kotek
OPIS KoD CENA NETTO (PLN)
KORE zestaw 4 kotek 19044983 2933
KORE zestaw 2 kotek statych 19044985 1467

Przeksztatcenia na inne napiecia — wersja ,morska” (*)

Maszyny przeznaczone na statki, 440 V -3 fazy, bez przewodu neutralnego, nalezy zamawia¢ z podaniem ponizszych danych:

- Kod dla urzadzenia standardowego 400 V 3+N.
- Uwaga do montazu 440 V - 3-fazowy bez przewodu neutralnego.

g 3 g g 3 3
S, 2. 3w s B, 5 8g g 59 =z ¥ 5 B2 =z 24
g" & &7 % 2 22 2V g3 £%e 2o & £ 2% g 8 g%
= 2] = = Z B
Zestaw na statki T6A 19087491 1 1 2
Zestaw na statki 16A
z regulatorem energii 19089410 1 2
Zestaw na statki 20A 19087492 1 2 1
Zestaw na statki 20A
z regulatorem energii 19087493 1 2 1
Zestaw na statki 40A 19087494 1 2 1

Zestaw na statki z transforma-
torem 19057294

230 lll-Konwersja do *
230V tréjfazowy bez uziemienia

230 1N -Konwersja do *
230V jednofazowy

(N7d)
OL13N VN3O~

Skonsultuj
sie z biurem
Fagor

(*): Skonsultuj sie z biurem Fagor, aby sprawdzi¢, czy istnieje wersja dla tego napiecia
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Linta /00

Kuchnie gazowe ... 066
Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg i palnikami 068
Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg —Solid Top 069
Kuchniedopaelll ... 070
Kuchnie elektryczne ... 071
Kuchnie elektryczne

z ptytg grzewczg—Solid TOD ... 072
Kuchnie indukeyjne ... 073
Pryty grillowe .. 074
Grille 076
Warniki do makaronu ... 078
Kotty warzelne ... 079
FrytOWNICE. .o 080
Podgrzewacze do frytek ... 081
Patelnie przechylne ... 082
BeMAIY o 083
Taboret QazoWy ... 084
Blaty neutralne ... 085
POASTaWY 086
Podstawy chtodnicze ... 087
Konfiguracja i wykonczenie. ... 088
AKCESOTIA - 094

Wszystkie urzagdzenia gazowe powinny by¢ zasilane gazem:
-LPG: 37 g/cm?
- Gaz naturalny: 20 g/cm?
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Kuchnie gazowe

Ogdlna charakterystyka

- Goérny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1,5 mm. Stal
nierdzewna AlSI-304.

Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

Podwajne ruszty palnikéw o wymiarach
397 x 580 mm (397 x 290 na kazdy

palnik) pozwalaja uzywaé duzych patelni

i garnkéw. Zmniejszony odstep pomiedzy
rozwidleniami, do 75 mm, umozliwia
stosowanie garnkéw o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala unikng¢ zsuwania
sie matych naczyn z palnika.

Ruszty palnikéw sg wykonane

z emaliowanego zeliwa RAAF (odpornego
na produkty kwasne i zasadowe oraz ogien
a takze wysoka temperature).

Niklowane palniki zeliwne z podwdjna
korong i dyfuzorami gwarantujg
réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika
nawet pod najwigkszymi naczyniami.
Pozwala na unikniecie kumulowania sie
ciepta w jednym miejscu i optymalizuje ilosé
energii przekazywanej do produktu.

Palniki o réznej mocy znamionowej
dostosowane do réznych wielkosci garnkéw
i r6znej obrébki termicznej produktéw:

- 5,25 kW (@ 100 mm),
- 8,0 kW(@ 120 mm),
tatwe mocowanie palnikdw.

Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone
w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace
na tatwiejsza manipulacje wewnatrz
i utatwiajace prace naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sig wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wigkszymi garnkami
i zwieksza powierzchnig uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Mozliwos$¢ wyboru miedzy statycznym
piekarnikiem gazowym o wymiarach
GN 2/1, piekarnikiem w stylu angielskim
o wymiarach 860 x 570 x 410 mm
z podwdéjnymi drzwiami otwieranymi
na boki; lub piekarnikiem elektrycznym
o wymiarach GN 2/1.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wigkszg higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

- Zasilanie

- Gazowe: Rurowy palnik ze stali
nierdzewnej z pilotem ptomienia
kontrolnego i termopara oraz zaptonem
piezoelektrycznym.
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- Elektryczne: Ogrzewanie poprzez grzatki
ze stali nierdzewnej z przetacznikiem do
sterowania gorna i dolng strefa.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125-310°C).

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy.

- Prowadnice zabezpieczajace przed
przechylaniem sie tac.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepsza wydajnos¢ i rownomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego co
poprawia efektywnos$¢ cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatos¢.

- Ttoczona rama i podwdjne drzwi zapewniaja
lepsze zamknigcie piekarnika.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

DODATKOWE AKCESORIA

patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu

- Plytka promiennikowa —do palnikéw o mocy
5,25 kW.

- Kolumna wodna.
- Mosiezne korony palnikéw.
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PALNIKI PIEKARNIK
MODEL GAZ KOD RASZIN CALKOWITA WYMIARY CENANENIO
(mm) W) (PLN)
5,25 KW 8 KW ROZMIAR MOC (KW)

Kuchnie gazowe
LPG 19068008

C-G720 397x290 2 - - - 10,50 400x730x290 5466
NG 19074175
LPG 19068057

C-G720H 397x290 - 2 - - 16,00 400x730x290 5866
NG 19074760
LPG 19060614

C-G740 397x290 3 1 - - 23,75 800x730x290 9199
NG 19073557
LPG 19068058

C-G740H 397x290 - 4 - - 32,00 800x730x290 9731
NG 19074761
LPG 19068059

C-G760 397x290 4 2 - - 37,00 1200x730x290 13 065
NG 19074762
LPG 19068110

C-G760 H 397x290 - 6 - - 48,00 1200x730x290 13 597
NG 19074763

Kuchnie gazowe z gazowym piekarnikiem statycznym GN 2/1
LPG 19058530

C-G741 397x290 3 1 GN-2/1 8,60 32,35 800x730x850 16 397
NG 19073558
LPG 19068112

C-G741H 397x290 - 4 GN-2/1 8,60 40,60 800x730x850 17 065
NG 19074765
LPG 19071404

C-G761 397x290 4 2 GN-2/1 8,60 45,60 1200x730x850 21863
NG 19073560
LPG 19071463

C-G761H 397x290 - 6 GN-2/1 8,60 56,60 1200x730x850 22 528
NG 19074766

Kuchnie gazowe z piekarnikiem w stylu angielskim
LPG 19074812

C-GB761 397x290 4 2 860X570X410 8,60 45,60 1200x730x850 23 463
NG 19074813
LPG 19074814

C-GB761C 397x290 4 2 860X570X410 8,60 45,60 1200x730x850 25196
NG 19074815
LPG 19074816

C-GB761 H 397x290 - 6 860X570X410 8,60 56,60 1200x730x850 25995
NG 19074817
LPG 19074819

CGGB761CH 397x290 - 6 860X570X410 8,60 56,60 1200x730x850 27 994

19074820

Kuchnie gazowe z piekarnikiem elektrycznym
LPG 19074821

C-GE741 397x290 3 1 GN-2/1 6,00 29,75 800x730x850 17 196
NG 19074822
LPG 19074823

C-GE741H 397x290 - 4 GN-2/1 6,00 38,00 800x730x850 18 396

19074824

H-modele z palnikami o duzej mocy

C-modele na kétkach
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Fagor Professional

Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg i palnikami

0Ogdlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego kawatka blachy
o grubosci 1,5 mm. Stal nierdzewna AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Podwajne ruszty palnikéw o wymiarach 397 x 580 mm
(397 x 290 na kazdy palnik) pozwalajg uzywac¢ duzych patelni
i garnkéw. Zmniejszony odstep pomiedzy rozwidleniami,
do 75 mm, umozliwia stosowanie garnkéw o bardzo matej
$rednicy (8 cm). Pozwala unikngé zsuwania si¢ matych naczyn
z palnika.

- Ruszty palnikdw sg wykonane z emaliowanego zeliwa RAAF
(odpornego na produkty kwasne i zasadowe oraz ogien
a takze wysoka temperature).

- Niklowane palniki zeliwne z podwdjna korong i dyfuzorami
gwarantuja réwnomierng dystrybucje ciepta z palnika nawet
pod najwiekszymi naczyniami. Pozwala na unikniecie
kumulowania sieg ciepta w jednym miejscu i optymalizuje ilos¢
energii przekazywanej do produktu.

- Palniki 0 r6znej mocy znamionowe;j - Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
dostosowane do réznych wielkosci garnkéw temperatury ostony kominkéw spalin, zaptonem piezoelektrycznym.
i r6znej obrébki termicznej produktéw: licowane z rusztami palnika co poprawia - Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
-525 kW (@ 100 mm), manewrowanie wigkszymi garnkami lepsza wydajnos¢ i rownomierny rozktad
i zwieksza powierzchnig uzytkows. ciepta.

-8,0 kW (@ 120 mm),
- Latwe mocowanie palnikéw. - Uszczelka wykonana z wtdkna szklanego co
PIEKARNIK poprawia efektywnos¢ cieplna piekarnika

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm i zapewnia duza trwatos¢.

z zaokraglonymi naroznikami, 400 x - Rozmiar piekarnika statycznego GN 2/1.

- Ttoczona rama i podwdjne drzwi zapewniaja

580 mm. Pier$cien o srednicy 210 mm. - Komora piekarnika wykonana w cato$ci ze @ PO i
- Palnik pod phyta zeliwng o mocy 5,25 kW. stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie lepsze zamknigcie piekarnika.
i zapewnia wigkszg higiene. - Zdejmowane drzwi piekarnika w celu

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone
w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie co utatwienia serwisu.

utatwia manewrowanie.

- Przewody gazowe w elastycznych - Prowadnice umieszczone na trzech DODATKOWE AKCESORIA

ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy. patrz: strona z akcesoriami na koricu

na tatwiejsza manipulacje wewnatrz - Prowadnice zabezpieczajace przed rozdziatu

i utatwiajgce prace naprawcze. przechylaniem sie tac. - Plytka promiennikowa - do palnikéw o mocy
- Sterowanie na panelu frontowym - Temperatura regulowana za pomoca 525 kW

z systemem zabezpieczajacym przed termostatu (125-310°C). - Kolumna wodna

przedostawaniem sig wody. - Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem - Mosiezne korony palnikow.

PALNIKI
MODEL GAZ KoD S%’,E'EJW"P PlngfvbllK CAt:%E);V\(/:mA R WYMIARY CENA NETTO (PLN)
5,25 kW 8 kw

Kuchnie gazowe z plytg grzewczg i palnikami

LPG 19073679
C-G730- —_——— 1 1 Lewy - 18,50 - 800x730x290 12 264
NG 19074769

LPG 19073680
C-G730-D —_—— 1 1 Prawy - 18,50 - 800x730x290 12 264
NG 19074771

LPG 19070794
C-G750 I — 2 2 Centralny - 31,75 - 1200x730x290 15064
NG 19074772

Kuchnie gazowe z ptytg grzewcza, palnikami i piekarnikiem

LPG 19073681
C-G731-l —_— 1 1 Lewy 1 27,1 - 800x730x850 18 664
NG 19074773

LPG 19073682
C-G731-D —_—— 1 1 Prawy 1 271 - 800x730x850 18 664
NG 19074775

LPG 19074776
C-G751 S —— 2 2 Centralny 1 40,35 1 1200x730x850 20795
NG 19074777
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Kuchnie gazowe z ptytg grzewczg — Solid Top

Ogdlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1,5 mm. Stal
nierdzewna AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zeliwna ptyta o grubosci 10 mm
z zaokraglonymi naroznikami.

- Wymiary ptyty: 800 x 580 mm.

- Pierscien o $rednicy 300 mm.

- Plyta szamotowa wewnatrz zapewniajaca
doskonate rozprowadzenie ciepta.

- Zréznicowane temperatury uzytkowania:
500°C na srodku i 200°C na brzegach.

- Dwukoronowy palnik i dyfuzor wykonany
z zeliwa, gwarantuje rownomierne
rozprowadzenie ciepta.

- Moc palnika: 8,4 kW.

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara umieszczone
w korpusie palnika dla lepszej ochrony.

- Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace

na tatwiejsza manipulacje wewnatrz
i utatwiajgce prace naprawcze.

- Sterowanie z systemem zabezpieczajacym
przed przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika poprawiajg
manewrowanie wiekszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

PIEKARNIK

- tatwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wigkszg higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewnié rézne opcje pracy.

- Prowadnice zabezpieczajace przed
przechylaniem sig tac.

- Temperatura regulowana za pomoca
termostatu (125-310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termopara oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepsza wydajnos¢ i rownomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z wiékna szklanego co
poprawia efektywnos$¢ cieplng piekarnika
i zapewnia duzg trwatosé.

- Ttoczona rama i podwdjne drzwi zapewniaja
lepsze zamknigcie piekarnika.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

PIEKARNIK
MODEL GAZ KOD SO%:,?rT]T)OP PRI Moc C(%',()OW'TA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
' WYMIARY MOC W(kW)

Solid Top

LPG 19070754
C-G710 W 800x580 1 - - 84 800x730x290 10 265

N 19073645
Solid Top z piekarnikiem

LPG 19073088
C-G711 800x580 1 GN-2/1 8,60 17 800x730x850 16 263

NG 19074767
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Kuchnie do paelli

Ogdlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony z jednego
kawatka blachy o grubosci 1,5 mm. Stal
nierdzewna AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Dwukoronowy palnik z czterema
rzedami ptomieni na korone gwarantuje
réwnomierne rozprowadzenie ciepta do
samego spodu paelli.

- Pilot ptomienia kontrolnego o niskim
poborze energii i termopara.

- Przewody gazowe w elastycznych
ostonach ze stali nierdzewnej pozwalajace
na tatwiejszg manipulacje wewnatrz
i utatwiajace prace naprawcze.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sie wody.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw spalin,
licowane z rusztami palnika co poprawia
manewrowanie wiekszymi garnkami
i zwieksza powierzchnie uzytkowa.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

PIEKARNIK DO PAELLI

- Statyczny piekarnik do paelli o wymiarach
665 x 665 x 325 mm ze sterowaniem
umiejscowionym na gérnym panelu.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wigkszg higiene.

- Temperatura regulowana za pomocg
termostatu (125-310°C).

- Rurowy palnik ze stali nierdzewnej z pilotem
ptomienia kontrolnego i termoparg oraz
zaptonem piezoelektrycznym.

- Podwdjne drzwi otwierane na boki.

PALNIKI PIEKARNIK s
MODEL GAZ KOD CALKOWITA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
ZEWNETRZNY WEWNETRZNY MOC (kW) WYMIARY MOC (kW) (kw)

Kuchnie do paelli

LPG 19074804
C-GP710 ———— 450 330 27 - 27,00 800x730x290 20929

NG 19074806
Kuchnie do paelli z piekarnikiem

LPG 19074808
C-GP71l ——mm@X@ 450 330 27 665x665x325 34,30 800x730x850 26 529

NG 19074811
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Kuchnie elektryczne

- Serwisowy dostep do komponentéw od

frontu

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed

woda IPX5.

- tatwe podtaczenie i zgodno$é z normami

zdrowotnymi.
PIEKARNIK

- Latwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze
stali nierdzewnej, ktora utatwia czyszczenie
i zapewnia wieksza higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewnié rézne opcje pracy.

- Prowadnice zabezpieczajace przed

przechylaniem sig tac.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125-310°C).

- Ogrzewanie poprzez grzatki ze stali
nierdzewnej z przetgcznikiem do sterowania
goérng i doing strefa.

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami, wykonany z 1,5 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304, z zaokraglonymi krawedziami,
zaprojektowany tak, aby zapobiec przedostawaniu sie
rozlanej cieczy z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Ttoczony gérny blat pod palnikami z zaokraglonymi
naroznikami dla tatwego czyszczenia.

- Laserowo cigte krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Zeliwne plyty grzewcze,

-‘OKRAGLE, 223 @ (2,6 kW), hermetycznie mocowane do
ttoczonego blatu.

- KWADRATOWE, 230 x 230 (2,6 kW), hermetycznie mocowane
do ttoczonego blatu.

- Regulacja mocy za pomoca 7-pozycyjnego pokretta.
- Ochrona przed przegrzaniem dla kazdej ptyty

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie temperatury
ostony kominkéw.

- Ttoczona rama i podwdjne drzwi zapewniaja
lepsze zamkniecie piekarnika.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

NAPIECIE
-400V 3+N

- Inne wartosci napiecia - patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje

ciepta.

lepsza wydajnos¢ i rownomierny rozktad

- Uszczelka wykonana z widkna szklanego co

poprawia efektywnos¢ cieplng piekarnika
i zapewnia duza trwatos¢.

MOoPEL e ::;:;Y GRZEVZVET;V WYMIARY MOC (kw) "o C(%VK)OWITA NESUZTARFA(LANA WYMIARY CEN(A'\’FNE)TTO
Kuchnie elektryczne z okragtymi ptytami grzewczymi

KUCHNIA ELEKTRYCZNA

C-E720 19068321 223 2 - - 520 - 400x730x290 5200
C-E740 19067975 223 4 - - 10,40 - 800x730x290 7067
C-E760 19068322 223 6 - - 15,60 - 1200x730x290 10131
Z PIEKARNIKIEM

C-E741 19068498 223 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 13 464
C-E761 19068645 223 6 GN-2/1 6 21,60 1 1200x730x850 17 465
Kuchnie elektryczne z kwadratowymi ptytami grzewczymi

KUCHNIA ELEKTRYCZNA

C-E720Q 19072313 230x230 2 - - 520 - 400x730x290 6 666
C-E740Q 19072312 230x230 4 - - 10,40 - 800x730x290 11199
Z PIEKARNIKIEM

C-E741Q 19071619 230x230 4 GN-2/1 6 16,40 - 800x730x850 19 462
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Kuchnie elektryczne z ptytg grzewczg —Solid Top

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami, wykonany
z 1,5 mm grubosci stali nierdzewnej
AISI-304, z zaokraglonymi krawedziami,
zaprojektowany tak, aby zapobiec
przedostawaniu sig rozlanej cieczy
z naczynia do wnetrza urzadzenia.

- Ttoczony gérny blat pod palnikami
z zaokraglonymi naroznikami dla tatwego
czyszczenia.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby tgczace.

- ,Solid top” model z czterema elementami
grzewczymi pod ptytg chromowo-
molibdenowa (13CrMo4) o grubosci
16 mm, rozmieszczonymi w taki sposéb, ze
niezaleznie ogrzewaja cztery ¢wiartki ptyty
grzewczej.

Solid-top wymiary: 720 x 455 mm.

- Regulacja mocy z 7 pozycjami dla kazdego
elementu grzejnego, co umozliwia prace
z réznymi temperaturami na ptycie.

- 2,6 kW moc grzewcza dla kazdego punktu
grzewczego.

- Ochrona w przypadku przegrzania kazdego
Zrédta ciepta.

- Termostat, ktéry aktywuje wentylator
chtodzacy podzespoty elektryczne

- Termostat bezpieczenstwa, ktéry
zapewnia, ze urzadzenie nie bedzie dziata¢
w przypadku przegrzania elementéw

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- tatwe podtaczenie i zgodnos¢ z normami
zdrowotnymi.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

PIEKARNIK

- Latwy w uzyciu piekarnik statyczny GN 2/1
ze sterowaniem umieszczonym na gérnym
panelu dla lepszej ergonomii.

- Komora piekarnika wykonana w catosci ze

stali nierdzewnej, ktéra utatwia czyszczenie
i zapewnia wieksza higiene.

- Ruszt piekarnika usytuowany poprzecznie
co utatwia manewrowanie.

SOLID TOP PIEKARNIK

- Prowadnice umieszczone na trzech
poziomach, by zapewnic¢ rézne opcje pracy.

- Prowadnice zabezpieczajace przed
przechylaniem sie tac.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu (125-310°C).

- Ogrzewanie poprzez grzatki ze stali
nierdzewnej z przetacznikiem do sterowania
gérng i dolng strefa.

- Zeliwne dno piekarnika, ktére gwarantuje
lepszg wydajnos$é i rownomierny rozktad
ciepta.

- Uszczelka wykonana z witékna szklanego co
poprawia efektywnos¢ cieplna piekarnika
i zapewnia duzg trwatos¢.

- Ttoczona rama i podwdjne drzwi zapewniaja
lepsze zamknigcie piekarnika.

- Zdejmowane drzwi piekarnika w celu
utatwienia serwisu.

NAPIECIE
-400V 3+N

- Inne wartosci napiecia —patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu.

MODEL KOD nglzéwc%yjry P e oz e CALE%\(I):VITA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
Solid Top elektryczny

C-E710 19068530 720 x 455 4 4X2,60 - - 10,40 800x730x290 15198
Solid Top z piekarnikiem

C-E711 19068566 720 x 455 4 4X2,60 GN-2/1 6,00 16,40 800x730x850 25061
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Kuchnie indukcyjne

Ogodlna charakterystyka

- Ceramiczne szkto o grubosci 6 mm,
hermetycznie zamknigete w blacie ze stali
nierdzewnej AISI-304 o grubosci 1,5 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne sruby taczace.

- Obszary gotowania oznaczone okragtymi
znacznikami o $rednicy 260 mm o mocy
5 kW na kazdym obszarze, szybkie

nagrzewanie i idealne do obstugi a la carte.

- Idealna kontrola gotowania dzieki
regulatorowi energii z 10 poziomami
mocy, ktéry umozliwia prace w niskich
temperaturach dla delikatnych przepiséw
lub w najwyzszej temperaturze dla szybkiej
obstugi.

- Energia jest przenoszona tylko do obszaru
na ktérym spoczywa garnek, a reszta
powierzchni ceramiki pozostaje zimna.

- Dziata, gdy wykryje obecnos¢ pojemnika do
gotowania. Po zdjeciu pojemnika przestaje
sie nagrzewacé.

- W rezultacie zapewnia znaczne
oszczednosci energii (zuzycie energii jest
zmniejszone o okoto 50% w poréwnaniu
z palnikami gazowymi).

- Srodowisko pracy i atmosfera sg bardziej
komfortowe, poniewaz energia jest
skoncentrowana u podstawy naczynia,

a napromieniowanie i rozpraszanie ciepta sa

redukowane szybko osiggajac temperature
gotowania.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.
Komunikaty o btedach wys$wietlane za
pomoca migajgcych lampek.

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

NAPIECIE
- 400V 3+N

- Inne warto$ci napiecia —patrz: strona
z akcesoriami na korcu rozdziatu.

MODEL KoD i PLYTY GRzEWCZE — MOC C@%"W'TA WYMIARY CENA NETTO (PLN)
Kuchnie indukcyjne

C-1725 19098121 300 2 10,00 400x730x290 34040
C-1745 19097584 300 4 20,00 800x730x290 54228
WOK indukcyjny

W-1705 19074716 300 1 5,00 400x730x290 32 528
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Ptyty grillowe

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat wykonany z 1,5 mm grubosci
stali nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Ptyty grzewcze z miekkiej stali o grubos$ci
12 lub 15 mm, ktére szybko sie nagrzewaja
i majg duza moc.

- Modele z gtadkimi, ryflowanymi
i mieszanymi ptytami grzewczymi (2/3
gtadkie + 1/3 ryflowane).

- Wersje z chromowang powierzchnia
o grubosci 50 mikrondéw dla trzech typow
ptyt grzewczych.

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej;
temperatura regulowana za pomoca
termostatu w zakresie od 100 do 300°C.

- Modele zasilane gazem z palnikami
o wysokiej wydajnosci (osobne palniki dla
modeli z catym modutem).

- Modele zasilane gazem z regulacja
temperatury w zakresie 100-300°C za
pomoca termostatu.

- Zapton iskrowym zapalnikiem elektrycznym.
Dlatego modele gazowe nie wymagaja
energii elektrycznej do instalacji. Mozliwosé
zaptonu recznego poprzez przewéd
dostepowy.

- Plyty grillowe z petnym modutem majg dwa
oddzielne obszary grzewcze.

- Szybkie czasy reakcji i odzysku temperatury
smazenia.

- Ptyta grillowa jest przyspawana do
wyttoczonej powierzchni.

- Ttoczona obudowa oraz zaokraglone
krawedzie i narozniki znacznie utatwiajg
czyszczenie.

- Ptyta grillowa jest pochylona do przodu, aby
utatwi¢ sptywanie ttuszczu i ptynéw.

- Wyposazony w otwor do zbierania ttuszczu
kuchennego i tace do przechowywania,
ktora moze pomiescic¢ do 2 litréw
w zaleznosci od modelu.

- Opcjonalne boczne i tylne ostony
przeciwbryzgowe, tatwe do zdjecia.

74

- Zeliwne, emaliowane, odporne na wysokie
temperatury ostony kominkéw.

- Serwisowy dostep do komponentéw od
frontu.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed
woda IPX5.

DODATKOWE AKCESORIA
patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu

- Skrobak (*)

- Ostona antyrozbryzgowa (w trzech
czesciach, aby utatwi¢ czyszczenie).

(*) Modele z chromowang powierzchnig s
standardowo wyposazone w skrobak.

NAPIECIE MODELI ELEKTRYCZNYCH

- 400 V 3+N. Inne wartosci napiecia — patrz:
strona z akcesoriami na korcu rozdziatu.

(*) Skrobak dotaczony do modeli
z chromowang powierzchnia.
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PLYTY GRZEWCZE

MODEL GAZ KoD MOC C(%',()OW'TA WYMIARY (mm) CEN@&E}TTO
TYP STREFY (mm) dm?
Plyty grillowe gazowe
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU
LPG 19101249
FT-G705L L 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290 7133
NG 19101415
LPG 19101248
FT-G710L L 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 10332
NG 19101416
LPG 19101417
FT-G705R R 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290 7893
NG 19101404
LPG 19101406
FT-G710R R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 11733
NG 19101411
LPG 19101407
FT-G710 L+R L+R 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 11133
NG 19101418
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU | CHROMOWANA PLYTA GRZEWCZA
LPG 19101394
FT-G705C L L/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290 9332
NG 19101395
LPG 19101393
FT-G710C L L/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 13732
NG 19101401
LPG 19101396
FT-G705CR R/C 1 328x468 15,40 7,50 400x730x290 10 666
NG 19101400
LPG 19101397
FT-G710CR R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 15 864
NG 19101402
LPG 19101398
FT-G710 C L+R L+R/C 2 728x468 34,10 15,00 800x730x290 14798
NG 19101403
Plyty grillowe elektryczne
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU
FT-E705L - 19101390 L 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290 6268
FT-E710 L - 19101247 L 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 9466
FT-E705R - 19101419 R 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290 6 866
FT-E710 R - 19101420 R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 10 666
FT-E710 L+R - 19101399 L+R 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 10 226
KONTROLA ZA POMOCA TERMOSTATU | CHROMOWANA PLYTA GRZEWCZA
FT-E705CR - 19101421 R/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290 8665
FT-E710 CR - 19101423 R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 12998
FT-E705CL - 19101116 L/C 1 328x468 15,40 5,00 400x730x290 9267
FT-E710CL - 19101422 L/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 14 263
FT-E710 C L+R - 19101424 L+R/C 2 728x468 34,10 10,00 800x730x290 13997
*TYPY PLYT GRZEWCZYCH
L gtadka ptyta
R ryflowana piyta
L+R 2/3 gtadka i 1/3 ryflowana
C chromowana powierzchnia
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Fagor Professional

Grille

Ogodlna charakterystyka

- Gorny blat pod palnikami ttoczony
z jednego kawatka blachy o grubosci
1,5 mm. Stal nierdzewna AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Ruszty zeliwne, ktére mozna wyjmowac bez
uzycia narzedzi, w sekcjach o szerokosci
170 mm.

- Zelazne ruszty sg dwustronne z dwoma
réznymi wykoriczeniami po kazdej stronie:
-Pochylony i ryflowany z wypustkami na
migso.

-‘Poziomy i ptaski do ryb i warzyw.

- Grill osigga bardzo wysoka temperature
(400°C), co oznacza, ze powierzchnia
grillowanego produktu gwattownie sie
zasklepia, zapewniajac wieksza soczystosé
dania.

- W modelu ze stali nierdzewnej ruszt jest
wykonany z blach AISI-304 w ksztatcie ,Z"
w celu utatwienia czyszczenia.

- Wyposazony w otwor do zbierania ttuszczu
kuchennego i tace do przechowywania.

- Grill wyposazony w demontowalng ostone

przeciwrozbryzgowa o wysokosci 130 mm,
wykonang ze stali nierdzewne;j.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Grupy elementéw grzewczych ze stali
nierdzewnej (jedna grupa trzech elementéw
grzewczych dla modeli z potowa modutu
oraz dwie grupy dla modeli z petnym
modutem).

- Taca na wode umozliwiajaca osiggniecie
prawidtowej wilgotnosci potrawy.

MODELE GAZOWE NASTAWNE

- Grupy wysokosprawnych palnikéw rurowych
(grupa dwach palnikéw dla modeli
o potowie wielko$ci modutu, dwie grupy dla
modeli z catym modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej grupy
palnikéw dzieki zaworowi bezpieczenstwa
z termostatem.

- Piezoelektryczny zapton palnikéw.

- Palniki ogrzewaja kamienie ceramiczne
znajdujace sie pod rusztem no$nym, aby
podgrzewacé potrawe na grillu.
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MODELE GAZOWE WOLNOSTOJACE

- Grupy trzech palnikéw rurowych o wysokiej
sprawnosci, z ptyta promiennikowa (grupa
trzech palnikéw dla modeli o potowie
wielkosci modutu, dwie grupy dla modeli
z catym modutem).

- Niezalezna kontrola dla kazdej grupy
palnikdw dzieki zaworowi bezpieczenstwa
z termostatem.

- Palniki wiaczane za pomoca elektrycznego
zaptonu wieloiskrowego. Z rurka dostepowa
do recznego zaptonu.

- Taca na wode umozliwiajgca osiggniecie
prawidtowej wilgotnosci potrawy.

DODATKOWE AKCESORIA:
patrz: strona z akcesoriami na koricu
rozdziatu

o 0N Specjalny skrobak z dwoma

profilami dla modeli z zeliwnym
grillem.

Specjalny skrobak dla modeli
z grillem ze stali nierdzewne;j.
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RUSZT

MODEL GAZ KoD CAL%g\?VITA WYMIARY (mm)  CENA NETTO (PLN)
TYP STREFY 1LoS$E (mm) dm? (kw)
Grille gazowe
Nastawne
LPG 19074781 Stal
B-G7051 nierdzewna 1 1 515x344 17,72 8,10 400x730x290 8264
NG 19074782
LPG 19074120
B-G705 Zeliwo 1 2 516x172 17,72 8,10 400x730x290 7 865
NG 19074779
LPG 19072463 Stal
B-G710 | nierdzewna 2 2 515x344 3543 16,20 800x730x290 13 065
NG 19074784
LPG 19067288
B-G710 Zeliwo 2 4 515x172 3543 16,20 800x730x290 12 265
NG 19074783
Wolnostojace
LPG 19078755 Stal
B-G7051 | nierdzewna 1 1 515x344 17,72 81 400x730x850 10 391
NG 19081688
LPG 19078909
B-G7051 Zeliwo 1 2 516x172 17,72 81 400x730x850 10 091
NG 19081687
LPG 19078771 Stal
B-G7101 | nierdzewna 2 2 515x344 3543 16,2 800x730x850 16171
NG 19081689
LPG 19078905
B-G7101 Zeliwo 2 4 515x172 3543 16,2 800x730x850 16 097
NG 19081700
Grille elektryczne
Nastawne
Stal
B-E7051 - 19074788 nierdzewna 1 1 270x430 11,61 4,08 400x730x290 9623
Stal
B-E7101 - 19070294 nierdzewna 2 1 545x430 23,44 8,16 800x730x290 15100
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Fagor Professional

Warniki do makaronu

0golna charakterystyka

- Gérny blat wykonany z 1,5 mm grubosci stali
nierdzewnej AISI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zbiorniki ze stali nierdzewnej AISI-
316L o grubosci 1,5 mm zintegrowane
z powierzchnia robocza.

- 2 rozmiary zbiornikéw (moga by¢ uzywane
z rézng konfiguracjg koszy o réznych
rozmiarach):

-Zbiorniki GN-2/3 o pojemnosci 26 litréw
-Zbiorniki GN 1/1 o pojemnosci 40 litréw

- Napetnianie zbiornika poprzez elektrozawoér

dwupozycyjny: napetnianie $rednie i szybkie.

- Odptyw ze zbiornika poprzez odporny
na wysoka temperature, zawor kulowy
zabezpieczajacy przed przelaniem.

- Automatyczny system bezpieczeristwa, ktéry
przerywa obwad, jesli skonczy sie woda.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sie wody.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed woda
IPX5.

MODELE GAZOWE

- Modele gazowe z palnikami ze stali
nierdzewnej umocowanymi na zewnatrz
zbiornika z komorg spalania, ktéra umozliwia
ogrzewanie zbiornika z dotu i z boku (nawet
przy najmniejszym poziomie wypetnienia)

- Zapton iskrowy zapalaczem elektrycznym.
Alternatywnie rura do zaptonu manualnego.

- Ogrzewanie kontrolowane przez zawér
termostatu.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej AlISI-
304 umocowanymi w zbiorniku w celu
bezposredniego gotowania wody.

- Kontrola ciepta poprzez regulator energii.

- Napigcie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia—patrz str. 98 Akcesoria.

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 26 L model: 2 x 1/3 kosz na komore
- 40 L model: 3 x 1/3 kosz na komore
DODATKOWE AKCESORIA

- Zestaw koszy 6 x 1/6 kwadratowe

- Zestaw koszy 6 x 1/6 okragte

- Zestaw koszy 4 x %

- Zestaw koszy 2 x %2

MODEL GAZ KoD _ ZBIORNIK MOC cm()owm WYMIARY (mm) CENA NETTO (PLN)
1LOSC ROZMIAR KOSZE (1/3)
Warniki do makaronu gazowe
LPG 19071621
CP-G7126 GN-2/3 2 10,00 400x730x850 12 665
NG 19074728
LPG 19071360
CP-G7226 2 GN-2/3 4 20,00 800x730x850 22 528
NG 19074729
LPG 19098553
CP-G7140 GN 1/1 3 16,50 400x730x850 15597
NG 19098554
LPG 19098555
CP-G7240 2 GN 1/1 6 33,00 800x730x850 24928
NG 19098556
Warniki do makaronu elektryczne
CP-E7126 - 19071569 1 GN-2/3 2 9,00 400x730x850 13 464
CP-E7226 - 19072437 2 GN-2/3 4 18,00 800x730x850 21729
CP-E7140 - 19074747 1 GN 1/1 3 12,00 400x730x850 15 597
CP-E7240 - 19074780 2 GN 1/1 6 24,00 800x730x850 25061
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Kotty warzelne

- Filtr do oprézniania zbiornika wykonany
ze stali nierdzewnej AISI-304, przez co jest
solidny, niezawodny i tatwy do wyjecia.

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed
przedostawaniem sie wody.

- Kontrolka pokazujaca, kiedy urzadzenie jest
podtaczone i kiedy sie nagrzewa.

- Urzadzenia ze stopniem ochrony przed woda
IPX5.

MODELE Z GRZANIEM BEZPOSREDNIM

- Wysokowydajny palnik rurowy ze stali
nierdzewnej o zoptymalizowanym spalaniu
i pracy sekwencyjnej. Sterowany regulatorem
energii, ktéry umozliwia wolniejsze
gotowanie.

- Réwnomierne ogrzewanie palnikiem
umieszczonym u podstawy kotta, w celu
stopniowego ogrzewania zawartosci
zbiornika.

AISI-304.

- Mozliwos¢ regulacji grzania palnika poprzez
rézne poziomy mocy.

- Palnik zapalany poprzez zapton iskrowy.

MODELE Z GRZANIEM POSREDNIM
Z PLASZCZEM WODNYM

- Ptaszcz wodny otaczajacy zbiornik
z automatycznym systemem napetniania.

- Automatyczna kontrola poziomu z potréjnym
systemem bezpieczenstwa: przetgcznik
cisnienia do sterowania cisnienia
w komorze, termostat zapobiegajacy
przegrzaniu komory i ci$nieniowy zawor
bezpieczeristwa.

- Automatyczne opréznianie komory.

- Ogrzewanie u podstawy kotta dziata na
wode w otaczajgcej komorze, dzigki czemu
nasycona para wytwarzana w temperaturze
107°C réwnomiernie ogrzewa podstawe
i boki zbiornika.

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat wykonany z 1,5 mm grubo$ci stali nierdzewnej

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie spawane.
Niewidoczne $ruby taczace.

- Pokrywa z przednim uchwytem, aby zapobiec poparzeniom.
Uko$ne otwarcie pod katem 70°.

- Zawor spustowy do oprézniania zbiornika.

- 80-litrowy zbiornik ze stali nierdzewnej AISI-304 wbudowany
w powierzchnie roboczg poprzez automatyczne spawanie,
dno zbiornika wykonane ze stali nierdzewnej AISI 316L
0 grubosci 2 mm.

- Napetnianie zbiornika ciepta lub zimna woda przez
elektrozawor, wtagczany jednym pokretem ulokowanym na
panelu frontowym.

- Zbiornik oprézniany poprzez zawér spustowy UNI ISO 228

G1-1/ 2" z atermicznym uchwytem, bezpieczny i tatwy
w obstudze.

MODELE GAZOWE

- Wysokowydajny palnik rurowy ze stali
nierdzewnej o zoptymalizowanym spalaniu.

- Kontrola poprzez regulator energii oraz
przetacznik cisnieniowy pozwala na nizsze
zuzycie wody i energii.

- Palnik zapalany przez zapton iskrowy.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Ogrzewanie poprzez elementy grzewcze
znajdujace sie w dolnej cze$ci komory
ptaszcza wodnego.

- Ogrzewanie kontrolowane przez regulator
energii i przetacznik cignienia.

- Napiecie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napigcia - patrz: strona z akcesoriami na
koncu rozdziatu.

MODEL Hz GAZ KoD ZBIORNIKI Mmoc C@%OW'TA WYMIARY (mm)  CENA NETTO (PLN)
DXH POJEMNOSC (L)
) Kotty warzelne gazowe
GRZANIE BEZPOSREDNIE
LPG 19061151
M-G710 50 @420x605 80 17,00 800x730x850 21119
GN 19074790
GRZANIE POSREDNIE Z PLASZCZEM WODNYM
LPG 19066324
M-G710 BM 50 @420x605 80 17,00 800x730x850 26 647
GN 19074807
7 Kotly warzelne elektryczne
GRZANIE POSREDNIE Z PLASZCZEM WODNYM
M-E710 BM - 19067268 @420x605 80 11,00 800x730x850 25040
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Fagor Professional

Frytownice

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat wykonany z 1,5 mm grubosci
stali nierdzewnej AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- 8-litrowe nastawne modele elektryczne oraz
15-litrowe modele elektryczne i gazowe.

- Komora wbudowana w powierzchnie
robocza poprzez automatyczne spawanie.

- Strefa zimna w dolnej czesci zbiornika,
co pozwala na zachowanie, jakosci
i wtasciwosci oleju na dtuzszy czas.

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu, pomiedzy 60 i 200°C.

- Termostat bezpieczenstwa we wszystkich
modelach.

- Osobna pokrywa dla kazdego zbiornika.

- Opréznianie oleju ze zbiornika poprzez
trwaty i niezawodny zawér kulkowy odporny
na wysokie temperatury. W przypadku
modeli o pojemnosci 8 | kontrola
spuszczania oleju znajduje sie na panelu
sterowania.

- Urzadzenia o duzej mocy, ktdre szybko sie
nagrzewaja i majg wysoki stosunek mocy
do pojemnosci (do 1,00 kW / litr).

MODELE GAZOWE

- Modele gazowe z trzema podtuznymi
palnikami zintegrowanymi z komora.

- Wysokowydajne palniki gazowe

- Ostony kominkéw spalin sg wyréwnane
w stosunku do innych urzadzen, dzigki
osiggnietemu doskonatemu spalaniu.

MODELE ELEKTRYCZNE

- Modele elektryczne z elementami
grzewczymi ze stali nierdzewnej AlIS| 304
umieszczonymi wewnatrz komory, ktére
umozliwiajg podnoszenie o ponad 90°, aby
zapewni¢ idealne czyszczenie.

- Napiecie: 400 V 3+N. Inne wartosci
napiecia - patrz str. z akcesoriami na koricu
rozdziatu.

STANDARDOWE KOSZE W ZESTAWIE

- 8-litrowe frytownice: 1 maty kosz na
zbiornik (125 x 280 x 100 mm)

- 15-litrowe frytownice: 1 duzy kosz na
zbiornik (250 x 280 x 100 mm).

DODATKOWE AKCESORIA (patrz: strona
z akcesoriami na koricu rozdziatu)

- 15-litrowe frytownice: maty kosz

(125 x 280 x 100 mm).
KOD KOMORA MOC

MODEL HZ CALKOWITA WYMIARY (mm) CENA NETTO (PLN)

LPG NG 1L0SC¢ POJEMNOSC (L) KOSZE (kW)
Frytownice gazowe
F-G7115 50 19074143 19074785 1 1x15 1 duzy 15,00 400x730x850 10 864
F-G7215 50 19074791 19074794 2 2x15 2 duze 30,00 800x730x850 19462
Frytownice elektryczne
F-E7108 - 19072100 1 1x8 1 maty 6,00 400x730x290 6 866
F-E7208 - 19072444 2 2x8 2 mate 12,00 800x730x290 11997
F-E7115 - 19071300 1 1x15 1 duzy 12,00 400x730x850 9600
F-E7215 - 19071455 2 2x15 2 duze 24,00 800x730x850 17 065
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Podgrzewacze do frytek

Ogodlna charakterystyka

- Pétmodutowe urzadzenie elektryczne.

- Grzanie $wiattem podczerwonym
umieszczonym z tytu urzadzenia,
aktywowane przetacznikiem WE. / WYL,

- Gorny blat wykonany ze stali nierdzewnej
AISI-304 o grubosci 1,5 mm.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zbiornik wbudowany w powierzchnig
roboczg o pojemnosci GN 1/1 i glebokosci
150 mm.

Wyposazony w wyjmowany, siatkowany filtr
ze stali nierdzewnej, przechylany w celu
usuniecia nadmiaru oleju po smazeniu.

- Stopien ochrony przed woda klasy IPX5.

MODEL KoD POJEMNOSG Moc C@%OW'TA Wv(mrlé\)Rv CENA NETTO (PLN)
= MF-E705 19072598 GN 1/1 1,00 400x730%x290 5999
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Patelnie przechylne

Ogodlna charakterystyka

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- System podnoszenia misy, ktéry umozliwia
jej podniesienie do potozenia pionowego
w celu catkowitego opréznienia.

- Cata konstrukcja urzadzenia wykonana ze
stali nierdzewne;j.

- Misa z zaokraglonymi naroznikami i bez
krawedzi oraz wysokim przechytem przy
opréznianiu sprawiaja, ze wszystkie
czynnosci gotowania i czyszczenia sg
tatwiejsze.

- Bardzo grube dno zbiornika (10 mm)
zapewnia réwnomierne rozprowadzanie
ciepta.

- Misa napetniania wodga poprzez elektryczny
zawor otwierany przetgcznikiem
uruchamiany z przodu urzadzenia. Wylewka
napetniajaca znajduje sie w tylnej czesci
urzgdzenia.

KOD

- Dwuscienna pokrywa z odptywem
ulokowana z tytu w celu przekierowania
skroplonej pary z powrotem do zbiornika.

- Zamknieta pokrywa ma taka sama
wysokos¢ jak blaty urzadzen z danej
linii, a poniewaz nie posiada zadnych
wystajgcych elementdw na powierzchni,
réwniez moze by¢ uzywana jako blat.

- Przeciwwaga pokrywy na sprezynach.
System hamujacy przeciwdziatajacy
gwattownemu zatrzasnieciu.

- DZwignia otwarcia z przodu.

- W modelach elektrycznych grzatki z ostong
ze stali nierdzewnej umieszczone pod misa.

- Modele gazowe: z wysokowydajnej stali
nierdzewnej palniki stalowe wykonane
z czterech rur, ktére sg aktywowane

i kontrolowane przez zawdr bezpieczenstwa

z termopara.

POJEM- POWIERZCHNIA

- Kontrola temperatury za pomoca
termostatu w zakresie od 50 do 300°C.

- Dostarczanie ciepta przez rury palnika lub
elektryczne elementy grzewcze znajdujgce
sie w podstawie pod misg, ktére wraz ze
znaczna gruboscia dna misy zapewniaja
maksymalng jednorodnos$¢ rozktadu
ciepta, gwarantujac réwnomierng obrébke
termiczna.

NAPIECIE MODELI ELEKTRYCZNYCH

- 400 V 3+N. Inne wartos$ci napiecia - patrz:
strona z akcesoriami na koricu rozdziatu.

MODEL HZ e TYP MISY NOSC BRI (mm) EERANAN®
MISY L (kw) CLN
LPG NG (mm) (dm?)
Patelnie przechylne gazowe
SB-G710 50-60 19058021 19074854 Mechaniczny niercsiéglvvna 60 734x464 34 15 800x730x850 20930
Patelnie przechylne elektryczne
SB-E710 - 19057670 Mechaniczny nierdséglwna 60 734x464 34 10 800x730x850 20 663
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Bemary

Ogdlna charakterystyka

- Gérny blat wykonany z jednego kawatka
blachy o grubosci 1,5 mm. Stal nierdzewna
AlSI-304.

- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie
spawane. Niewidoczne $ruby taczace.

- Zbiorniki przystosowane sa do
zréznicowanej konfiguracji pojemnikdw
GN o réznych rozmiarach dla gtgbokosci
150 mm.

- Pétmodut: GN 1/1, o pojemnosci 17 litréw.

- Petny modut: GN-2/1, o pojemnosci 30 litréw.

- Zbiorniki wbudowane w powierzchnie robocza
wykonang z nierdzewnej stali AISI-304.

- Grawitacyjne opréznianie zbiornika poprzez
wyciagniecie rury przelewowej.

- Kontrola temperatury za pomoca

- Sterowanie na panelu frontowym
z systemem zabezpieczajacym przed

termostatu w skali pomiedzy 30 i 90°C.

przedostawaniem sie wody (ochrona IPX5).
MODELE GAZOWE

- Izolowana komora spalania redukuje
nagrzewanie sie elementéw.

- Wysokowydajne, stalowe palniki
umocowane na zewnatrz zbiornika.

- Elektroniczny zapalnik iskrowy.

- Przewdd do alternatywnego zaptonu recznego.
- Nie wymaga instalacji elektrycznej.
MODELE ELEKTRYCZNE

- Elektryczne elementy grzewcze ze stali
nierdzewnej AISI-304 umocowane wewnatrz
zbiornika.

- Termostat bezpieczenstwa.
WYPOSAZENIE STANDARDOWE:
- 2 przektadki do pojemnikéw GN.
- Nie zawiera pojemnikoéw.
AKCESORIA

- Zawor do napetniania wody.

BM 705 BM 710
173 173
2 2/3 2/3 2/3 2 2
n 16| 176 [ 176 | 176
/afsa 173 73 1/611/6 AR A E K G
ZBIORNIK
MODEL GAZ KoD MoC C&%OW'TA WYMIARY (mm) CENA NETTO (PLN)
ROZMIAR POJEMNOSC (L)
Bemary gazowe
LPG 19069826
BM-G705 GN 1/1 17 3,20 400x730x290 7 066
NG 19073060
LPG 19071631
BM-G710 GN-2/1 30 6,40 800x730x290 8798
NG 19074727
Bemary elektryczne
BM-E705 - 19071437 GN1/1 17 2,00 400x730x290 6532
BM-E710 - 19071800 GN-2/1 30 6,00 800x730x290 8533
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Taboret gazowy

-
Ogolna charakterystyka
- Palnik dwukomorowy z czterema - Odpalanie palnika gtéwnego od palnika - Solidna i masywna konstrukcja
pierécieniami ptomienia o duzej mocy kontrolnego zabezpieczonego termopara wytrzymujgca znaczne obcigzenia.
grzewczej. i zaworem odcinajgcym na wypadek zaniku - Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej
- Palnik i ruszt odlewany z zeliwa. ptomienia. AISI-304 (18/10)
MODEL GAZ KOD 1’;{2‘-_“&% MOC GAZOWA W\EM.IT%RY CENA NETTO (PLN)
(KCAL/H) (Kw)
LPG 19102935
CI-HPG 1 1 11700 11,6 590x590x400 4576
NG 19102956
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Blaty neutralne

Ogodlna charakterystyka

- Gérny blat wykonany ze stali nierdzewnej spawane. Niewidoczne $ruby taczace. - Tylna komora spalin
AISI-304 o grubosci 1,5 mm. - Blat przystosowany do opcjonalnego ;vlsfysokotemperaturowego, emaliowanego
- Laserowo ciete krawedzie, automatycznie podtgczenia kolumny wodnej z tytu. zeliwa.
SZUFLADY
MODEL KoD _ W\Er“r’]'r'ﬁ)RY CENA NETTO (PLN)
ILOSC (mm)
EN-7025*% 19076626 - - 200x730x290 2629
-,
EN-705 19056719 - - 400x730x290 2774
> EN-710 19056790 - - 800x730x290 3505
-~
EN-705C 19068696 1 300x590x105 400x730x290 3797

(dla pojemnikéw GN 1/1)

EN-710C 19068697 1 700x590x105 800x730x290 4964

* Montaz mozliwy wytacznie w blokach centralnych lub $ciennych niepionowych.
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Podstawy

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej z urzadzeniami nastawnymi z linii Kore 700. - Model MB-705 wystepuije opcjonalnie

AISI-304. - Moga by¢ stosowane jako otwarty element w wersjach z 2 szufladami GN lub

- Niewidoczne $ruby taczace. do przechowywania lub stworza zamknigta 5 prowadnicami do pojemnikow GN.

- Mozliwos¢ szybkiego taczenia szafke po dodaniu drzwi.

MODEL KoD ?ggjg'df%é‘sﬁ%ﬁg' SZUFLADY (?‘P%‘gf},[’agﬁ) WYMIARY (mm) CENA NETTO (PLN)
MB-7025 19077605 - - - 200x660x560 1945
MB-705 19077363 1 - - 400x660x560 1899
MB-705 C 19077364 - 2 - 400x660x560 3651
MB-705 G 19077365 1 - 1 400x660x560 2340
MB-710 19077366 2 - - 800x660x560 2225
MB-715 19077367 3 - - 1200x660x560 2756

Drzwi do podstaw

KOD OPIS CENA NETTO (PLN)

DRZWI: Zestaw pozwala na montaz drzwi tak, by otwieraty sie na lewo lub prawo. 735

) 19040900 Liczba drzwi zalezy od wielkosci podstawy. 1 szt = szerokos¢ 400mm.
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Podstawy chtodnicze

; [
T EIITETERD

Ogodlna charakterystyka

- Szczelna sprezarka z wentylowanym
skraplaczem.

- Miedziany parownik z aluminiowymi
zeberkami.

- 50 mm wtryskiwanej izolacji poliuretanowej
o gestosci 40 kg / m2.

- Modele z drzwiami z panoramicznym
otwieraniem drzwi z samodomykaczem,
otwierane powyzej 90°.

- Regulowane nogi ze stali nierdzewnej
(od 130 mm do 190mm) pozwalajg na

dopasowanie catkowitej wysokosci stotu od
580 do 640mm.

- Wymuszony obieg powietrza.

- Temperatura robocza: -2° C, +8° C,
w temperaturze otoczenia 38° C.

- Klasa klimatyczna 4.

- Elektroniczny sterownik z funkcja
automatycznego rozmrazania.

- Model W z szufladami o pojemnosci GN 2/3.

POJEMNOSC  ROC!

- Model W2 z ptaskimi szufladami o petnej
dtugosci wyposazony w 5 poprzeczek do
obstugi réznych kombinacji pojemnikéw GN.

- Tylny panel ze stali nierdzewne;j.

DODATKOWE OPCJE:

- Zestaw 6 kotek (2 z hamulcami). Fabrycznie
zamontowane.

- 60Hz.

MODEL TS R KoD I CALK((L))WITA ENE%}?C:‘L%M EL%\KI?F;%CZ- WYMIARY (MM)  CENA NETTO (PLN)

Modele z drzwiami

‘Hﬁ§ . CCP7-2G R290 50 19089620 2 B 110 249 1200x630x590 10706
Modele z szufladami 2/3

. T‘y&§ . CCP7-2GW R290 50 19089621 2xGN2/3 B 110 249 1200x630x590 11687
Modele z ptaskimi szufladami petnej dtugosci

s CCP7-2G W2 R290 50 19089622 2 x GN 4/3 ¢ 110 262 1200x630%x590 11238
Modele z drzwiami

. U@ i CCP7-3G R290 50 19089623 3 D 169 1113 249 1 600x630%x590 13813
Modele z szufladami 2/3

‘5?;&;; . CCP7-3GW R290 50 19089624 3x GN2/3 D 169 1113 249 1 600x630x590 15136
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Konfiguracja i wykonczenie

System KORE 700

taczenie modutéw KORE 700

: wymagane
. opcja
: wyposazenie fabryczne

: skonsultujj sie z biurem Fagor

88

TYP SYSTEMU KONFIGURACJA ZESTAWY MONTAZOWE ELEMETY PIONOWE WYKONCZENIE COKOL
KUCHNIA PRZYSCIENNA ~ CENTRALNA DODATKOWE STANDARDOWE ~ WSPORNIKI DO POLKA OBRAMOWANIE ~ PANEL BOCZNY ~STANDARDOWY  SPECJALNY
KONSTRUKCJE WSPORNIKI URZADZEN GRETINGOWA
Kore e S ) R W
KORE KORE “KORE KORE KORE
STANDARDOWY
700/700 - ¢} o o ¢} 0 ¢} ¢}
700 /
900/700
MOSTOWY
700/700 X o e} e} e} e} o e}
700 /
900/700
PODWIESZANY
700/700 x 0 0 o * o - 0
700 /
900/700
. nie dotyczy
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/estawy montazowe

Systemy mostowe Systemy podwieszane

zestawy do montazu blokéw MOSTOWYCH zestawy do montazu blokéw PODWIESZANYCH

gt »
KONFIGURACJA DEUGOSC KOD CENA NETTO KONFIGURACJA DEUGOSC KoD CENA NETTO
BLOKU (PLN) BLOKU (PLN)
CENTRALNY  PRZYSCIENNY ~ MODULY NR REF. TYP SYSTEMU MODULY NR REF.
™ 19044954 1048 2M 19076826 22949
1,5M 19044955 1213 2,5M 19076827 24 856
KORE 2M 19044956 1396 Przyscienny 3M 19076828 21475
KORE KORE 2,5M 19044957 2124 KORE 3,5M 19076829 24985
3M 19044958 2421 4M 19076830 28 656
3,5M 19044959 2801 4,5M 19076831 29 415
4M 19044960 12328 5M 19076832 33 524
*Zaméw 1 sztuke na kazda strong wyspy, tzn. 2 sztuki do bloku centralnego 55M 19076833 34265
i 1 sztuke do bloku przy$ciennego. 6M 19076834 48 630
2M 19076836 42 462
2,5M 19076837 52369
3M 19076838 53768
3,5M 19076839 59 433
4M 19076840 61662
Centralny
4,5M 19076841 64 572
KORE
5M 19076842 67 268
KORE
55M 19076843 72 351
6M 19076844 77 994

* Zestaw zawiera boczne zakonczenia z gtadkimi panelami.
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Elementy pionowe

Wsporniki

Wsporniki dla elementéw pionowych do urzagdzers STANDARDOWYCH, systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

WSPORNIKI KONFIGURACJA KOD CENA NETTO (PLN)
Typ Elementy dodatkowe Nr ref.
Standardowy Standardowy (bez elementéw dodatkowych) 19095368 4420
= pojedynczy wspornik @;—g—- Standardowy z baterig (we wsporniku) 19095390 5890
profil 100x100mm Standardowy z wtyczka 220V (we wsporniku) 19095369 5488

Do pieca iKORE 0623 19095391 8297
Specjalny T 1
Podpora do urzadzer KORE Do salamandra 19095392 8119

Uwagi:
* Wybierz kombinacje dwéch wspornikéw. Cato$é = 2 moduty/kody, nawet jesli elementy sie powtarzaja.
* Niekompatybilne z podwieszanymi blokami przysciennymi.

* Montaz mozliwy wytacznie na blatach neutralnych mierzgcych 1 modut po obu stronach.

Potki gretingowe

Pétki gretingowe do urzadzen pionowych do systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

KORE
KORE KORE
SYSTEM PRZYSCIENNY KORE SYSTEM CENTRALNY KORE/SYSTEM KORE
TKORE TKORE TKORE "T};%EL

DEUGOSC BLOKU 2X STANDARDOWY WSPORNIK 2X STANDARDOWY WSPORNIK 1X STANDARDOWY WSPORNIK 2 X WSPORNIK SPECJALNY
MODULY KoD CENANETTO (PLN) ~ KOD CENANETTO (PLN) KOD CENA NETTO (PLN) KOD CENA NETTO (PLN)
2M 19096849 5427 19096559 7097 - - - -
2,25M 19096849 5427 19096559 7097 - - - -
2,5M 19096852 6151 19096116 8 466 19104184 8 681 - -
2,75M 19096852 6151 19096116 8 466 19104184 8 681 - -
3M 19096853 6 860 19096349 9450 19104185 9688 19104186 70031
3,25M 19096853 6 860 19096349 9450 19104185 9688 19104186 70031
3,5M 19096854 7624 19096532 10 964 19104187 11 244 19104188 11 642
3,75M 19096854 7624 19096532 10 964 19104187 11 244 19104188 11 642
AM 19096855 8420 19096535 12 003 19104189 12 310 19104190 12745
4,25M 19096855 8420 19096535 12 003 19104189 12310 19104190 12745
4,5 19096856 9198 19096525 13623 19104191 13 866 19104192 14 356
4,75M 19096856 9198 19096525 13623 19104191 13 866 19104192 14 356
5M 19096858 12617 19096526 19 389 19104193 19879 19104194 20 579

*1M =1 modut = 800mm
™

800 mm



Gastronomia | Urzadzenia grzewcze | Linia 700

Cokoty

Cokoty modutowe 700 Specjalny cokét do V-ksztattnej
frytownicy

Dzielony cokoét do frytownicy o ksztatcie V

Cokoty do systeméw MOSTOWYCH i PODWIESZANYCH

COKOL DLUGOSC WYSOKOSC BLATU KoDY CENA COKOL MODEL WYSOKOSC BLATU KODY CENA
BLOKU NETTO NETTO
(PLN) - (PLN)
. . V-KSZTALTNA NR REF.
WYKONCZENIE MODULY 850 900  ELEKTRYCZNY  GAZOWY* WYKONCZENIE  FRYTOWNICA 850 900
oo X 19081991 19081990 92 FE/6)9123
x 19100199 19100454 92 19107373 278
X 19087808 10087869 134
0.75M 19100200 19100455 134
X | x 19107374 278
N X 19081809 19081800 184
x 19100201 19100456 184
X 19087897 19087868 225
1.25M
x 19100202 19100457 225
e X 19081808 19081789 275
: x 19100203 19100458 275
X 19087806 19087867 317
175M
x 19100204 191004590 317
N X 19081807 19081788 367
x 19100205 19100470 367
X 19087895 19087866 408
2.25M
X 19100433 19100471 408
X 19081806 19081787 458
2,5M
X 19100434 19100472 458
X 19087894 19087865 504
2.75M
x 19100435 19100473 504
N X 19081805 19081786 550
x 19100436 19100474 550
X 19087893 19087706 595
3,25M
X 19100437 19100475 595
X 19081804 19081785 641
3,5M
x 19100438 19700476 641
X 19087892 19087864 687
3,75M
x 19100478 19100477 687
N X 19081803 19081784 733
X 19100479 19100490 733
X 19087891 19087863 778
425M
x 19100491 19100492 778
X 19081802 19081783 824
45M
X 19100494 19100495 824
X 19087890 19087862 870
475M
x 19100497 19100498 870
X 19081801 19081782 916
5M

X 19100499 19100500 916

* Jesli blok zawiera urzgdzenie gazowe, wybierz kod z kolumny ,GAZOWY".

*1M = 1 modut = 800mm

™

800 mm
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Wykonczenia

Wykonczenia dla systeméw 700

Wykoriczenia bokéw do urzadzers STANDARDOWYCH i systeméw MOSTOWYCH

WYKONCZENIE KONFIGURACJA EFI’_I%TIEWEY WYlgggggzéEBGLéTU STRONA KOD CENA NETTO (PLN)
WYKONCZENIE BOKOW EJSEEE'{,?,?HE%EYNNY TAK NIE 850 900 STRONA A STRONA B
X X X 19098681 2600
X X X 19098680 2600
Widok z gory: X X X 19097858 2600
l X X X 19097898 2600
it A KORE700 B X X X 19098882 2600
‘ Przyscienny X X X 19098706 2600
X X X 19098932 2600
X X X 19098911 2600
&%ﬂgﬁigg | KORET00 X X X 19098705 2 2:
2 panelem KORE 700 X X X 19098898
ergonomiczne/ X X X 19097849 3961
estetyczne Centralny X X X 19099427 3961
(+90mm na kazda « X M 10098874 4224
strone) X X X 19098817 4224
KORE 900 X X X 19098908 4224
A B X X X 19098907 4224
[OIRE 7108 X X X 19098203 4224
Centralny X X X 19008686 4224
X X X 19098910 4224
X X X 19098909 4224
Widok z gory: X X X 19100012 909
X X X 19099919 909
- X X X 19100015 909
!1 A KORE700 B X X X 19100014 909
= Przyscienny X X X 19099893 909
X X X 19099891 909
‘ X X X 19099894 909
X X X 19099892 909
X X X 19106940 1114
Panel boczny p KORE700 X X X 19106941 1114
tadki panel
?+2mnsna strong) E::tf:l:; X X X 19106942 1114
X X X 19106943 1114
X X X 19106946 1135
X X X 19106949 1135
KORE 900 X X X 19106990 1135
A B X X X 19106991 1135
KORE 700
X X X 19106992 1135
Centralny X X X 19106993 1135
X X X 19106994 1135
X X X 19106995 1135
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Wykonczenia dla systemoéw podwieszanych

Wykoriczenia bokéw dla systeméw PODWIESZANYCH

* Zestawy montazowe systeméw PODWIESZANYCH zawierajg wykoriczenia bokéw

Wykonczenia dla systemdéw mostowych

Wykoriczenia wewnetrzne boczne dla systeméw MOSTOWYCH

KONFIGURACJA WYSOKOSC BLATU KOD CENA NETTO (PLN)
SYSTEM MOSTOWY 850 900 NR REF.
M 19107489 979
L R X 19107510 979

* Pojedynczy element na bok. Wybierz tyle sztuk, ile potrzebujesz.

Specjalne wykonczenia boczne do patelni przechylnych

Zakoriczenia do blokéw z patelniami przechylnymi na kraricach

WYKONCZENIE KONFIGURACJA ELEMENTY WYSOKOSG BLATU STRONA KoD CENA NETTO (PLN)
RODZAJ WYKONCZENIA ~ BYSTEM CENTRACNY TAK NIE 850 900 LEWA (L) PRAWA (R) NR REF.
X X X 19081815 979
X X X 19081816 979
X X X 19100086 979
KORE 700 X X X 19100085 979
Prayécienny X x x 19100089 979
X X X 19100037 979
X X X 19100120 979
X X X 19100038 979
g;ziilel?Noyif;Zzenie X X X 19081815 979
(+2mm na strone) X X X 19081816 979
X X X 19100086 979
KORE 700 X X X 19100085 979
KORE 700 X X X 19100034 979
Centrainy X X X 19100032 979
X X X 19100035 979
X X X 19100033 979
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Akcesoria do linii 700

Akcesoria do kuchenek

oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
r\ KORE kolumna wodna zestaw lewy 19076661 2933
I KORE kolumna wodna zestaw prawy 19076662 2933
Kore ptyta promiennikowa ( 350 x 300 mm) 19045076 801
G Wok adapter do patelni 19078477 801
Zestaw 2 mosieznych koron palnikéw (1 x 5,25 kKW + 1 x 8 Kw) C-G720 19084557 845
Zestaw 2 mosieznych koron palnikéw o,wysokiej mocy (1 x 8 kW +1x 102 Kw) C-G720 H 19084558 1168
Zestaw 4 mosieznych koron palnikow (2 x 5,25 kW +1x 8 kW +1x 10,2 kW) 8:8;‘719"10'(3741‘ 19084559 1829
Zestaw 4 mosieznych koron palnikdw o,wysokiej mocy (3 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) C-G750, C-G751 19084571 2001
Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw (3x 525 KW +2 x 8 KW+ 1 x 102 kW) GBZ40H CO74TH 19084570 2346
Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw o,wysokiej mocy (5 x 8 kW + 1 x 10,2 kW) 8:8%9%1&092331761 R 19084572 2841
Zestaw 6 mosieznych koron palnikéw o,wysokiej mocy (6 x 8 kW) 88%9%1'4'_'(:0(%(75%17?1 Ry 19084573 3513
Akcesoria do frytownic
oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
! 15L zestaw dwéch matych koszy do frytownicy 19078478 934
Akcesoria do ptyt grillowych
oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
KORE 0,5 modutu ostona do ptyty grillowej 19078921 520
KORE 1 modut ostona do ptyty grillowej 19078920 602
19045083 267

: j/‘ Skrobak do ptyty grillowe;
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Akcesoria do grilla

OPIS

KOD CENA NETTO (PLN)
:Q:_::
KORE skrobak do grilla—Grill zeliwny 19045084 520
e
'x% KORE skrobak do grilla—Grill ze stali nierdzewnej 19058313 520
Akcesoria do bemaréw
OPIS KOD CENA NETTO (PLN)
‘1_ KORE zestaw napetniajacy 19074221 1266
Zestawy kotek
oPIS KOoD CENA NETTO (PLN)
KORE zestaw 4 kotek 19044983 2933
KORE zestaw 2 statych kotek 19044985 1467
Akcesoria do warnikéw do makaronu
oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Zestaw koszy do warnika 40 L — 6x1/6 kwadratowe 19036341 4400
Zestaw koszy do warnika 40 L— 6x1/6 okragte 19036342 3866
8 4
] - Zestaw koszy do warnika 40 L - 4x1/4 19036344 2534
gufe
HI| 1z |!=
! Zestaw koszy do warnika 40 L—2x1/2 19036340 3066
Lll "” ?
Foe Fic B
%,., L; Zestaw koszy do warnika 26 L— 4x1/6 kwadratowe 19076807 3066
|l’ “ Zestaw koszy do warnika 26 L— 4x1/6 okragte 19076809 2 667
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Wysoki zestaw kominowy

oPIS KoD CENA NETTO (PLN)
Zestaw kominowy 1/4 M Urzadzenia Kore 700 19081053 324
Zestaw kominowy 1/2 M Urzadzenia Kore 700 19081052 434
Zestaw kominowy 1 M Urzadzenia Kore 700 79081051 609
Zestaw kominowy 1 1/4 M Urzadzenia Kore 700 19081054 700

* Mozliwy do instalacji we wszystkich urzadzeniach z wyjagtkiem frytownic elektrycznych.

Przeksztatcenia na inne napiecia—wersja ,morska” (*)

Maszyny przeznaczone na statki, 440 V-3 fazy bez N, nalezy zamawia¢ z podaniem ponizszych danych:
- Kod dla urzadzenia standardowego 400 V 3+N.
- Uwaga do montazu 440 V —-tréjfazowy bez przewodu neutralnego.

s g s 2 3
3 3 X @ o B N 28 B.Q 9 =z Be s 28 z Ro ~Z
opis oo SR OB Z3 O§ % SBR BR I sEn BT % @R BE ozt ¢ =r Z:
g" g7 3" & 2 22~ 5¥ 53 227 37 2 2B° 3° 3% 8 ge =
= Zz N = z = z NXx o i
= 2] = = ] B 5]
Zestaw na statki 16A 19087491 1 1 2
Zestaw na statki 16A
z regulatorem energii 19089410 1 2
Zestaw na statki 20A 19087492 1 2 1
Zestaw na statki 20A X
z regulatorem energii 19087493 1 2 1 SkonbsultUJ
Sig Z blurem
Zestaw na statki 40A 19087494 T2 Fagor

Zestaw na statki z transforma-
torem 19057294

230 lll-Konwersja do *)
230V tréjfazowy bez uziemienia

230 1N -Konwersja do ®)
230 V jednofazowy

(*): Skonsultuj sie z biurem Fagor, aby sprawdzié, czy istnieje wersja dla tego napiecia
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