


Fagor Professional

Z0obowigzanie na rzecz bardziej
Zrownowazonego Swiata.

Generacja iIKOLD zostata zaprojektowana
z mysla o profesjonalistach w kuchni.
Urzadzenia z udoskonalong estetykg
doskonale integrujg sie z wyposazeniem
cateringowym marki Fagor Professional
(urzadzenia grzewcze, piece,
szybkoschtadzarki, elementy neutralne...)
dla profesjonalnej kuchni.

Zoptymalizowana technologia chtodzenia, pozwalajgca osiggnac Petna gama produktéw (szafy chtodnicze, stoty chtodnicze
najwiekszg wydajnos¢ przy najnizszym zuzyciu energii. i przygotowawcze, szybkoschtadzarki, urzadzenia do baru itd...)

Urzadzenia chiodnicze wykorzystujg naturalne gazy weglowodorowe skupiona wokot przygotowywania, chfodzenia i przechowywania
0 GWP=3, realizujgc nasze zobowiazanie zréwnowazonego rozwoju. 2RI

Jeszcze bardziej wydajna technologia chtodnicza gwarantuje
optymalne przechowywanie zywnosci przy najnizszych kosztach.

Biorgc pod uwage Twoje potrzeby i nasze doswiadczenie jako
wiodgcego producenta profesjonalnego chtodnictwa w Europie,
narodzita sie generacja iKOLD.



Oszczednos¢

Niski wptyw na srodowisko
i do 65% nizsze zuzycie
zasobow.
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Wydajnos¢

Trwatosc i jakosg,
gwarancja konserwacji
Zywnosci.

&

Wszechstronnosé

Szeroka gama rozwigzan
dla Twojej kuchni.

Zréwnowazony rozwoj

Troska o srodowisko:
weglowodorowe gazy
naturalne we wszystkich
urzadzeniach.




Fagor Professional

FagorKonnect

Foodservice

Przekonaj sie, jak FagorKonnect
moze precyzyjnie zwickszyc
funkcjonalnos¢ Twoich urzgdzen
chiodniczych.
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Specjalistyczne wykresy
zaprojektowane do analizy pracy
urzadzen chtodniczych:

Do przeprowadzenia analizy szczeg6towych
parametrow pracy sprzetéw chtodniczych,
takich jak status urzadzenia, czas wtgczenia
kompresora i status drzwi, mozesz uzy¢
specjanych wykresdw z wyszczegdlnionymi
informacjami.

Przegladaj i pobieraj dane HACCP
konkretnego urzadzenia:

Aplikacja daje dostep do danych systemu
HACCP dowolnego urzadzenia. Umozliwia
pobranie wykresu danych z wybranych dni.

Szczegotowe informacje wyswietlane
W czasie rzeczywistym:

Aplikacja pokaze dane kluczowe do monitorowania
urzadzen chtodniczych i sterowania parametrami
takimi jak wtgczanie i wytgczanie urzadzenia oraz
os$wietlenia wewnetrznego, uruchamianie
odszraniania czy optymalizowanie wydajnosci.
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Urzadzenia
chlodnicze

Szafy chtodnicze............................ 231
Stoty chtodnicze...........c..cccoo..... 259
Stoty do przygotowywania........... 289
Szybkoschtadzarki........................ 307

Urzgdzenia chtodnicze do baru... 319
Witryny na wino i szafy

do dojrzewania miesa.................. 325
Kostkarkido lodu.........c.ccccocoein 329
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Wiodacy producent
urzadzen chtodniczych
dla profesjonalistOw
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Szafy
chtodnicze

— Charakterystyka ...........ccccoooovevein. 232
— Szafy Advance GN 2/1..................... 236
— Szafy Concept Monoblock GN 2/1 240
— Szafy Concept GN 2/1 ..o 243
— Szafy dwutemperaturowe

Concept GN 2/ oo, 248
— Szafy Concept GN 1/1 ..o 249
— Szafy Snack ... 250
— Szafy Snack z komorg mrozniczg . 253
— Szafy piekarnicze...........cccccocoe. 254
—Szafanaryby ... 255
— AKCESOTa....coivoeieeeeeeee 256

Rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie.
Wszelkie zmiany sg dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania
informacji o innej wersji lub opcji, ktéra nie jest zawarta na licie
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Fagor Professional

i K#% LD

GENERATION

Wydajne. Optacalne. ZroGwnowazone.

Erm = ]
i
. ]
ADVANCE CONCEPT MONOBLOCK
AUP-11G MUP-11G
Pojemnosé¢ (liczba poziomoéw na drzwi) 24 23
Rozmiar potek GN 2/1 GN 2/1
Klasa energetyczna A B
Izolacja (mm) 80 60
Czynnik chtodniczy +/ - R600a / R290 R600a / R290
Klasa klimatyczna (1 drzwi) 5 4
Wymuszony obieg powietrza Tak Tak
HACCP Tak Nie
Elektroniczny panel sterujacy Pojemnosciowy 5" Pojemnosciowy 3"

Interfejs

232

I-.-.



Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

i}

CONCEPT SZAFY SNACK SZAFY PIEKARNICZE SZAFY NA RYBY
CUP-11G CUP-11S CUP-11B CU-11F

23 18 20 7

GN 2/1 560 x 542 EN 60x40 EN 60x40

C C E B

60 50 50 50

R600a / R290 R600a / R290 R290 R290

4 4 4 4

Nie Nie Nie Nie

Nie Nie Nie Nie

Pojemnosciowy 3"

Pojemnosciowy 3"

Pojemnosciowy 3"

Pojemnosciowy 3"
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GENERATION

Fagor Professional

Charakterystyka szaf chtodniczych

tatwy w uzytkowaniu
elektroniczny panel sterujgcy

Intuicyjny panel sterujacy z przyciskami
umozliwiajgcymi dostep do gtownych funkcji.

Wbudowane

wewnetrzne prowadnice
Whbudowane, wewnetrzne prowadnice
utatwiajg czyszczenie. Zwiekszajg swobode
przechowywania, umozliwiajac dostosowanie
przestrzeni do potrzeb uzytkownika.

S
e

Samoczynnie zamykane drzwi

Drzwi skrzydfowe z automatycznym zamykaniem
minimalizujg utrate zimna oraz redukujg straty
energii. Drzwi otwierajg sie maksymalnie na 120°
i zamykajg automatycznie ponizej kata 90°.

Tryb EKO

Optymalizacja wydajnosci dzigki Klasa kli matyczna 5
automatycznemu dostosowaniu temperatury, Urzadzenia testowane w najtrudniejszych
gdy drzwi pozostajg zamkniete, pozwalajac warunkach pracy, zapewniajg utrzymanie
urzadzeniu pracowaé oszczednie, tylko wtedy, Swiezosci nawet w warunkach wysokiej
gdy to konieczne. temperatury i wilgotnosci.

e

40°C 40%
Wewnetrzne os$wietlenie LED Maksymalna stabilnos¢
Oswietlenie LED o niskim poborze energii Nogi o indywidualnie regulowanej wysokosci
dla lepszej widocznosci wnetrza. w standardzie. Kotka dostepne jako opcja.

Zdejmowany panel Zamek

Uchylny panel utatwiajgcy czyszczenie Mozliwos¢ montazu zamka jako opcja. Zamki
i serwisowanie urzadzenia, zwiekszajgcy w ten montowane jako standard we wszystkich
Sposob uzytecznose i zywotnose sprzetu. modelach Advance oraz oraz standardowo

w modelach z drzwiami szklanymi.
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Optymalny obieg
chtodnego powietrza

Zintegrowany system wymuszonego obiegu
powietrza z komponentami o niskim zuzyciu
energii, gwarantujgcy optymalng wydajnosé
urzadzenia.

t atwe otwieranie

System otwierania noznego dostepny jako
opcja umozliwia wygodny dostep do wnetrza
szafy.
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Wymuszony
obieg powietrza

Perfekcyjnie rozprowadzona temperatura,
dzieki innowacyjnemu systemowi obiegu
zimnego powietrza, ktére optywa zywnosc
zapewniajac jej wtasciwg konserwacje

i dtuzsze utrzymanie swiezosci.

:

Wymienna uszczelka drzwi

Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi

utrzymuje maksymalna higiene oraz zapewnia

odpowiednie wiasciwosci izolacyjne.

Grubsza izolacja

Grubos¢ izolacji jest kluczem do zapobiegania
utracie ciepta. Nowa generacja iKOLD podnosi
poziom izolacji wszystkich urzadzen dla
zapewnienia wiekszej efektywnosci chtodzenia.

Zintegrowany uchwyt

Drzwi ze stali nierdzewnej z ergonomicznym,
doskonale zintegrowanym uchwytem
poprowadzonym po catej dtugosci drzwi, ktory
zapewnia praktyczne otwieranie.

tacznosé

Zapewnij wiasciwg ochrone przechowywanego
jedzenia dzieki precyzyjnemu monitorowaniu
urzadzen chtodniczych poprzez Fagor Konnect.
Opcja dostepna w linii ADVANCE

(K Connectivity).

(7 FagorKonnect

Foodservice

(7., FagorKonnect

Foodservice
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ADVANCE

Fagor Professional

Szafy GN 2/1 700

(7, FagorKonnect

Foodservice

Ogolna charakterystyka

ccs
— = - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wbudowane, wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$¢ montazu
potek na 24 réznych poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
220-240V - - P z
- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
TYPEF . : A
wahan temperatury i utraty zasilania.
- Optymalny system cyrkulacji powietrza, ktéry gwarantuje
A== ID zréwnowazong i statg dystrybucje w catym urzadzeniu, dzieki
eN2/1 80-105 mm czemu temperatura pozostaje jednolita. Pomaga to dtuzej
przechowywac zywnos¢.
. O - Wyjmowane p6tki epoksydowe GN 2/1 w celu fatwego
5 czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
AUP-11G
MODEL KOD PRost TEMP(Eﬂ%‘)‘TURA ODSZRANIANIE  CHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ-  ENERGE: SONOIE HZ PLN
L) czy (kW) NA (kW) TYCZNA  ENERGII (kWh)
AUP-11G 19089406 693 x856x 2106 610 0+8°C Stop R-600a  0361(1) 0,158 A 336 (4) 50 Hz 11299
AUPT-11G 19103143 693 x856x2 106 610 -2+8°C Electric R-600a  0361(1) 0,688 B 451 (4) 50 Hz 12 089
AUN-11G 19089398 693 x 856 x 2 106 610 -18-22°C Hot gas (3) R290 0,535 (2) 0,471 D 2752(4) 50Hz 14 095

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041

Opcje Standardowe wyposazenie
AUP-11G AUPT-11G AUN-11G KoD OPIS 116

tacznosé K 971 971 971 Potka epoksydowa

Otwieranie drzwi oP 0 0 0 rr\‘t\ PO ena - ’
z lewej strony

Zamek LC ° (] °

Zestaw kotek C 98 98 98

Bez agregatu RG -1233 -1233 -1527

iy panelzestal s 1104 1104 1104

Uererokadraw  FH 537 537 .

Otwieranie nozne PD 494 494 494
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Szafy GN 2/1 1400

CCs

220-240V

=

80 mm

TYPEF

J

GN 2/1

HACCP

80-105 mm

QO

,_
m
o

(7 FagorKonnect

Foodservice

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wbudowane, wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$¢ montazu
pdtek na 24 réznych poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
wahan temperatury i utraty zasilania.

- Optymalny system cyrkulacji powietrza, ktéry gwarantuje
zréwnowazong i statg dystrybucje w catym urzadzeniu, dzigki
czemu temperatura pozostaje jednolita. Pomaga to dtuzej
przechowywac zywnos¢.

- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

AUP-22G
MODEL KOD RYMIARY FRost TEMPERATURA opszRANIANIE GHiLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ  ENERGE: SONOIE Hz PLN
(MM) L ) czy (kw) NAKW)  TYCZNA  ENERGII (kWh)
AUP-22G 19089396 1358x856x2106 1332 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,192 C 832 (4) 50 Hz 16 391
AUPT-22G 19103142 1358x856x2106 1332 -2+8°C Electric R-600a 0,436(1) 0972 C 841 (4) 50 Hz 17 539
AUN-22G 190089420 1358x856x2106 1332 -18-22°C Hotgas(3) R290 0907(2) 0,749 D 4599 (4) 50Hz 20 844
AUN-22G CC5 19089422 1358x856x2106 1332 -18-22°C Hotgas(3) R290 0907(2) 0825 D 4234 (4) 50Hz 22119
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G KoD oPIS 226
tacznosé K 971 971 971 iy Pétka epoksydowa
2 [ 10007787 EoKa szt 6
Zamek e ° * ° Zestaw prowadnic
- m—— 10023974 L=562mm kpl. 3

Zestaw kotek C 98 98 98

Bez agregatu RG -1527 -1527 -1910

Tylny panel ze stali

n|>t/3r Zewnej BS 1824 1824 1824

Ogrzewana

uszczelka drzwi FH 744 744 °

Otwieranie nozne PD 987 987 987
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Fagor Professional

ADVANCE

Szafy GN 2/1 z drzwiami szklanymi 700

(7, FagorKonnect

Foodservice

Ogolna charakterystyka

cc3
= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wbudowane, wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$¢ montazu
pdtek na 24 réznych poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
220-240V - - P z
- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
TYPEF . : A
wahan temperatury i utraty zasilania.
- Optymalny system cyrkulacji powietrza, ktéry gwarantuje
A== lg zréwnowazong i statg dystrybucje w catym urzadzeniu, dzieki
eN2/1 80-105 mm czemu temperatura pozostaje jednolita. Pomaga to dtuzej
przechowywac zywnos¢.
O - Szklane drzwi.
HACCP . . . 5
5 - Szafa chtodnicza: podwdjnie przeszklone, izolowane drzwi
o niskiej emisyjnosci redukujacej utrate ciepta.

- Szafa mroznicza: potréjnie przeszklone drzwi z ogrzewana
uszczelka drzwi w celu uniknigcia skraplania w wysoce
wilgotnym srodowisku.

- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

AUP-11G GD
MODEL R KoD oSt TEMPERATURA  opSZRANIANIE GHLODNI  CHLODNICZA ELEKTRVCZ-  ENERGE: SOOIE HZ PLN
(Mm) 0 (°0) czy (kw! NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
AUP-11GGD 693 x 856 x2 106 19089423 610 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,158 A 555 (5) 50 Hz 12772
AUPT-11G GD 693 x 856 x2 106 19106080 610 0+8°C Electric R-600a 0,361(1) 0,768 B 994 (5) 50 Hz 13629
AUN-11TGGD 693 x856x2 106 19106024 610 -18-22°C  Hot gas (3) R290  0535(2) 0,551 E 5143(5) 50Hz 16 447
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z norma EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
AUP11GGD  AUPT11GGD  AUN-11G GD KOD OPIS 16
£ $¢ K 971 971 971 : 3
acznost 'L-.T{"\ 19097787 gﬂlaa/ 1epoksydowa szt. 3

Otwieranie drzwi op 0 0 0 _

z lewej strony

Zamek LC . . .

Zestaw kotek C 71 71 71

Bez agregatu RG -1233 -1233 -1527

mpgzgﬁg‘%ze stali BS 1104 1104 1104

Ogrzewana

uszczelka drzwi FH 537 537 °

Otwieranie nozne PD 971 971 971

Szklane drzwi GD . . .

238



ADVANCE

Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Szafy GN 2/1 z drzwiami szklanymi 1400

cc3

220-240V

GN2/1

HACCP

(7 FagorKonnect

Foodservice

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wbudowane, wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$¢ montazu
potek na 24 réznych poziomach w odlegtos$ci 55 mm od siebie.

- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
wahan temperatury i utraty zasilania.

- Optymalny system cyrkulacji powietrza, ktéry gwarantuje
zréwnowazong i statg dystrybucje w catym urzadzeniu, dzigki
czemu temperatura pozostaje jednolita. Pomaga to dtuzej
przechowywac zywnos¢.

- Szklane drzwi.

- Szafa chtodnicza: podwdjnie przeszklone, izolowane drzwi
o niskiej emisyjnosci redukujacej utrate ciepta.

- Szafa mroznicza: potréjnie przeszklone drzwi z ogrzewana
uszczelka drzwi w celu uniknigcia skraplania w wysoce
wilgotnym srodowisku.

- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

80 mm

TYPEF

80-105 mm

O

,_
m
o

AUP-22G GD
MODEL KoD LY e LEVHER SERA ODSZN'?’E*N'A' ST mriiiten aoare Lt i Hz PLN
(MM) L °C) czy (kw) NA(KW)  TYCZNA  ENERGI (KWH)
AUP-22G GD 19089424 1358x856x2106 1332 0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0,192 C 1374 (5) 50 Hz 19336
AUPT-22G GD 19106086 1358x856x2106 1332 0+8°C Electric R-600a 0436(1) 1,132 B 1510(5) 50Hz 20617
AUN-22GGD 19106053 1358x856x2106 1332 -18-22°C Hotgas(3) R290 0907(2) 0909 E 9123 (5) 50Hz 25549
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z normg EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
AUP-22G AUPT-22G AUN-22G KoD OPIS 226
tacznose K 971 971 971 RY Pétka epoksydowa
a '[T\R\ 19007787 £ szt. 6
Zamek L ¢ ¢ ¢ Zestaw prowadnic
- === 19023974 L=562mm kpl. 3

Zestaw kotek C 71 71 71

Bez agregatu RG -1527 -1527 -1910

Ilye"r‘gzg?lvnﬁéjze stali BS 1824 1824 1824

Ogrzewana

uszczelka drzwi FH 744 744 °

Otwieranie nozne PD 987 987 987

Szklane drzwi GD . . .
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CONCEPT

Fagor Professional

Szafy Monoblock GN 2/1 700

)

11G

Cc4

60 mm

220-240V

TYPEF

A

GN2/1 130-200 mm

HACCP O

LED

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wbudowane wewnegtrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu

potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- Zaprojektowany wewnatrz monoblokowy uktad chtodzenia.
Montowany u géry parownik zapewnia tatwg konserwacje
agregatu chtodniczego, a takze optymalizuje pojemnos$¢

przechowywania.

- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

126
MUP-11G
MODEL KoD vl Prs?ég;?’:ﬂ ’ TEMPERTURA ClE R gﬁgczr;‘éwf CHLc:):‘([ar;leZA ELﬁgﬁ{ifgz- 5@%%8’%‘% N gggfﬁ%\m) HZ PLN
MUP-11G 19089425 653 x 796 x 1 996 572 0+8°C Stop R-600a 0,274(1) 0,143 B 423 (4) 50 Hz 9235
MUP-12G 19089426 653 x 796 x 1 996 572 0+8°C Stop R-600a 0,274 (1) 0,143 B 423 (4) 50 Hz 9697
MUN-11G 19089430 653 x 796 x 1 996 572 -18-22°C Electric R290 0364 (2) 0,328 D 2686(4) 50Hz 10702
MUN-12G 19089432 653 x 796 x 1 996 572 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0334 D 2686(4) 50Hz 11221
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z normg EN22041

Opcje Standardowe wyposazenie

Otwieranie drzwi z lewej

MUP-11G MUP-12G MUN-11G MUN-12G

KOD

OPIS

Pdtka epoksydowa
'.l‘"ﬁk\ 19007787 Ry $PO Y szt.

116

12G

strony oP 0 0 0 0
Zamek LC 286 - 286 -
Zestaw kotek C 98 98 98 98
Bez agregatu RG -1233 -1233 -1527 -1527
Ilye'pgzgawnnege stali BS 850 850 850 850
glgzr\iiewana uszczelka FH 537 537 . .
Otwieranie nozne PD 494 - 494 -
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Szaty Monoblock GN 2/1 1400

226

Cc4

220-240V

GN 2/1

HACCP

60 mm

TYPEF

130-200 mm

Q

LED

Ogolna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wbudowane wewnegtrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- Zaprojektowany wewnatrz monoblokowy uktad chtodzenia.
Montowany u géry parownik zapewnia tatwg konserwacje
agregatu chtodniczego, a takze optymalizuje pojemnos$¢
przechowywania.

- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

23G
246
MUP-22G
MODEL KoD W}’"‘,"'mRY PRost TEMP(E(,%’)*TURA ClE L GHLODNY: CHLODNICZA ELEKTRVCZ  ENERGE- SOOIE HZ PLN
L czy () NA(W)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
MUP-22G 19089427 1318x796x1996 1144 0+8°C Stop R-600a 0,436(1) 0,184 C 756 (4) 50 Hz 14111
MUP-23G 19089428 1318x796x1996 1144 0+8°C Stop R-600a 0,436(1) 0,184 C 756 (4) 50 Hz 14 573
MUP-24G 19089429 1318x796x1996 1144 0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0,184 C 756 (4) 50 Hz 15034
MUN-22G 10089434 1318x796x1996 1144 -18-22°C Electric R290 0,735(2) 0,592 E 4855(4) 50Hz 15708
MUN-23G 10089436 1318x796x1996 1144 -18-22°C  Electric R290 0,735(2) 0,598 E 4.855(4) 50Hz 16713
MUN-24G 10089438 1318x796x1996 1144 -18-22°C Electric R290 0,735(2) 0,592 E 4.855(4) 50Hz 17719
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
%26 736 ‘246 226 256 ‘246 koD 0PI 26 W6 248
Zamek LC 568 - - 568 - - i e Potka epoksy-
[ 10007787 fotkagRoksy s 6 6 6
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98 98 )
—==="" 19023074 [Eglawprowadnic - g 3 3
Bez agregatu RG -1527 -1527 -1527 -1910 -1910 -1910 ooemm
Tylny panel ze stali
nYerdzewnej BS 1409 1409 1409 1409 1409 1409
Ogrzewana uszczelka
i FH 744 744 744 @ . .
Otwieranie nozne PD 987 - - 987 - -
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Fagor Professional

CONCEPT

Szafy Monoblock GN 2/1 z drzwiami szklanymi

Ogolna charakterystyka

cc3
o - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wbudowane wewnegtrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
220-2400 - Podwéjnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
TYPEF . . . - .
redukujgcej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny uchwyt.
- Zaprojektowany wewnatrz monoblokowy uktad chtodzenia.
= l B Montowany u géry parownik zapewnia tatwg konserwacje
GN2/1 130-200 mm agregatu chtodniczego, a takze optymalizuje pojemnos$¢
przechowywania.
HaceP - Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
MUP-22G GD
MUP-11G GD
MODEL NMIZRY PROS¢ TEMPERATURA oDszRANIA-  SE/ONNC ot OONICZA ELEKTRYCZ  ENERGE: FoPOlE Hz KOD PLN
(MM) O (°0) NIE czy (kW NAGKW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
MUP-11G GD 653 x 796 x 1 996 572 0+8°C Stop R-600a 0274(1) 0,146 B 1132(5) 50Hz 19089440 10 368
MUP-22GGD  1318x796x1996 1144 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,19 B 1570(5) 50Hz 19089441 16 377
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z normg EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
MUP-11G GD MUP-22G GD KOD oPIS 116 226
Otwieranie drzwi .
h opP 0 - Potka epoksydowa
z lewej strony m\ 19097787 oN'9/7 Y szt. 3 6
Zamek LC [ . S i
——— 19023974 £eStaw prowadnic o) - 3
Zestaw kotek c 98 98 L=562mm
Bez agregatu RG -1233 -1527
Tylny panel ze stali
il Jowinel BS 850 1409
Ogrzewana
uszczelka drzwi FH 537 744
Otwieranie nozne PD 494 987
Szklane drzwi GD . .
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Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

CONCEPT

Szafy GN 2/1 700

0Ogodlna charakterystyka
cca
= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wbudowane wewnegtrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu

potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
220-2400 - Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu fatwego
TYPEF czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
= |
GN2/1 130-200 mm
116 Q
LED
E 26

CUP-11G
MODEL KoD R PRost VEFRAUE kY GHLODNY: CHLODNICZA ELEKTRVCZ.  ENERGE- SONOIE HZ PLN
L ) czy (kw) NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (kWh)
CUP-11G 19089444 653 x 842 x 2 040 543 0+8°C Stop R-600a 0,361(1) 0,183 C 548 (4) 50 Hz 8 562
CUP-12G 19089446 653 x 842 x 2040 543 0+8°C Stop R-600a 0,2361(1) 0,183 C 548 (4) 50 Hz 9023
CUPT-11G 19103938 653 x 842 x 2 040 543 -2+8°C Electric R-600a 0,361(1) 0,713 C 604 (4) 50 Hz 9161
CUPT-12G 19106019 653 x 842 x 2040 543 2+8°C Electric R-600a 0,2361(1) 0,713 C 604 (4) 50 Hz 9656
CUN-11G 19089454 653 x 842 x 2 040 543 -18-22°C Hotgas(3) R290 0535(2) 0471 D 2714(4) 50Hz 10033
CUN-12G 19089456 653 x 842 x 2 040 543 -18-22°C Hotgas(3) R290 0535(2) 0477 D 2714 (4) 50 Hz 10 552
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
GWp o cr owr o o
Otwieranie drzwi z lewej ;
strony Y op0 0 0 0 0 0 P 10097787 Potka epoksydowa gy 3 3
Zamek LC 71 - 71 - 71 -
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98 98
Bez agregatu RG -1233 -1233 -1233 -1233 -1527 -1527
iy pane ge stal BS 850 850 850 850 850 850
Qgrzewanauszezelka gy 537 537 537 537 e e
Otwieranie nozne PD 494 - 494 - 494 -
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Fagor Professional

CONCEPT

Szafy GN 2/1 1400

Cc4

220-240V

226

GN 2/1

LED

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
potek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

80 mm

TYPEF

130-200 mm

23G

A

T

CUP-22G

MODEL Wm,‘y’:‘)RV KOD Pr\?é?g TEMP(E%?TURA ODSZRANIANIE o GEYNNIK CHL(g:I?c‘:I&(I;ICZA ELEK;E%‘;CZNA %@;E:ESE% o gngﬁ%w) HZ PLN
CUP-22G  1318x842x2040 19089448 1186 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,206 C 913 (4) 50 Hz 13 541
CUP-23G  1318x842x2040 19089450 1186 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,206 C 913 (4) 50 Hz 14 004
CUP-24G  1318x842x2040 19089452 1186 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,206 C 913 (4) 50 Hz 14 466
CUPT-22G 1318x842x2040 19103265 1186 -2+8°C Electric R-600a 0,436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 14 488
CUPT-23G 1318x842x2040 19106055 1186 -2+8°C Electric R-600a 0,436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 14985
CUPT-24G 1318x842x2040 19106056 1186 -2+8°C Electric R-600a 0,436 (1) 0,736 C 944 (4) 50 Hz 15479
CUN-22G 1318x842x2040 19089458 1186 -18-22°C Hotgas(3) R290 0907 (2) 0,749 E 4793(4) 50Hz 16116
CUN-23G 1318x842x2040 19089460 1186 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,907 (2) 0,755 E 4793 (4) 50Hz 16 637
CUN-24G 1318x842x2040 19089462 1186 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,907 (2) 0,76 E 4793 (4) 50Hz 17 156

(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041

Opcje Standardowe wyposazenie
%26 9% %46 Tre 2hc 246 226 236 246 koD oPis we 2 246
Zamek LC 568 - - 568 - - 568 - - Potka epoksydowa
T 19097787 G5/ TP szt. 6 6 6
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98 98 98 98 98 Test ani
== 19023974 {EZVPIOWAANC 3 3 3
Bez agregatu RG -1527-1527-1527 -1527 -1527 -1527-1910-1910-1910
Tylny panel ze stali
myerdzewnejl BS 1409 1409 1409 1409 1409 1409 1409 1409 1409
Ogrzewana
ST Wi FH 744 744 744 744 744 744 e e e
Otwieranie nozne PD 987 - - 987 - - 987 - -
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CONCEPT

Szaty GN 2/1 z drzwiami szklanymi 700

Ogodlna charakterystyka

cc3
o - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
pétek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.
20240V - Szklane drzwi.
TYPEF . sa . . .
- Szafa chtodnicza: podwdjnie przeszklone, izolowane drzwi
o niskiej emisyjnosci redukujacej utrate ciepta.
A== 1 Q - Szafa mroznicza: potréjnie przeszklone drzwi z ogrzewang
GN2/1 130200 mm uszczelkg drzwi w celu unikniecia skraplania w wysoce
wilgotnym srodowisku.
O - Wyjmowane p6tki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
) czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
CUP-11G GD
MODEL R KOD Plose” TEMPERATURA  0pSZRANIANIE CHLODN-  CHLODNICZA ELEKTRYCZ ENERGE  SUSVOIE HZ PLN
(Mm) L (0 4% (kW NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
CUP-11GGD 653 x 842 x 2040 19089464 610 0+8°C Stop R-600a 0,361(1) 0,186 B 904 (5) 50 Hz 9695
CUPT-11G GD 653 x842x2040 19106095 543 0+8°C Electric R-600a 0,367 (1) 0,793 B 1305(5) 50Hz 10478
CUN-11GGD 653 x842x2040 19097604 543 -18-22°C  Hotgas (3) R290 0,535 (2) 0,58 F 5906 (5) 50Hz 12 039
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z normg EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
CUP-11G GD CUPT-11G GD CUN-11G GD KOD OPIS 116
Otwieranie drzwi
; oP 0 0 0 : Potka epoksydowa
z lewej strony 'l'"i‘i\ 19097787  GRI'5/7 szt. 3
Zamek LC . . °
Zestaw kotek ¢ 98 98 98
Bez agregatu RG -1233 -1233 -1527
Tylny panel ze stali
n?érdzewnej BS 850 850 850
Ogrzewana
uszczelka drzwi FH 537 537 °
Otwieranie nozne PD 494 494 494
Szklane drzwi GD . . .
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CONCEPT

Fagor Professional

Szafy GN 2/1 z drzwiami szklanymi 1400

Ogodlna charakterystyka
cc3

60 mm

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wbudowane wewnetrzne prowadnice. Mozliwo$é montazu
pétek na 23 poziomach w odlegtosci 55 mm od siebie.

2202400 - Szklane drzwi.

TYPEF - Szafa chtodnicza: podwdjnie przeszklone, izolowane drzwi
o niskiej emisyjnosci redukujacej utrate ciepta.

= 1 - Szafa mroznicza: potréjnie przeszklone drzwi z ogrzewang

GN2/1 130200 mm uszczelkg drzwi w celu unikniecia skraplania w wysoce

wilgotnym srodowisku.
O - Wyjmowane p6tki epoksydowe GN 2/1 w celu tatwego
5 czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
CUP-22G GD
MODEL KOD MR Plose” TEAIAIUR  CRE LY CHLODNL CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGE  SUSVOIE HZ PLN
(Mm) L (°0) czy (kW NAKW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
CUP-22G GD 19089468 1318x842x2040 1332 0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0212 B 1369(5) 50Hz 15809
CUPT-22G GD 19106098 1318x842x2040 1186 0+8°C Electric R-600a 0,436 (1) 0,896 B 1679(5 50Hz 17121
CUN-22G GD 19099968 1318x842x2040 1186 -18-22°C Hotgas(3) R290 0,907 (2) 0,749 E 9.198(5) 50Hz 19340
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (5) Zgodnie z norma EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
CUP-22G GD CUPT-22G GD CUN-22G GD KOD OPIS 22G
Zamek LC ° . ° Pdétka epoksydowa
[ 19007787 R TPO szt. 6
Zestaw kotek C 98 98 98 )
—— 19023974 ZeS@vprowadnic 3
Bez agregatu RG -1233 -1233 -1527 g
Tylny panel ze stali
nlyerdzewnej BS 1409 1409 1409
Ogrzewana
uszczelka drzwi FH 537 537 *
Otwieranie nozne PD 987 987 987
Szklane drzwi GD . . .
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CONCEPT

Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Szafy GN 2/1 700 z komorg mrozniczg

|
8 #*

|

12G/N

# |

N
3
=

M

|
|

Cc4

220-240V

GN 2/1

LED

50 mm

TYPEF

130-200 mm

Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- CUD-22G/M PL:
+ lzolacja o grubosci 60 mm, niezalezne komory
z oddzielnymi agregatami i sterowaniem.
+ Wyjmowane pétki epoksydowe w celu tatwego czyszczenia.
+ Na wyposazeniu 3 pétki GN 2/1 na drzwi.
- CUD-XXG/N:
+ lzolacja o grubosci 50 mm z zaczepami i wyjmowanymi
prowadnicami.
+ Komora chtodnicza wyposazona w prowadnice dla
pojemnikéw GN 2/1.
+ Komora mroZnicza wyposazona w 3 kuwety z PVC 530X540
mm.

23G/N
246N
CUD-22G/M PL
WYMIARY ROTEN TEMPERATURA CZYNNIK MO, MO,
MODEL (MM) Ngjc KOMORA C) ODSZRANIANIE CHLODNICZY CHL(()kDV’\;‘)ICZA ELEK'(l'kRVz)CZNA HZ PLN
CUD-22G/M PL 19096985 1318x842x2040 1220 +/- OR8SL  SOP/ Reo0a  0361(1) 0654  50Hz 19 455
CUD-12G/N 19089472 693x826x2008 596 +/- Ry YR A R290  0369(1) 0741  50Hz 14453
CUD-23G/N 19089474 1388x826x2008 1301 +/- 088550 SR/ Re00a  0436(1) 0658  50Hz 19183
CUD-24G/N 19089476 1388x826x2008 1301 +/- 0850 SB/ R600a  0436(1) 0658  50Hz 20011
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
CUD- CUD- CUD- CUD-
22G/M PL 12G/N 23G/N 24G/N KOD OPIS 22G/M PL  12G/N 23G/N 24G/N

Otwieranie drzwi z lewej B R .
strony op 0 L: v 19097787 g(,)\;rkzaﬁpoksydowa szt. 6 1 4 4
Zamek LC 568 - - Jest ani

e——=-10010206 ZES@WDrOWAANIC . 4 7 7
Zestaw kotek c 98 98 98 L=662mm

i : Zestaw prowadnic
mﬁg’z%@?%zesm“ BS 1409 1409 1409 1409 === 19023974 [EZANPIOWACANC e 6 - - -
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 744 744 744 744 - 10097770 Kuwels o szt - 3 3 3
e

Otwieranie nozne PD 987 - -
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Fagor Professional

CONCEPT

Szafy GN 2/1 dwutemperaturowe

[ 0godlna charakterystyka
Cca
_ = - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Prowadnice na 18 réznych poziomach w odlegtos$ci 70 mm
od siebie.
220-2400 - Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/1 w celu fatwego
TYPEF . P
czyszczenia, 0 maksymalnym udzwigu 40 kg
=
GN2/1 130-200 mm
L;D
CUD-22G/2 2476/27
WYMIARY POJEMNOSCE TEMPERATURA CZYNNIK Mog MoG
MODEL KOD vl 0 KOMORA 0 ODSZRANIANIE o, ST CHL%?\AI;I)ICZA ELEK'(I'kWCZNA HZ PLN
CUD-12G/2 19089481 693 x 826 x 2 008 596 +/+ 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,616 50 Hz 13693
CUD-22G/2 19089482 1388x826x2008 1301 +/+ 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,367 50 Hz 17 855
CUD-23G/2 19089483 1388 x 826 x 2 008 1301 +/+ 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,367 50 Hz 18372
CUD-24G/2 19089484 1388x826x2008 1301 +/+ 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,367 50 Hz 18891
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CUD- CUD- CUD- CUD-
126G/2 22G/2 23G/2 24G/2 KOD OPIS 12G/2 22G/2 23G/2 24G/2
Otwieranie drzwi z lewej 4
opP 0 - - - 3 Potka epoksydowa
strony FL.{:- T 19097787 GN 2/1 szt. 2 6 3 6
Zamek LC - 568 - - Z i
— estaw prowadnic
19010206 | ZZeomm kpl. 2 6 3 6
Zestaw kotek C 98 98 98 98
Tylny panel ze stali
n|>f/srdzewnej BS 1409 1409 1409 1409
Ogrzewana uszczelka
R FH 744 744 744 744
Otwieranie nozne PD - 987 - -
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CONCEPT

Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Szafy GN 1/1 400

0godlna charakterystyka

cc4

60 mm

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Prowadnice na 18 r6znych poziomach w odlegtosci 70 mm

od siebie.

TYPEF

220-240V

N

GN1/1

Q

LED

130-200 mm

- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

CUP-11G1/1 CUP-11G1/1 GD
MODEL KoD LAY FRost VEXTAAUE GRS GHit ODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ-  ENERGE: SOOI H PLN
(MM) L C) czy (kw) NA (W)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
CUP-11G1/1 19089485 490x 700x2010 305 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,205 D 726 (4) 50 Hz 9353
CUP-11G1/1 GD 19089487 490x700x 2010 305 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,208 B 983 (5) 50 Hz 10216
CUN-11G1/1 10089489 490x700x2010 305 -18-22°C  Electric  R290 0364 (2) 0,369 E 2197 (4) 50 Hz 10197
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041 (5) Zgodnie z norma EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
CUP-1161/1  CUP-1161/1GD  CUN-11G1/1 KoD oPIS 1161/1

Otwieranie drzwi 4

2 lewe; strony opP 0 0 0 P jopg77e7  EOKSepoksydowa gy 3
Zamek LC 286 L] 286 - Zestaw prowadnic

— 19100845 L=532mm kpl. 3

Zestaw kotek C 98 98 98

Bez agregatu RG -1233 -1233 -1527

Tylny panel ze stali

myerdzewnej BS 462 462 462

Ogrzewana

uszczelka drzwi FH 537 537 °

Szklane drzwi GD - (] -
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Fagor Professional

Szafy Snack 600

0godlna charakterystyka

oct = - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscia do intensywnego uzytku profesjonalnego.
- Wyposazone w system szyn na 18 réznych poziomach
220-2400 w odlegtosci 70 mm od siebie.
TYPEF - Wyjmowane pétki epoksydowe 560x542 z regulacjg wysokosci
0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
AN
560x542 130-200 mm
¥

CUP-11S
MODEL KOD R MIARY PRost TEAARIUER - CRERERI CALODNI: CHLODNICZA ELEKTRVCZNA ENERGE  DUSYOIE HZ PLN
(MM) O °C) czy (kw) (kW) TYCZNA ENERGII (KWH)
CUP-11S 19089491 693 x 726 x 2 067 506 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4) 50 Hz 8615
CUP-12S 19089493 693 x 726 x 2 067 506 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,183 C 548 (4) 50Hz 9048
CUN-11S 19089505 693 x 726 x 2 067 506 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,35 E 2778 (4) 50Hz 10 476
CUN-12S 19089507 693 x 726 x 2 067 506 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,356 E 2778 (4) 50Hz 10960

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041

Opcje Standardowe wyposazenie
CUP-11S  CUP-128  CUN-11S  CUN-12§ KOD oPIS 11s 128
Otwieranie drzwi z lewej
opP 0 0 0 0 4

stron Pétka epoksydowa

y P 10007772 5EGAES szt. 3 3
Zamek LC 286 - 286 -
Zestaw kotek C 98 98 98 98
Bez agregatu RG  -1233 -1233 -1527 -1527
Tylny panel ze stali
nlerdzonne; BS 850 850 850 850
Ogrzewana uszczelka FH 537 537 ° °

drzwi
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Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Szafy Snack 1200

0Ogodlna charakterystyka

cca
o - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
- Wyposazone w system szyn na 18 réznych poziomach
220240 it w odlegtosci 70 mm od siebie.
- Wyjmowane pétki epoksydowe 560x542 z regulacja
wysokosci o0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
_ =
560x542 500x154
130-200 mm L?D
CUP-228 u m m
228 238 245
MODEL KOD MR PRost” TEMPARATURA  0psZRANIANIE GHiLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ  ENERGE: SONOIE HZ PLN
() 0] D) czy (Kw) NA(KW)  TYCZNA  ENERGI (KWH)
CUP-22S 19089495 1388x726x2067 1109 0+8°C Stop R-600a 0436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 12328
CUP-23S 19089497 1388x726x2067 1109 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 12760
CUP-24S 19089499 1388x726x2067 1109 0+8°C Stop R-600a 0436 (1) 0,206 C 975 (4) 50 Hz 13195
CUN-22S 19089509 1388x726x2067 1109 -18-22°C Electric R290  0,735(2) 0,601 E 4.855 (4) 50 Hz 15364
CUN-23S 19089511 1388x726x2067 1109 -18-22°C Electric R290  0,735(2) 0,607 E 4.855 (4) 50 Hz 15848
CUN-24S 19089513 1388x726x2067 1109 -18-22°C Electric R290  0,735(2) 0613 E 4.855 (4) 50 Hz 16332
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CUP-  CUP-  CUP-  CUN-  CUN-  CUN-
228 23S 24S 228 23S 248 KOD OPIS 228 23S 248
Zamek Lc 568 - - S8 - - @ Potka epoksydowa
- 19097772 560x542 szt. 6 6 6
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98 98
T 10007785 Egaspokovdona o g 3 3
Bez agregatu RG -1527 -1527 -1527 -1910 -1910 -1910 - X
Tylny panel ze stali
ertzenme, BS 1409 1409 1409 1409 1409 1409
Ogrzewana FH 744 744 744 o . o

uszczelka drzwi
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Szafy Snack z drzwiami szklanymi

0godlna charakterystyka

cc4
= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscia do intensywnego uzytku profesjonalnego.
- Wyposazone w system szyn na 18 r6znych poziomach
i 220-2400 w odlegtosci 70 mm od siebie.
aid TYPEF o e . . . . e PO o
: ] - Podwajnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
" redukujacej utrate ciepta.
it _ l B - Wyjmowane potki epoksydowe 560x542 z regulacjg wysokosci
- 560x542  130.200mm o maksymalnym udzwigu 40 kg.
B
i
f Q
’: LED
CUP-22S GD
CUP-11S GD
MODEL KOD RMIARY PRost VAL CEH R GO VORIGZACY ELEKTRYCZ  ENERGE: SOPOIE H PLN
(MM) L ) czy (kW) NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
CUP-11SGD 19089501 693 x 726 x 2 067 506 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,186 B 904 (5) 50 Hz 9761
CUP-22SGD 19089503 1388x726x2067 1109 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,212 B 1609 (5) 50 Hz 14 620
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (5) Zgodnie z normg EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
CUP-11S GD CUP-22S GD KOD OPIS 118 228
Otwieranie drzwi 3
; oP 0 - Pétka epoksydowa
7 lewej strony @.\ 19097772 £oKaepoksy szt. 3 6
Zamek LC . . m e
@_\ Pétka epoksydowa
: 19097785 szt. - 3
Zestaw kotek c 98 98 500x754
Bez agregatu RG -1233 -1527
Tylny panel ze stali
myerdzewnej BS 850 1409
Ogrzewana uszczelka
Rl FH 537 744
Szklane drzwi GD (] .
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Szafy Snack z komorg mrozniczg

0godlna charakterystyka
cc4 %
B - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
* z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
- Wyposazone w system szyn na 18 réznych poziomach
12S/N 220-240¢ w odlegtosci 70 mm od siebie.
TYPEF
- CUD-22S/M:
+ Wyposazona w 3 pétki 560x542 o maksymalnym udzwigu
# = [Q 40 kg na kazde duze drzwi.
:gg:::?) 130-200 mm - CUD-XXS/N:
225/M » Komora chtodnicza wyposazona w 3 pétki 560x542 na
O kazde duze drzwi i 1 na kazde mate drzwi.
¥ + Komora mroznicza wyposazona w 3 kuwety PVC
530X540.
23S/N
CUD-12S/N ;‘i’é
24S/N
MODEL KOD W‘((m,{/‘l‘)RY PRost” KOMORA TEMP@,%?TURA WRFARE SEIODNL  CHLODNICZA ELEKTRYCZ- HZ PLN
L czy (kw) NA (kW)
CUD-22S/M 19089515 1388x726x2067 1012 +/- 038 % SO/ R600a 0361(1) 0533  S0Hz 18913
CUD-12S/N 19089517 693x726x2067 506 +/- 038 Sk BB/ R290 0369(1) 0581 50 Hz 14874
R ; 0+8°C/ Stop / :
CUD-23S/N 19089519 1388x726x2067 1109 +/ 18 -22°°C Electric R-600a 0,436 (1) 0,578 50 Hz 19297
R R 0+8°C/ Stop / .
CUD-24S/N 19089521 1388x726x2067 1109 +/ -18-22°C Electric R-600a 0,436 (1) 0,578 50 Hz 19678
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
2%?,:,, 102%% 203%% 2%%% KoD OoPIS 22S/M  12S/N 23S/N  24S/N
Otwieranie drzwi z lewej .
strony }oop - 0 - - W 10007772 Potkacpoksydowa st 6 1 4 4
Zamek Lc 568 - - - f@ﬁ Potka epoksydowa
b 19097785 500x154 szt. - - 1 1
Zestaw kotek C 98 98 98 98 2 ani
: —===- 19007784 [EZANPIOWadNC 4 .3 3 3
Tyiny panel ze stali BS 1409 850 1409 1409
nierdzewnej w Kuweta
Ogrzewana uszczelka FH 537 537 537 537 19097770 530,540%100 szt. - 3 3 3

drzwi
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Fagor Professional

Szaty Piekarnicze EN60x40

Ogodlna charakterystyka

o - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscia do intensywnego uzytku profesjonalnego.
- Wyposazone w system szyn na 20 réznych poziomach
220-240 vt w odlegtosci 60 mm od siebie.
- Wyjmowane pétki epoksydowe EN 60x40 z regulacja
wysokosci o maksymalnym udzwigu 40 kg.
=N
EN 60x40 130-200 mm
L?D
CUP-11B
MODEL KoD WYM%RV Pr?i%?’:ﬂ ’ TEMP(E%‘)‘TURA ODSZRANIANIE o, SEINNK CHL%’\)&%;;ICZA ELEK%:I(F%C)CZNA EEIE%S’(\;‘A% Rgﬁég‘glf&aﬁf HZ PLN
CUP-11B 19089526 760x729x2006 574 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,251 E 927 (4) 50 Hz 8729
CUN-11B 19106057 760x729x2006 574 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,348 D 2716 (4) 50 Hz 10113
CUP-22BBPL 19097761 1338x826x2008 1253 0+8°C Stop R290 0,593 0,207 E 1549 50 Hz 13995
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C  (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CUP-11B CUN-11B CUP-22BB PL KOD OPIS 11B 22BBPL
S}gvv'fe?ggfoﬂ;”' oP 0 0 - 0 19007776 Polka epoksydowa EN 60x40  szt. 3 -
Zamek LC 286 286 568 ==~ 19033558  Zestaw prowadnic L=496mm kpl. 3 -
Zestaw kotek C 98 98 98
=—===- 19010206 Zestaw prowadnic L=662mm kpl. - 6
Bez agregatu RG -1233 -1527 -1527
Tylny panel ze stali
nerdonnel BS 850 850 1409
Ogrzewana
uszczelka drzwi FH 537 ° 744
Otwieranie nozne PD 494 494 987
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Szafy Na ryby EN60x40

0Ogodlna charakterystyka

Ccca
A - Konstrukcja ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu
z zywnoscig do intensywnego uzytku profesjonalnego.
- Wyposazone w system szyn na 20 r6znych poziomach
220-2400 w odlegtoéci 60 mm od siebie.
TYPEF . .
- Wyposazone w 7 kuwet PVC 600x400x120 PVC z wktadkami na
dno oraz 7 zestawdéw prowadnic.
=
EN 60x40 130-200 mm
L?D :
E—
CU-T1F
MODEL KoD W‘((,[‘,,",'jl‘)RY POJE("f)NOS'é TEMPERATURA  ODSZRANIANIE o GZYNNIK -~ MOC C'(*KL‘?,)DN'CZA MOC ELEy Y CENA HZ PLN
CU-11F 19089527 760 x 729 x 2 006 574 -2-4°C Electric R290 0,369 (2) 0,268 50 Hz 11518
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
CU-11F KOD OPIS 11F
Otwieranie drzwi Kuweta piekarnicza
2 lowes strony oP 0 f ™ 15007771 B0aatT50 szt. 7
Zamek LC 286 S Wktadka na dno kuwety
19097758 600x400 ze stali nierdzewnej szt 7
Zestaw kotek C 98
m—=— 19033558 Zestaw prowadnic L=496mm kpl. 7
Bez agregatu RG -1527
Tylny panel ze stali
n:/er zewnej BS 850
Ogrzewana
uszczelka drzwi FH 537
Otwieranie nozne PD 494
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Fagor Professional

Akcesoria

KOD OPIS DO URZADZEN PLN
Potki
19097787 Potka epoksydowa GN 2/1 Szafy GN 2/1 80
. 19097778 Pétka epoksydowa GN 1/1 Szafy GN 1/1 62
R
A 19097776 Pétka epoksydowa EN600x400 Szafy piekarnicze 80
19097772 Potka epoksydowa 560x542 Szafy SNACK 80
19097785 Potka epoksydowa 500x154 2-Drzwiowe szafy SNACK 56
Zestawy prowadnic do potek
19033558 Zestaw prowadnic L=496mm Szafy piekarnicze, szafa na ryby 86
19010206 Zestaw prowadnic L=662 mm 2-Drzwiowe szafy piekarnicze 86
—_— 19023974 Zestaw prowadnic L=562mm 2-Drzwiowe szafy GN 2/1 93
19010206 Zestaw prowadnic L= 662 mm CUD-XXG z komorg chtodnicza 86
19100845 Zestaw prowadnic L=532 mm Szafy GN 1/1 86
Kuwety
'{_.,\ 19097771 Kuweta 600x400x120 Szafa na ryby 277
Szafy z komorg mroznicza
19097770 Kuweta 530x540x100 CUB-XXG/N, CUD-XXS/N 290
Zestawy zawiasow
19098278 Zestaw zawiasow — lewe
Wszystkie szafy jednodrzwiowe 78
19098279 Zestaw zawiasow — prawe
= 19098300 Zestaw zawiasow — lewe
— | Dwudrzwiowe szafy SNACK 110
79098301 Zestaw zawiaséw — prawe
19098302 Zestaw zawiaséw — lewe
Wszystkie dwudrzwiowe szafy GN 110
19098303 Zestaw zawiasow — prawe
Zestawy kotek
19070245 Zestaw 4 kotek o wymiarach 80 mm, z 2 hamulcami ADVANCE 542
& z. 19070249 Zestaw 6 kétek o wymiarach 80 mm, z 3 hamulcami ADVANCE 734
19004383 Zestaw 4 kotka o wymiarach 100 mm, z 2 hamulcami CONCEPT, SNACK 542
19041037 Zestaw 6 kétek o wymiarach 100 mm, z 3 hamulcami CONCEPT 734
Zestaw tacznosci
(7% FagorKonnect 19111437 Zestaw Fagor Konnect — Chtodnictwo Szafy Advance 815
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Stoty
chtodnicze

— Charakterystyka ..................... 262
— Stoty Advance 700 GN 1/1..... 264
— Stoty Concept 700 GN 1/1 ..... 268

— Podstawy chtodnicze.............. 276
— Stoty Snack 600 ...................... 280
— Stoty piekarnicze 800 EN60x40 286
— AKCEeSOria.....covoveiieeieee 287

Rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie.
Wszelkie zmiany sg dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej

wersji lub opcji, ktéra nie jest zawarta na liscie.
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Standard

SKROT OPIS SKROT OPIS

LG Agregat po lewej stronie LC Zamek

NT Bez blatu /R Bez agregatu

NS Bez rantu tylnego GR Blat granitowy

T* Zestaw szuflad 1/3 +1/3 +1/3 Cc Zestaw kotek

W* Zestaw szuflad 2/3 +1/3 BS Tylny panel ze stali nierdzewnej
H Zestaw szuflad 1/2 +1/2

*Brak mozliwosci zamontowania przy agregacie (w modelach linii Concept).



Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Wydajnosc i jakosc
dla profesjonalistow.

it f

P

ADVANCE CONCEPT STOLY SNACK STOLY PIEKARNICZE
ACP-3G CCP-3G CCP-33 CCP-3B

Pojemnosc . 13 7 3 6

(liczba pozioméw na drzwi)

Rozmiar potek GN1/1 GN1/1 405 x 460 x 2 +405x 525 EN 60x40

Klasa energetyczna A C C D

Izolacja (mm) 60+ 30 50 50 50

Czynnik chtodniczy + / - R600a/R290 R600a/R290 R600a/R290 R290

Klasa klimatyczna (1 drzwi) 5 4 4 4

Wymuszony obieg powietrza Tak Nie Nie Nie

HACCP Tak Nie Nie Nie

Elektroniczny panel sterujacy Pojemnosciowy 5" Pojemnosciowy 3" Pojemnosciowy 3" Pojemnosciowy 3"

Interfejs

I-.-.

I-.-.

I-.-.
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GENERATION

Charakterystyka

Latwy w uzytkowaniu
elektroniczny panel sterujacy

Intuicyjny panel sterujacy z przyciskami
umozliwiajgcymi dostep do gtéwnych funkcji.

Przednia wymiana
powietrza

Komora skraplacza jest zaprojektowana, aby
pochtania¢ i usuwac¢ przez frontowy panel
powietrze niezbedne do rozproszenia ciepta
skraplacza. Umozliwia to ustawienie urzadzenia
bez negatywnego wptywu na jego wydajnos¢.

System

prowadnic

System wyjmowanych prowadnic ze stali
nierdzewnej umozliwiajgcych wiasciwe
utozenie przechowywanych produktow.

Fagor Professional

Tryb EKO

Optymalizacja wydajnosci dzigki
automatycznemu dostosowaniu temperatury,
gdy drzwi pozostajg zamkniete, pozwalajac
urzadzeniu pracowac oszczednie, tylko wtedy,
gdy to konieczne

Wymienna
uszczelka drzwi
Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi

utrzymuje maksymalna higiene oraz zapewnia
odpowiednie wiasciwosci izolacyjne.

Szuflady na teleskopowych
prowadnicach

Szuflady ze stali nierdzewnej z perforowanym
dnem, zawieszone na teleskopowych
prowadnicach, ktére pozwalajg na petne
wykorzystanie dostepnej przestrzeni.

Klasa
klimatyczna 5

Urzadzenia testowane w najtrudniejszych
warunkach pracy, zapewniajg utrzymanie
Swiezosci nawet w warunkach wysokiej
temperatury i wilgotnosci.

e

40°C 40%

Zintegrowany
uchwyt

Drzwi ze stali nierdzewnej z ergonomicznym,
doskonale zintegrowanym uchwytem
poprowadzonym po catej dtugosci drzwi, ktéry
zapewnia praktyczne otwieranie.

Maksymalna
stabilnos¢

Nogi o indywidualnie regulowanej wysokosci
w standardzie. Kdtka dostepne jako opcja.




Optymalny obieg
chtodnego powietrza

Zintegrowany system wymuszonego obiegu
powietrza z komponentami o niskim zuzyciu
energii, gwarantujacy optymalng wydajnosc

urzadzenia.

Samoczynnie
zamykane drzwi

Drzwi skrzydtowe z automatycznym zamykaniem

minimalizujg utrate zimna oraz redukujg straty
energii. Drzwi otwieraja sie maksymalnie na 120°
i zamykajg automatycznie ponizej kata 90°.

Zdejmowany panel

Zdejmowany panel utatwiajacy dostep do
wnetrza urzadzenia na potrzeby czyszczenia
i serwisowania, przedtuzajgc zywotnosc
urzadzenia.

Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Wymuszony
obieg powietrza

Perfekcyjnie rozprowadzona temperatura,
dzieki innowacyjnemu systemowi obiegu
zimnego powietrza, ktére optywa zywnosé
zapewniajac jej wtasciwg konserwacje

i dtuzsze utrzymanie swiezosci.

Grubsza

izolacja

Grubosc¢ izolaciji jest kluczem do zapobiegania
utracie ciepta. Nowa generacja iKOLD podnosi
poziom izolacji wszystkich urzadzen dla
zapewnienia wiekszej efektywnosci chtodzenia.

tacznosc
Zapewnij wiasciwg ochrone przechowywanego

jedzenia dzieki precyzyjnemu monitorowaniu
urzadzen chfodniczych poprzez Fagor Konnect.

FagorKonnect

Foodservice

263

Zamek

Mozliwo$¢ montazu zamka jako opcja.
Zamki montowane jako standard we
wszystkich modelach Advance z drzwiami
szklanymi.

¢



ADVANCE

Fagor Professional

Stoty 700 GN 1/1

ACP-3G

?__—L—_

CC5 HACCP

TYPEF

220-240V

GN1/1 60 mm

0Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Blat roboczy o grubosci 30 mm z poliuretanows izolacjag
i rantem tylnym chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci
40 mm.
- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
wahan temperatury i utraty zasilania.
- Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

(7 FagorKonnect

Foodservice

{ l { l 130-200 mm
26 3G 46
MODEL KoD Ww,'v‘?)RY FRost TEMPE,%’)*TURA ODSZRANIANIE  GHLODNI CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGEVGZ-  SUSVOIE HZ PLN
0} czv (Kw) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
ACP-2G 19096965 1342x700x850 302 0+8°C Stop R-600a 036 (1) 0,76 A 423 (4) 50 Hz 11269
ACP-3G 19096966 1792x700x850 446 0+8°C Stop R-600a 036 (1) 0,16 A 453 (4) 50 Hz 13452
ACP-4G 19096967 2242x700x850 590 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 584 (4) 50 Hz 18 407
ACN-2G 19096968 1342x700x850 302 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,364 (2) 0,307 D 2026 (4) 50 Hz 13 609
ACN-3G 19096969 1792x700x850 446 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,364 (2) 0,316 D 2662 (4) 50 Hz 17183
ACN-4G 19097001 2242x700x850 590 -18-22°C Hotgas (3) R290 0,364 (2) 0,325 D 2989 (4) 50 Hz 20 460
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z norma EN22041

Opcje Standardowe wyposazenie
tacznose K 971 971 971 971 971 971 P 19097778 FOfkaepoksydowa o7 5 3 4
Panoramiczne otwieranie PO 0 0 0 0 0 0 I Zestaw prowadnic

I;X —= 19015961 =519 mm kpl. 4 6 8
Agregat po lewej stronie LG X[ | 317 317 317 317 317 317
Bez blatu NT % -525 -701 -834 -525 -701 -834
Bez rantu tylnego NS % 0 0 0 0 0 0
Zestaw szuflad 1/2+1/2 H ] 1910 1910 1910 - - -
%e%aw szuflad 1/3+1/3 ¢ g 3167 3167 3167 - j j
Zestaw szuflad 2/3+1/3 W = 02532 2532 2532 - - -
Zamek LC 568 850 1131 568 850 1131
Bez agregatu RG -947 947 947 -1233 -1233 -1233
Blat granitowy GR 1771 2268 3102 1771 2268 3102
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98 98
Tylny panel ze stali
nlyel' zZewnej BS 803 1045 1319 803 1045 1319
Ogrzewana uszczelka FH 537 615 744 @ ° °

drzwi
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Stoty 700 GN 1/1 z szufladami

(7 FagorKonnect

Foodservice

0Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

ccs HaccP - Blat roboczy o grubosci 30 mm z poliuretanowg izolacja
i rantem tylnym chronigcym przed zachlapaniem
o wysokosci 40 mm.
220-240v - System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
TYPEF wahan temperatury i utraty zasilania.
- Wyjmowane potki epoksydowe GN 1/1 z regulacja
=N wysokosci o maksymalnym udzwigu 40 kg.
ACP-3G HHD
GN1/1 60 mm
{ l 130-25mm
26 36 46
MODEL KoD LAY POJETNOSC TR pEIie Shitopur ORI eLeNTRYCT ENERGETVCZ  SUSYOIE Hz PLN
(MM) (O] ©c) C (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
ACP-2G HD 19097003 1342 x700x 850 302 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,76 A 423 (4) 50 Hz 13179
ACP-2G HH 19097004 1342 x700x 850 302 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,76 A 423 (4) 50 Hz 15089
ACP-3GHDD 19097005 1792 x700x 850 446 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,76 A 453 (4) 50 Hz 15362
ACP-3GHHD 19097006 1792 x700x 850 446 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 453 (4) 50 Hz 17272
ACP-3GHHH 19097007 1792 x700x 850 446 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,76 A 453 (4) 50 Hz 19182
ACP-4G HDDD 19097008 2242 x 700 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 036(1) 0,76 A 584 (4) 50 Hz 20317
ACP-4G HHDD 19097009 2242 x 700 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 0,36(1) 0,16 A 584 (4) 50 Hz 22227
ACP-4G HHHD 19097010 2242 x 700 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,16 A 584 (4) 50 Hz 24137
ACP-4G HHHH 19097011 2242 x 700 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 0,36(1) 0,16 A 584 (4) 50 Hz 26 047
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (3) Bez agregatu: Electric (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje
ACP-2GHD ACP-2GHH ACP-3GHDD ACP-3GHHD ACP-3GHHH ACP-4G HDDD ACP-4G HHDD ACP-4G HHHD ACP-4G HHHH
tacznosé K 971 971 971 971 971 971 971 971 971
Panoramiczne otwieranie PO g& - - 0 - - 0 0 - -
Agregat po lewej stronie LG X ] 317 317 317 317 317 317 317 317 317
Bez blatu NT E -525 -625 =701 =701 -701 -834 -834 -834 -834
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Bez agregatu RG -947 -947 -947 -947 -947 -947 -947 -947 -947
Blat granitowy GR 1771 1771 2268 2268 2268 3102 3102 3102 3102
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98 98 98 98 98
Tylny panel ze stali
nlyer Zewnej BS 803 803 1045 1045 1045 1319 1319 1319 1319
Ogrzewana Uszczelka FH 537 537 615 615 615 744 744 744 744

drzwi
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Fagor Professional

Stoty 700 GN 1/17 przelotowe

(7 FagorKonnect

Foodservice

0godlna charakterystyka

CCs HACCP . - .
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Blat roboczy o grubosci 30 mm z poliuretanows izolacjg bez
rantu.
220-2400 - Drzwi otwierane z obu stron w celu podniesienia komfortu
TYPEF pracy.
- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw
= wahan temperatury i utraty zasilania.
eN1/1 60mm - Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
ACP-3G/C o maksymalnym udzwigu 40 kg.
130-200 mm
26 36 46
MODEL KoD W\(’M}WA)RY POJE("S“OSC TEMP(F:,%‘;TURA ODSZRANIANIE o GZYNNIK CHL%CZA ELEKEIMK%%ZNA Hz PLN
ACP-2G/C 19089538 1340 x 768 x 850 302 0+8°C Stop R-600a 036(1) 0,16 50 Hz 15125
ACP-3G/C 19089539 1790 x 768 x 850 446 0+8°C Stop R-600a 036 (1) 0,16 50 Hz 18479
ACP-4G/C 19089540 2240 x 768 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 036 (1) 0,16 50 Hz 22174
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
ACP-2G/C  ACP-3G/C  ACP-4G/C Kob OPIS 26 36 46
tacznosc K 971 971 971 P 19097778 Rfkagpoksydowa g 3 4
Panoramiczne — Zestaw prowadnic
otwieranie po [ o 0 0 —===— 19010200 [ B PIE kpl. 4 6 8
Bez blatu NT ﬁ -525 -701 -834
Bez rantu tylnego NS % ° ° °
Zamek LC 1135 1695 2258
Bez agregatu RG -947 -947 -947
Zestaw kotek C 98 98 98
Ogrzewana uszczelka ¢y 1073 1225 1484

drzwi
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Stoty 700 GN 1/1 z drzwiami szklanymi

CC5 HACCP

TYPEF

220-240V

GN1/1 60 mm

(7 FagorKonnect

Foodservice

0godlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Blat roboczy o grubosci 30 mm z poliuretanows izolacja
i rantem tylnym chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci
40 mm.

- Podwdjnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny
uchwyt.

- System HACCP, przechowujacy rejestr biezacy 10 alarméw

ACP-3G GD wahar temperatury i utraty zasilania.
- Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci
) - o maksymalnym udzwigu 40 kg.
26 36
MODEL KOD RYMIARY FRost” TEMPERATURA 0pSZRANIANIE CALODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ-  ENERGE- SOOI Hz PLN
(Mm) L) (°0) czy (KW) NA (KW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
ACP-2GGD 19097014  1342x700x850 302  0+8°C Stop R-600a 036(1) 017 D 697 (5) 50 Hz 12721
ACP-3GGD 19097016  1792x700x850 446 0+8°C Stop R-600a 0,36 (1) 0,17 C 730 (5) 50 Hz 15630
ACP-4G GD 19097017  2242x700 x 850 590 0+8°C Stop R-600a 0,36(1) 0,17 D 949 (5) 50 Hz 21309
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
ACP2GGD  ACP-3GGD  ACP-4G GD Kob OPIS 26 3G 46
tqcznosé K 971 971 971 P 19007778 Bokacpoksydowa 3 4
Panoramiczne i
otwieranie o [ X 0 0 0 ———— 19010200 Efg%wnﬁ’rﬁg’wad”'c kpl. 4 6 8
Agregat po lewej
Lorege i X ] 317 317 317
Bez blatu NT [ | 525 -701 -834

Bez rantu tylnego

Nsi 0 0 0

Zamek LC ° ° °
Bez agregatu RG -947 -947 -947
Blat granitowy GR 1771 2268 3102
Zestaw kotek C 98 98 98
ey panelzestal - gs 803 1045 1319
((j)rgzrv%/riswana uszczelka gy 537 615 744
Szklane drzwi GD L] (] [
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CONCEPT

Fagor Professional

Stoty 700 GN 1/1

0godlna charakterystyka

cca
Somm - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220-240V W . T . s o
- Wyjmowane po6tki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci
TYPEF -
o maksymalnym udZwigu 40 kg.
=
CCP-3G GN1/1 130-200 mm
26 36 46
MODEL KoD W\{,\",’I','\,’I‘)RY Flost” TEMP(E,%’;TURA ODSZRANIANIE  CHEODNI-  CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGEIVCZ  DUSYOIE HZ PLN
L czy (KW) NA (KW NA ENERGII (KWH)
CCP-2G 19095886 1342x700x850 274 0+8°C Stop R-600a  0,361(1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 8964
CCP-3G 19095891 1792x700x850 428 0+8°C Stop R-600a  0361(1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 10700
CCP-4G 19095897 2242x700x850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 14639
CCN-2G 19095919 1342x700x850 274 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,317 D 2121 (4) 50 Hz 10824
CCN-3G 19095920 1792x700x850 428 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,326 E 2880 (4) 50 Hz 13 667
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP-2G CCP-3G CCP-4G CCN-2G CCN-3G KoD opIs 26 36 46
Panoramiczne otwieranie PO l;& 0 0 0 0 0 I TR 10097778 Eﬁlﬁa/%epoksydowa szt 2 3 4
— Zestaw prowadnic
Agregatpo lewejstronie LG X | 317 317 317 317 317 —===- 19023974 {E2 N IC kpl. 4 6 8
Bez blatu NT ﬁ -458 611 724 -458 -611
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0
Zestaw szuflad 1/2+1/2 H g 1700 1700 1700 - -
Zestaw szuflad 1/3 +1/3 =
173 T % 2758 2758 2758 - -
Zestaw szuflad 2/3+1/3 W % 1650 1650 1650 - -
Zamek LC 568 850 1131 568 850
Blat granitowy GR 1771 2268 3102 1771 2268
Zestaw kotek C 98 98 196 98 98
Tylny panel ze stali
nlyer Zewnej BS 619 803 1014 619 803
Ogrzewana uszczelka FH 537 615 744 @ °

drzwi
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CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 z szufladami

Ogodlna charakterystyka

b

cca
Somm - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220-2400 - Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
TYPEF 2.
o maksymalnym udZwigu 40 kg.
= |
CCP-3G HHD GN1/1 130-200 mm
26 46
MODEL KOD W‘(’M%RY PRost TEMP(EQ'E‘)‘TURA Doz GHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGETYCZ-  SUSVOIE HZ PLN
() czy (KW) A (KW) NA ENERGII (KWH)
CCP-2G HD 19095888 1342x700x850 274 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 10 664
CCP-2G HH 19095889 1342x700x850 274 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 12 364
CCP-3G HDD 19095893 1792x700x 850 428 0+8°C Stop  R-600a 0,3671(1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 12 400
CCP-3G HHD 19095894  1792x700x850 428 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 14100
CCP-3G HHH 19095895 1792x700x850 428 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 15800
CCP-4G HDDD 19095899 2242 x700x850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245(4) 50Hz 16339
CCP-4GHHDD 19095900 2242 x700x850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245(4) 50Hz 18 039
CCP-4G HHHD 19095901 2242 x700x850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245(4) 50Hz 19739
CCP-4G HHHH 19095902 2242 x700x850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245(4) 50Hz 21439
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje
CCP-2GHD CCP-2GHH CCP-3GHDD CCP-3GHHD CCP-3GHHH CCP-4GHDDD CCP-4G HHDD CCP-4G HHHD CCP-4G HHHH
Panoramiczne otwieranie PO L X - - 0 - - 0 0 -
Agregat po lewej stronie LG X ] 317 317 317 317 317 317 317 317 317
Bez blatu NT ﬁ -458 -458 611 611 611 724 724 724 724
Bez rantu tylnego NS E 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Blat granitowy GR 1771 1771 2268 2268 2268 3102 3102 3102 3102
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98 196 196 196 196
Tylny panel ze stali
nlerzenne; BS 619 619 803 803 803 1014 1014 1014 1014
Qgrzewana uszczelka FH 537 537 615 615 615 744 744 744 744
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Fagor Professional

CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 ze zlewem

0Ogodlna charakterystyka

cc4
A5 - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem
tylnym chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm,
220-240V - .
wyposazony w zlew o wymiarach 305x335x200 mm.
TYPEF ST . o]
- Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
=
CCP-3G/S GN1/1 130-200 mm
26 3G 46
MODEL KOD W}’mf“ FRost” TEMPF%’;TURA ODSZRANIANIE 85!8‘5‘#? CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGEGZ  DUSYOIE HZ PLN
L (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
CCP-2G/S 19095856  1342x700x850 274 0+8°C Stop R-600a 0361(1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 10045
CCP-3G/S 19095857 1792x700x850 428 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 11784
CCP-4G/S 19095858 2242x700x850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245(4) 50Hz 15722
CCN-2G/S 19096039 1342x700x850 274 -18-22°C Electric R200 0364(2) 0317 D 2121(4) 50Hz 11736
CCN-3G/S 19108759 1792x700x850 428 -18-22°C Electric R290 0,364 (2) 0,326 E 2880(4) 50Hz 14575
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP- CCP- CCP- CCN- CCN- KoD opIs 26 36 46
2G/S 3G/S 4G/S 2G/S 3G/S
[ Pétka epoksydowa
Panoramiczne otwieranie PO l;lg 0 0 0 0 © .1\-?‘\ 19097778 N1/ poKsy szt. 2 3 4
— Zestaw prowadnic
Agregatpo lewejstronie LG X[ | 317 317 317 317 317 = 19023974 2569 rm kpl. 46 8

Zestaw szuflad 1/2 +1/2 H 170017001700 - -

Zestaw szuflad 1/3 +1/3
$1/3 T 275827582758 - -

Bez rantu tylnego NS % 0 0

Zestaw szuflad 2/3+1/3 W 1650 1650 1650 - -

Zamek LC 568 850 1131 568 850
Zestaw kofek c 98 98 196 98 98
e parel ze stal BS 619 803 1014 619 803
Qgrzewana uszczelka FH 537 615 744 ® @
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CONCEPT

Stoty 700 GN 1/17 przelotowe

0Ogodlna charakterystyka

cc4
A5 - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej bez rantu.
- Drzwi otwierane z obu stron w celu podniesienia komfortu
220-240V pra Cy.
TYPEF ST . o
- Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
=
CCPC-3G/C GN1/1 130-200 mm
26 3G 46
MODEL KoD wmm)nv Pb?(gl.?gr TEMPE,%‘)‘TURA ODSZRANIANIE o SEYNNK ~ MOC c%ﬁ){g)mcu ELEK?S&(;CZNA Hz PLN
CCPC-2G/C 19089594 1342 x 778 x 850 274 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 50 Hz 11977
CCPC-3G/C 19089595 1792 x 778 x 850 428 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 50 Hz 14 565
CCPC-4G/C 19089596 2242 x 778 x 850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 50 Hz 17 834
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
CCPC-2G/C  CCP-3G/C  CCPC-4G/C KOD oPIS 26 36 46

Panoramiczne (B Potka epoksydowa
hanoramic PO g@ 0 0 0 i 19097778 Ri'1 /1 szt. 2 3 4

19010200 Zestaw prowadnic

Bez blatu NT ﬁ 458 611 724 - =613 mm kpl. 4 6 8

Bez rantu tylnego NS ﬁ ° ° °

Zamek LC 1135 1695 2258

Ogrzewana
Uszozelka drzwi FH 1073 1225 1484
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Fagor Professional

CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 bez agregatu

_—.—A H 0Ogodlna charakterystyka

ces - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.

- Urzadzenie gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki

chtodzacej. Agregat zewnetrzny nie jest wliczony w cene.
- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
= D o maksymalnym udzwigu 40 kg.

CCP-3G/R GN1/1 130-200 mm

50 mm

220-240V
TYPEF

B O
2G 3G 4G
MODEL KOD WYMIARY (MM) ﬁggg’z’l'_') TEMPERATURA (o) ODSZRANIA-  CZVNINK ~ MOC C'(",}v%)["‘“cz“ Moc EL(E{VI)RYCZNA HZ PLN
CCP-2G/R 19095923 1042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 7 841
CCP-3G/R 19095859 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 9579
CCP-4G/R 19095925 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 13300
CCN-2G/R 19095938 1042 x 700 x 850 274 -18-22°C Electric 6) 0,364 (2) 0,064 50/60 Hz 10824
CCN-3G/R 19095939 1492 x 700 x 850 428 -18-22°C Electric 6) 0,364 (2) 0,073 50/60 Hz 13 667
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (6) Skonsultuj z biurem Fagor

Opcje Standardowe wyposazenie

SR SGR  4m  SGR  SOR Kb 0PI 26 %6 ‘o
Panoramicane . o o o o o P 10007778 FQikaepoksydowa g g 3 4
Bez blatu NT -458 724 611 -458 -724 ====" 19023974 Ef;%azwnﬁ’ﬁ? wadnic ol 4 6 8
Bez rantu tylnego NS 0 0 0 0

Zestaw szuflad 1/2 +1/2

T

1700 1700 1700 - -

Zestaw szuflad 1/3 +1/3
/3 T 2758 2758 2758 - -

Zestaw szuflad 2/3+1/3 W 1650 1650 1650 - -

mmm@wg

Zamek LC 568 850 1131 568 850
Blat granitowy GR 1771 2268 3102 1771 2268
yin Zgiv”rféjzesm“ BS 619 803 1014 619 803
C?rgzl;ﬁiewanauszczelka FH 537 615 744 ° °
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CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 bez agregatu z szufladami

0Ogodlna charakterystyka

=+

cc4
2= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
2202400 - Urzadzenie gotowe do podigczenia zdalnej jednostki
TYPEF
chtodzacej. Agregat zewnetrzny nie jest wliczony w cene.
- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
= D 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
CCP-3G/R HHD GN1/1 130-200 mm
26 36 46
MODEL KoD WYMIARY (MM) POJE("f)NOSC TEMPERATURA (/) OD33RA" ( CZYNNIK ~ MOC C'E‘}QV?,?N'CZA MoC EL(EK*W)RYCZNA HZ PLN
CCP2G/RHD 19096031 1042x700x850 274 0+8°C Stop (6) 0,367 (1) 0,029 50/60 Hz 9541
CCP-2G/R HH 19096032 1 042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 11241
CCP-3G/RHDD 19096033 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 11279
CCP-3G/RHHD 19096034 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 12979
CCP-3G/RHHH 19096035 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 14679
CCP-4G/RHDDD 19095934 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 15000
CCP-4G/RHHDD 19095935 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 16700
CCP-4G/RHHHD 19095936 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 18 400
CCP-4G/RHHHH 19095937 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 20100
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C  (6) Skonsultuj z biurem Fagor
Opcje

CCP-2G/R HD CCP-2G/RHH CCP-3G/RHDD CCP-3G/RHHD CCP-3G/RHHH CCP-4G/RHDDD CCP-4G/RHHDD CCP-4G/RHHHD CCP-4G/R HHHH

Panoramiczne
otwieranie PO l;X B B 0 B B 0 0 B B

Bez blatu NT ﬁ -458 -458 611 611 611 724 724 724 724
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Blat granitowy GR 1771 1771 2268 2268 2268 3102 3102 3102 3102
ey panelzestal gs 619 619 803 803 803 1014 1014 1014 1014
grgzrvzv?wa”a uszezelka gy 537 537 615 615 615 744 744 744 744
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Fagor Professional

CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 z drzwiami szklanymi

0Ogodlna charakterystyka

cc4
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym

e chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220240V - Podwajnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci

50 mm

TYPEF redukujgcej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny
uchwyt.
= 1 D - Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci
CCP-3G GD eN1/1 130200 mm 0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

26
MODEL KoD MR Peast” TENFIANMIER CRs R HitODNK  CHLODNICZA ELERTRYCZ- ENERGEIVCZ:  SUSYCIE Hz PLN
(Mm) o} 0 czy (KW) NA (KW) NA  ENERGI (KWH)
CCP-2G GD 19095887 1342 x 700 x 850 274 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,205 C 1241 (5) 50 Hz 10144
CCP-3GGD 19095892 1792 x 700 x 850 428 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1536 (5) 50 Hz 12 470
CCP-4GGD 19095898 2242 x 700 x 850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,23 C 1808 (5) 50 Hz 17 000
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) Zgodnie z normg EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP-2GGD CCP-3GGD CCP-4G GD KoD oPIS 26 36 46
Panoramiczne [ - Pétka epoksydowa
Panoramic o X o 0 0 T 19007778 23S sit. 2 3 4
Agregat po lewej stronie LG E 317 317 317 — 19023974 Eggtf)azwrﬁrrﬁwadmc kpl. 4 [§ 8

Bez blatu NT -458 611 =724
Bez rantu tylnego NS 0 0 0

Zamek LC [ ° °
Blat granitowy GR 1771 2268 3102
Zestaw kotek C 98 98 196
yin dev”r%jze stali BS 619 803 1014
grgzrﬁiewana uszczelka FH 537 615 744
Szklane drzwi GD L] (] (]
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CONCEPT

Stoty 700 GN 1/1 bez agregatu z drzwiami szklanymi

0Ogodlna charakterystyka

1 F ecs A= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220-240V - Urzadzenie gotowe do podtaczenia zdalnej jednostki

TYPEF chiodzacej. Agregat zewnetrzny nie jest wliczony w cene.
- Podwadjnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny
CCP-3G/R GD GN1/1 130-200 mm uchwyt,
- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci

O ==

f

o maksymalnym udzwigu 40 kg.

2G 3G 4G
e - WYMIARY POJE(ML)I\IOSC TEMPERATURA ODSZRANIA- Ccﬁgcz’;‘[’)“,[“f MOC CHLODNICZA - MOC ELEKTRYCZNA 52 .
CCP-2G/R GD 19095926 1042 x 700 x 850 274 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,031 50/60 Hz 9023
CCP-3G/R GD 19096030 1492 x 700 x 850 428 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,033 50/60 Hz 11349
CCP-4G/R GD 19095928 1942 x 700 x 850 581 0+8°C Stop (6) 0,436 (1) 0,035 50/60 Hz 15659
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (6) Skonsultuj z biurem Fagor
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP-2G/RGD CCP-3G/RGD  CCP-4G/R GD KOD oPIS 26 36 46
Panoramiczne o K o 0 0 —== 19007778 EQikaepoksydowa oy 3 4
Bez blatu NT ﬁ -458 611 724 = omauz4 {SFEREINRNC ol 4 6 8
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0
Zamek LC ° ° °
Blat granitowy GR 1771 2268 3102
Tylny panel ze stali BS 619 303 1014
nierdzewnej
((j)rgzrwz/iewana uszczelka FH 537 615 744
Szklane drzwi GD L] (] [
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Fagor Professional

CONCEPT

Podstawy chtodnicze 700 GN 1/1

0Ogodlna charakterystyka

cc4
A5 - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej.
- Z przeznaczeniem na podstawe do nablatowych urzadzen
220-240V . . N " ,
gastronomicznych. Idealne do realizowania rozwigzan
TYPEF . o .
chtodniczych w matych pomieszczeniach.
- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
= 1 Q o maksymalnym udzwigu 40 kg.
CCPB-3G GN1/1 130-200 mm
2G 3G 4G
MODEL KOD R MIARY PRost L= ERAUREROREZ AN GALODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGETVCZ-  SUSYOIE HZ PLN
() L 2 (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
CCPB-2G 19095550 1342 x 700 x 584 177 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 8601
CCPB-3G 19095913 1792 x 700 x 584 277 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 D 1095 (4) 50 Hz 10340
CCPB-4G 19095916  2242x700x 584 377 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245 (4) 50 Hz 13817
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CCPB-2G CCPB-3G CCPB-4G KOD OPIS 2G 3G 4G
Panoramiczne - Potka epoksydowa
Panoramic PO g@ 0 0 0 it 19097778 G szt. 2 3 4
R Zestaw prowadnic
Bez rantu tylnego NS ﬁ ° ° ° = 19023974 560 mm kpl. 4 6 8
Zamek LC 568 850 1131
Zestaw kotek C 98 98 196
Tylny panel ze stali
myerdzewnej BS 619 803 1014
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 537 615 744
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CONCEPT

Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Podstawy chtodnicze 700 GN 1/1 z szufladami

=+

Ogodlna charakterystyka

cc4
=25 - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej.
- Z przeznaczeniem na podstawe do nablatowych urzadzen
220-240V . . . " ,
1 gastronomicznych. Idealne do realizowania rozwigzan
TYPEF . . .
chtodniczych w matych pomieszczeniach.
CCPB-3G W - Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
= lg o maksymalnym udzwigu 40 kg.
GN1/1 130-200 mm
CCPB-3GT
26 36 46
MODEL KOD RYMIARY FRost RELIEERAURSROREZ AN CHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRVCZ- ENERGETVCZ  SUSOIE HZ PLN
T L ) (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
CCPB-2GW 19095911 1342 x 700 x 584 177 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 9287
CCPB-3GW 19095914 1792 x 700 x 584 277 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 D 1095 (4) 50 Hz 11372
CCPB-4GW 19095917 2242x700x584 377  0+8°C Stop  R-600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50 Hz 15193
CCPB-2GT 19095912 1342 x 700 x 584 177 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 9777
CCPB-3GT 19095915 1792x 700 x 584 277 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 D 1095 (4) 50 Hz 12 694
CCPB-4GT 19095918 2242x700x584 377  0+8°C Stop R-600a 0436(1) 0224 D 1245(4) 50Hz 17 348
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje
CCPB-2G W CCPB-3GW CCPB-4G W CCPB-2G T CCPB-3G T CCPB-4G T
Bez rantu tylnego NS ﬁ (] . . . ° °
Zestaw kotek C 98 98 196 98 98 196
Ilye"r“gzgﬁvnfe'jze stali BS 619 803 1014 619 803 1014
Ogrzewana uszczelka FH 537 615 744 537 615 744

drzwi
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Fagor Professional

CONCEPT

Podstawy chtodnicze 700

0Ogodlna charakterystyka

cc4
A5 - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej.
- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 2/3 z regulacjg wysokosci
220240V o maksymalnym udzwigu 40 kg.
TYPEF - Wyposazone w 1 pétke GN 2/3 na kazde drzwi boczne
oraz 1 potke 405x525 w $rodkowych drzwiach i 2 zestawy
= 1 D prowadnic na kazde drzwi.
CCP7-3G W [I eN1/1 130200 mm - Model W z szufladami do przechowywania pojemnikéw GN 2/3.
CCP7-2G W2
MODEL KOD LAY Pease” VEIAAANIUIER Gl CHiLODNK  CHLODNICZA ELEKTRVCZ  ENERGE- SOSOIE HZ PLN
(MM) O °c) czy (KW) NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
CCP7-2G 19104999 1207 x 700 x 590 110 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 C 730 (4) 50 Hz 11730
CCP7-2GW 19105020 1207 x 700 x 590 110 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 C 730 (4) 50 Hz 13034
CCP7-2GW2 19105021 1207 x 700 x 590 110 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50 Hz 12 697
CCP7-3G 19105022 1607x700x590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 13899
CCP7-3GW 19105023 1607 x 700 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 15606
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP7- CCP7- CCP7- CCP7- CCP7- KOD OPIS 26 3G
26 26W 26 W2 3G 3GW e Poika epoksydowa
Panoramiczne PO l;& ° B ) ° ) i 19106414 GN2/3 szt. 2 3
otwieranie -
———— 19033558 Zestaw prowadnic kpl 4 6
Bez rantu tylnego NS ﬁ [ ° [ ° [ L=496 mm
Bez agregatu RG -947 947 947 947 -947
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98
Tylny panel ze stali
myerdzewnej BS * o b o b
Qgrzewana uszezelka - gy 537 537 537 615 615
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CONCEPT

Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Podstawy chtodnicze 900

Ogodlna charakterystyka

Cc4
== - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej.
- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
220-2400 o maksymalnym udzwigu 40 kg.
TYPEF - Wyposazenie drzwi: pétka GN 1/1 z regulacjg wysokosci dla
prowadnic.
l' = B - Model W z szufladami do przechowywania pojemnikéw GN 1/1
CCP9-3G W GN1/1 130-200mm - Model W2 z szufladami do przechowywania pojemnikéw 2 x GN 1/1
lub 1 xGN 2/1.
CCP9-2G W2
MODEL KOD WAL Foose” VELIAZHQURE G ke GHEODNI  CHLODNICZA ELEKTRYCZ ENERGETVCZ:  SUSYOIE HZ PLN
(MM) ) ©C) czy (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
CCP9-2G 19105024 1207 x 900 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 12171
CCP9-2GW 19105025 1207 x 900 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,25 C 730 (4) 50 Hz 14 301
CCP9-2G W2 19105026 1207 x 900 x 590 169 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 C 730 (4) 50 Hz 13852
CCP9-3G 19105027 1607x900x 590 240 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 14 480
CCP9-3GW 19105028 1607 x 900 x 590 240 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,249 D 1095 (4) 50 Hz 16 675
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP9- CCP9- CCP9- CCP9- CCP9- KOD OPIS 26 3G
26 26W 26 W2 3G 3GW . 1‘\_{. Poika epoksydowa
Panoramiczne % 19097778 szt. 2 3
otwieranie PO l;X * B B ® gN 1/1 an
—==— 19033557 Lfgfgwﬂ%fwa nic ypl. 4 6
Bez rantu tylnego NS ﬁ L] [ L] [ (]
Bez agregatu RG -947 -947 -947 947 -947
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98
Tylny panel ze stali
n|yerdzewnej BS * b * b *
Ogrzewana FH 537 537 537 615 615

uszczelka drzwi
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CONCEPT

Fagor Professional

Stoty 600 Snack

0Ogodlna charakterystyka

cca
A5 - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220-2400 - Wyjmowane pétki epoksydowe z regulacjg wysokosci
TYPEF 2.
0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
- Wyposazone w 1 pétke epoksydowa 405x460 mm na kazde
_ drzwi boczne i 1 pétke epoksydowag 405x525 mm w drzwiach
CCP-3S :32:222 130-200 mm centralnych.
2s 38 4s
MODEL KOD W‘g,\"/l",'v’l‘)RY Poose TEMP(E%‘)‘TURA RS CELODNY  CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGEWCZ  USHOIE HZ PLN
(L) cz (KW) NA (KW) NA ENERGII (KWH)
CCP-2S 19095867 1492x600x850 268 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 8712
CCP-3S 179095880 2017x600x850 416 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 10513
CCP-4S 19095904 2 542 x 600 x 850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 14295
CCN-2S 19095921 1492 x 600 x 850 268  -18-22°C  Electric R290 0,364 (2) 0,319 D 2121 (4) 50 Hz 10 356
CCN-3S 19095922 2017x600x850 416 -18-22°C  Electric  R290 0,364 (2) 0,329 E 2880 (4) 50 Hz 12976
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z norma EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP-2S CCP-3S CCP-4S CCN-2S CCN-3S KOD OPIS 2S 3S 4S
Panoramiczne e ’
oram PO 0 0 0 0 0 N Pétka epoksydowa Snack
otwieranie L X T 19097777 FiSlka epaksydoy st 2 2 2
Agregat po lewej — 4
sfcr]'on?e P ! LG E 317 317 317 317 317 [ 10097775 Pdtka epoksydowa Snack szt B 1 9
405x460 centralna
Bez blatu NT ﬁ 611 -724 -803 -611 -724
Bez rantu tylnego NS E 0 0 0 0 0
127231fv1v/§ZUﬂad H | 1700 1700 1700 - -
%75‘3%3@?%‘1 T & 2758 2758 2758 - -
%fg‘f%?iwﬂad W P 1650 1650 1650 - -
Zamek LC 568 850 1131 568 850
Zestaw kotek C 98 98 196 98 98
m%‘é@”ﬁe‘fe stali g 803 1014 1194 803 1014
Ogrzewana uszczelka 1y 537 615 744 @ °

drzwi
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CONCEPT

Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Stoty 600 Snack z szufladami

Ogodlna charakterystyka

== - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220-2400 - Wyjmowane pétki epoksydowe z regulacjg wysokosci
TYPEF 2.
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
- Wyposazone w 1 pétke epoksydowa 405x460 mm na kazde
= [D drzwi boczne i 1 pétke epoksydowa 405x525 mm w drzwiach
CCP-3S HHD 092 130-200mm centralnych.
2s 4s
MODEL KoD R Pr%gc'M_ TR (R g&ms‘m CHtgl[g)I\%CZA ELE’&ATORCVCZ- ENEKRIESAEST;\\(CZ- ;8%&% HZ PLN
(MMm) 0] ) czy (Kw) NA (KW) NA  ENERGI (KWH)
CCP-2S HD 19095855 1492 x600x850 268 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 10412
CCP-2S HH 19095879 1492 x600x 850 268 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 12112
CCP-3S HDD 19095883 2017 x600x850 416 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 12213
CCP-3S HHD 19095884 2017 x600x850 416 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 13913
CCP-3S HHH 19095885 2017x600x850 416 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 15613
CCP-4S HDDD 19095907 2542x600x850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 15995
CCP-4S HHDD 19095908 2542 x600x850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 17 695
CCP-4S HHHD 19095909 2 542x600x850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 19395
CCP-4S HHHH 19095910 2542 x600x850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 D 1245 (4) 50 Hz 21095
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje
CCP-2SHD CCP-2SHH CCP-3SHDD CCP-3SHHD CCP-3SHHH CCP-4SHDDD CCP-4SHHDD CCP-4SHHHD CCP-4S HHHH
Panoramiczne
otwieranie PO l;lg B 0 B B 0 0 B B
Agregat po lewej stronie LG E 317 317 317 317 317 317 317 317 317
Bez blatu NT ﬁ 611 -611 724 724 724 -803 -803 -803 -803
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Zestaw kotek C 98 98 98 98 98 196 196 196 196
Tylny panel ze stali
nlyerdzewnej BS 803 803 1014 1014 1014 1194 1194 1194 1194
Ogrzewana uszczelka FH 537 537 615 615 615 744 744 744 744

drzwi
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Fagor Professional

CONCEPT

Stoty 600 Snack bez agregatu

————

cc4

50 mm

TYPEF

220-240V

=

405x460
405x525

CCP-3S/R

130-200 mm

0Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.

- Wersja bez agregatu.

- Wyjmowane potki epoksydowe z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

- Wyposazony w 1 pétke 405x460 mm w kazdych drzwiach
bocznych i 1 pétke 405x525 w drzwiach srodkowych oraz
2 zestawy prowadnic z regulacjg wysokosci na kazde petne
drzwi.

2s 3s 4S
MODEL KOD RYMIARY POJETNOSC TEMPERATURA  0psZRANIANIE CAIODNY  CHLODNICZA  ELEKTRYGZNA Hz PLN
(MM) ) (°C) czy (Kw) (Kw)
CCP-2S/R 19096036 1192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop (6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 7 592
CCP-3S/R 19096037 1717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 6) 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 9392
CCP-4S/R 19096038 2242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 6) 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 12 956
CCN-2S/R 19095952 1192 x 600 x 850 268 -18-22°C Electric 6) 0,364 (2) 0,066 50/60 Hz 9085
CCN-3S/R 19095953 1717 x 600 x 850 416 -18-22°C Electric (6) 0,364 (2) 0,076 50/60 Hz 11703
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap.-25°C/ Cond. 45°C (6) Skonsultuj z biurem Fagor

Opcje Standardowe wyposazenie

G e sh g s s s
Panoramiczne PO l;& 0 0 0 0 0 [ 19097777 Potka epoksydowa Snack (4 2 5 5
otwieranie = 405x460 boczna )

. K R . K [ Pdtka epoksydowa Snack
Bez blatu NT [X[ ] -611 724 -803 -611 -724 T 10097775 |0k S00SHCON szt. 1 2
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0
Zestaw szuflad
gestaws o H 0 100 1700 - -
Zestaw szuflad
TS s T % 2758 2758 2758 - -
gfgtfﬁv/%wﬂad w % 1650 1650 1650 - -
Zamek LC 568 850 1131 568 850
Tylny panel ze stali
nlyer Zewnej BS 803 1014 1194 803 1014
grgzr\f,?wana uszczelka gy 537 615 744 ° °
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Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

CONCEPT

Stoty 600 Snack bez agregatu z szufladami

Ogodlna charakterystyka

== - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220-2400 - Wersja bez agregatu.
TYPEF . T N .
- Wyjmowane pétki epoksydowe z regulacjg wysokosci
o0 maksymalnym udzwigu 40 kg.
= lD - Wyposazony w 1 potke 405x460 mm w kazdych drzwiach
€CP-3S/R HHD 092 130-200mm bocznych i 1 potke 405x525 w drzwiach srodkowych oraz
2 zestawy prowadnic z regulacja wysokosci na kazde petne
drzwi.
28 4s
MODEL KOD W\((mllvl‘\)RY POJE(I\II_I)I\IOSC TEMP(EaléI)\TURA ODS%‘I??NIA- MOC CI{IKLVC\)’;)NICZA MOC EL(EKKV-\II-;WCZNA Hz PLN
CCP-2S/R HD 19095943 7192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 9292
CCP-2S/R HH 19095944 1192 x 600 x 850 268 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 10992
CCP-3S/RHDD 19095945 1717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 11092
CCP-3S/R HHD 19095946 1717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 12792
CCP-3S/R HHH 19095947 1717 x 600 x 850 416 0+8°C Stop 0,361 (1) 0,029 50/60 Hz 14 492
CCP-4S/R HDDD 19095948 2242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 14 656
CCP-4S/R HHDD 19095949 2242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 16 356
CCP-4S/R HHHD 19095950 2242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 18 056
CCP-4S/R HHHH 19095951 2242 x 600 x 850 564 0+8°C Stop 0,436 (1) 0,029 50/60 Hz 19756
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (6) Skonsultuj z biurem Fagor
Opcje

CCP-2S/RHD CCP-2S/RHH CCP-3S/RHDD CCP-3S/RHHD CCP-3S/RHHH CCP-4S/RHDDD CCP-4S/RHHDD CCP-4S/RHHHD CCP-4S/R HHHH

Panoramiczne _ _ _ _ _ R
otwieranie PO l;X 0 0 0

Bez blatu NT ﬁ 611 611 724 724 724 -803 -803 -803 -803
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Tylny panel ze stali

myerdzewnej BS 803 803 1014 1014 1014 1194 1194 1194 1194
dogzr\f/iewa”a uszczelka gy 537 537 615 615 615 744 744 744 744
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Fagor Professional

CONCEPT

Stoty 600 Snack ze zlewem

J’—m cca
50 mm

220-240V

TYPEF

0Ogodlna charakterystyka

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.

- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem
tylnym chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm,
wyposazony w zlew o wymiarach 305x335x200 mm.

- Wyjmowane potki epoksydowe z regulacjg wysokosci

o maksymalnym udzwigu 40 kg.

= - Wyposazony w 1 p6tke 405x460 mm w kazdych drzwiach
ccp-3s/S 092 130200mm bocznych i 1 potke 405x525 w drzwiach srodkowych oraz
2 zestawy prowadnic z regulacjg wysokosci na kazde petne
drzwi.
28 3s 4s
MODEL KOD LR ALY PRost VEAFRAUIE ERETEs GALODNI CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGETVCZ-  SUSVOIE HZ PLN
(MM) O ) cz (KW) NA (KW) NA  ENERGII (KWH)
CCP-2S/S 19095878 1492 x 600 x 850 268 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 956 (4) 50 Hz 9792
CCP-3S/S 19095881 2017 x 600 x 850 416 0+8°C Stop R-600a 0,367 (1) 0,203 C 1095 (4) 50 Hz 11 596
CCP-4S/S 19095905 2 542 x 600 x 850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245 (4) 50 Hz 15378
CCN-2S/S 19108775 1492 x 600 x 850 268 -18-22°C  Electric R290 0,364 (2) 0,319 D 2121 (4) 50 Hz 11 440
CCN-3S/S 19108776 2017 x 600 x 850 416 -18-22°C  Electric R290 0,364 (2) 0,329 E 2 880 (4) 50 Hz 14058

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041

Opcje Standardowe wyposazenie
3/ sus 4SS oSS %S kop  opis 23 3 4o
otwerame PP o 0o o 0 o B 19007777 Pokacpoksydowasnack o, 5
Agregat po lewe] e R[] 317 317 317 317 317 B 10097775 Rokaepoksydowasnack o,y ] )
Bez rantu tylnego NS ﬁ 0 0 0 0 0
%?f‘fﬁv/%“ﬂad H ; 1700 1700 1700 - -
gestaw szuflad T % 2758 2758 2758 - -
Zestaw szuflad W f 1650 1650 1650 - -
Zamek LC 568 850 1131 568 850
Zestaw kotek c 98 98 196 98 98
m;‘g’z’g‘&‘fe“a“ BS 803 1014 1194 803 1014
grgzrv%;iawana uszczelka FH 537 615 744 ° °
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Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

CONCEPT

Stoty 600 Snack z drzwiami szklanymi

Ogodlna charakterystyka

Cc4
= - Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
M - Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym
q chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
220-240V

a

e::[::
O 3

3

- Podwajnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci

TYPEF . . . . .
redukujacej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny

uchwyt.
= l Q - Wyjmowane pétki epoksydowe z regulacjg wysokosci
CCP-3S GD 098 130-200mm o maksymalnym udzwigu 40 kg.

- Wyposazony w 1 pétke 405x460 mm w kazdych drzwiach
bocznych i 1 pétke 405x525 w drzwiach srodkowych oraz
2 zestawy prowadnic z regulacjg wysokosci na kazde petne

l drzwi.

2s 4s
MODEL KOD R MIARY FRost REL e R URSROREZ AN CHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRVCZ- ENERGETVCZ  SUSOIE H PLN
( 0] (°0) czy W NA (KW) NA  ENERGII (KWH)
CCP-2SGD 19095868 1492 x 600 x 850 268 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,207 C 1379 (5) 50 Hz 9893
CCP-3SGD 19095882 2017 x 600 x 850 416 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,209 C 1536 (5) 50 Hz 12 284
CCP-4SGD 19095906 2 542 x 600 x 850 564 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,232 D 1808 (5) 50 Hz 16 656
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (5) Zgodnie z normg EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP-2SGD  CCP-35GD  CCP-4S GD KOD  OPIS 28 3s 48
Panoramiczne e Potka epoksydowa Snack
otwieranie PO l;IX 0 0 0 S 19097777 4055460 boczna szt 2 2 2
) ) Ptk ksyd Snack
Agregat po lewej stronie LG 317 317 317 [ 19097775 OB g T szt - 1 2

Bez blatu NT o o o

Bez rantu tylnego NS -611 =724 -803
Zamek LC ° ° °
Zestaw kotek C 98 98 196
M pane 2 stal BS 803 1014 1194
dOrngv%/iewana uszczelka FH 537 615 744
Szklane drzwi GD ° ° °
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CONCEPT

Stoty 800 piekarnicze EN60x40

”L 0Ogodlna charakterystyka
cc4 H

- Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI-304.
- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej z rantem tylnym

50 mm

chronigcym przed zachlapaniem o wysokosci 40 mm.
SRy | 220240 - Wyjmowane pétki epoksydowe EN 60x40 z regulacjg
At TYPEF . A
= wysokosci o maksymalnym udzwigu 40 kg.
- Modele GR z blatem granitowym.
v 405x460
CCP-3B 405x525 130-200 mm

28 3B 4B
MODEL KOD MR Peast” TENFIIITUER CRS R GHiLODNK  CHLODNICZA ELEKTRVCZ  ENERGE- SOSOIE Hz PLN
(MMm) o) 0 czy (KW) NA(KW)  TYCZNA  ENERGII (KWH)
CCP-2B 19112011 1492 x 800 x 850 417 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1477 (4) 50 Hz 11444
CCP-3B 19111711 2017 x 800 x 850 612 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1723 (4) 50 Hz 14 086
CCP-4B 19112012 2 542 x 800 x 850 800 0+8°C Stop R290 0,593 (1) 0,387 E 2442 (4) 50 Hz 16790
CCP-2BGR 19102651 1492 x 800 x 850 417 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1477 (4) 50 Hz 14101
CCP-3BGR 19102652 2017 x 800 x 850 612 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1723 (4) 50 Hz 17 488
CCP-4BGR 19102653 2 542 x 800 x 850 800 0+8°C Stop R290 0,593 (1) 0,387 E 2442 (4) 50 Hz 21443
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
cCP-28 ccp-3B CCP-4B KOD oPIS 28 3B 4B
Panoramiczne [ Potka epoksydowa
otwieranie PO g@ 0 0 0 -1\"_\:\ 19097776 EN60x40 szt 2 8 4

317 317 317 === 19033557 Zestawprowadnic |, 4 6 8

Agregat po lewej stronie LG L=649 mm

Bez blatu NT -611 =724 -803

Bez rantu tylnego NS 0 0 0
Zamek LC 568 850 1131
Bez agregatu RG -947 -947 -1233
Zestaw kotek C 98 98 98
Ay P e stal BS 803 1014 1194
grgzrﬁiewana uszczelka FH 537 615 744
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Akcesoria

KOD oPIS DO URZADZEN PLN
Potki
19097778 Pétka epoksydowa GN 1/1 Stoty GN 1/1 62
e 19106414 Pdtka epoksydowa GN 2/3 Podstawy chtodnicze KORE 700 79
| _\W
l.. - 19097775 Pdtka epoksydowa SNACK 405x525 centralna Stoty SNACK modele 3-drzwiowe lub wigcej 86
19097777 Pétka epoksydowa SNACK 405x460 boczna Stoty SNACK 2-drzwiowe 86
19097776 Pétka epoksydowa EN600x400 Stoty piekarnicze EN60x40 80
Zestawy prowadnic
19015961 Zestaw prowadnic L=519mm Stoty GN 1/1 Advance 86
19023974 Zestaw prowadnic L=562mm Stoty GN 1/1 Concept 86
m—— 19010200 Zestaw prowadnic L=613mm Stoty chtodnicze przelotowe Concept 86
19033557 Zestaw prowadnic L=649mm Stoty EN60x40, podstawy chtodnicze KORE 900 86
19033558 Zestaw prowadnic L=496mm Podstawy chtodnicze KORE 700 86
Zestawy zawiasow
19098305 Zestaw zawiaséw — prawe Wszystkie stoty 78
e
19098304 Zestaw zawiasow — lewe Wszystkie stoty 78
Zestawy kotek
19004383 (2 2 hamilaal, ek amulca) Stoty 2- i 3-drzwiowe 542
& .
¢ 19041037 (32 hamilr Gk amulca) Stoty 4-drzwiowe 734
Zestawy szuflad
= 19096243 Zestaw szuflad 1/2+1/2 GN Advance GN 1/1 2042
% 19096245 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 GN Advance GN 1/1 2555
= 19096244 Zestaw szuflad 1/3+2/3 GN Advance GN 1/1 2042
19010993 Zestaw szuflad 1/2+1/2 Concept GN 1/1 1984
[ 19015952 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze Concept GN 1/1 1984
L 19036401 Zestaw szuflad W/ZHé%rgrr]zyy kompresorze z lewej Concept GN 1/1 1984
; 19015954 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 Concept GN 1/1 2481
= 19015953 Zestaw szuflad 1/3+2/3 Concept GN 1/1 1984
E 19072745 Zestaw szuflad (1/3+1/3) Podstawy chfodnicze GN 1/1 1119
—! 19004925 Zestaw szuflad 1/2+1/2 SNACK 1984
[ 19004921 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze SNACK 1984
19004930 Zestaw szuflad 1/2+1/2 przy kompresorze z lewej SNACK 1984
] strony
= 19004927 Zestaw szuflad 1/3+2/3 SNACK 1984
% 19004923 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 SNACK 2481
Zestaw tacznosci
(7% FagorKonnect 19111437 Zestaw Fagor Konnect — Chtodnictwo Stoty Advance 815
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Stoty do
przygotowywania

— Charakterystyka .........c.cccccoevnn. 290
— Konfigurowalne

stoty chtodnicze ......................... 292
— Zespolone stoty chtodnicze ...... 296

— Profesjonalne stoty do pizzy..... 298
— Stoty satatkowe........................... 299
— AKCEeSOTia....cooovoiieeee 305

Niestandardowe wykonania lub rézne nietypowe realizacje muszg by¢ wykonane
fabrycznie. Wszelkie zmiany sa dodatkowo wyceniane.

Prosimy o kontakt z firma Fagor w celu uzyskania informacji o innej wersji, ktéra nie
jest zawarta na liscie
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Charakterystyka

Szeroki zakres produktow

Petna gama chtodniczych stotéw przygotowawczych, o gtebokosciach 700 i 800 mm
z réznorodnymi wariantami blatéw roboczych (stal nierdzewna, granit, polipropylen.)

Wymuszony Tryb

obieg powietrza EKO

Perfekcyjnie rozprowadzona temperatura, Optymalizacja wydajnosci dzieki

dzieki innowacyjnemu systemowi obiegu automatycznemu dostosowaniu temperatury,
zimnego powietrza, ktére optywa zywnosé gdy drzwi pozostajg zamkniete, pozwalajgc
zapewniajac jej wtasciwa konserwacje urzadzeniu pracowac oszczednie, tylko wtedy,
i dtuzsze utrzymanie $wiezosci. gdy to konieczne.

Zintegrowany Wymienna

uchwyt uszczelka drzwi

Drzwi ze stali nierdzewnej z ergonomicznym, Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi
doskonale zintegrowanym uchwytem utrzymuje maksymalng higiene oraz zapewnia
poprowadzonym po catej dtugosci drzwi, ktéry odpowiednie wiasciwosci izolacyjne.

zapewnia praktyczne otwieranie.
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tatwy w uzytkowaniu Szuﬂady'na teleskopowych
elektroniczny panel sterujgcy prowadnicach

Intuicyjny panel sterujacy z przyciskami Szuflady ze stali nierdzewnej z perforowanym
umozliwiajgcymi dostep do gtéwnych funkgji. dnem, zawieszone na teleskopowych

prowadnicach, ktére pozwalajg na petne
wykorzystanie dostepnej przestrzeni.

Maksymalna System

stabilnos¢ prowadnic

Nogi o indywidualnie regulowanej wysokosci System wyjmowanych prowadnic ze stali
w standardzie. Kétka dostepne jako opcja. nierdzewnej umozliwiajgcych wiasciwe

utozenie przechowywanych produktow.
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KONFIGUROWALNE STOtY CHLODNICZE

Stoty 700 GN 1/1

0Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
cc4 220-240V z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuije je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykonczenie.
W potaczeniu z nadstawkami chtodniczymi tworzg idealne
=N stanowisko do przygotowywania pizzy.

TYPEF GN1/1 - Wytrzymaty granitowy blat roboczy o grubosci 30 mm z rantem
tylnym i bocznym o wysokosci 160 mm chronigcym przed
zachlapaniem.

- Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci
0 maksymalnym udzwigu 40 kg.

130-200 mm

CCP-3G GR Zdjecie przedstawia model skonfigurowany.

BB D

2G 3G 4G
POJEM- . CZYNNIK MoC MOC ROCZNE
MODEL KOD W\ZM}\/’BRY N?gc TEMPE,%‘)‘TURA ODSZRA CHEODNI- CHt?l?Vr\\’l)ICZA ELﬁET(E\\I(V(iz- e ENSI%N?&/H) HZ PLN
CCP-2G GR 19089668 1342 x700x 850 274 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 B 610 (4) 50 Hz 10735
CCP-3G GR 19089669 1792 x700x 850 428 0+8°C Stop R-600a 0,361 (1) 0,203 C 1095(4) 50Hz 12968
CCP-4G GR 19089670 2242 x700x 850 581 0+8°C Stop R-600a 0,436 (1) 0,224 C 1245(4) 50Hz 17741
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
CCP2G  CCP3G  CCP-4G KOD OPIS 26 36 46
; ; i = Potka epoksydowa
Panoramiczne otwieranie PO l;& 0 0 0 3 19097778 5N 1 szt. 2 3 4
Zamek LC 568 850 1131 . Zestaw prowadnic
— 19023974 L=562 mm kpl. 4 6 8

Agregat po lewej stronie LG @j 317 317 317

Blat granitowy GR [ [ o

Zestaw szuflad 2/3+1/3 W 1700 1700 1700

Zestaw szuflad 1/2 +1/2 H 2758 2758 2758

1650 1650 1650

(I D T

Zestaw szuflad 1/3 +1/3 T
+1/3

Tylny panel ze stali

nlyerdzewnej BS 537 803 1014
Ogrzewana uszczelka

drzwi FH 212 615 744
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KONFIGUROWALNE STOLY CHLODNICZE

Stoty 800 EN 60x40

Cc4

TYPEF

130-200 mm

220-240V

AN

EN 60X40

0Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego
uzytku, cechuije je bardzo solidne wykonanie i doskonate
wykoriczenie.W potgczeniu z nadstawkami chtodniczymi
tworzy idealne stanowisko do przygotowywania pizzy.

- Wytrzymaty granitowy blat roboczy o grubosci 30 mm z rantem
bocznym i tylnym o wysokosci 250 mm chronigcym przed
zachlapaniem.

- Neutralna komora z szufladami mieszczacymi kuwety

y | euronorm. Szuflady zawieszone na teleskopowych
prowadnicach, ktére pozwalajg na catkowite ich wysuniecie
CCP-3B GR D4 i petne wykorzystanie dostepnej przestrzeni.
- Wyjmowane poétki epoksydowe 600x400 mm z regulacjg
wysokosci o maksymalnym udzwigu 40 kg.
2B GR D4 2B GR D7 3B GR D4 3B GRD7
WYMIARY POJEM- 1E\pERATURA ODSZRANIA-  SZYNNIK MOC CHEOD- O, KLASA ROCZNE
MODEL KOD (MM) N‘(CI)_E)BC (°c) NIE CHégeNl ’\EIKCV%)A ELIEK'EEJVC)Z ENERGETYCZNA ENEZIlRJéI\I{((:}isVH) HZ PLN
CCP-2B GR 19102651 1492 x 800 x 850 417 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1477 (4) 50Hz 14101
CCP-3B GR 19102652 2017 x800x 850 612 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 D 1723(4) 50Hz 17 488
CCP-4B GR 19102653 2542 x 800 x 850 800 0+8°C Stop R290 0,593 (1) 0,387 E 2442 (4)  50Hz 21 443
CCP-2BGRD7 19102754 2017x800x850 417  0+8°C Stop R290 0369 (1) 0262 D 1478 (4) 50Hz 17 263
CCP-3BGR D7 19102782 2542 x800x 850 612 0+8°C Stop R290 0369(1) 0262 D 1723(4) 50Hz 20450
CCP-2BGR D4 19102722 2017 x800 x 850 417 0+8°C Stop R290 0369(1) 0262 D 1478(4) 50Hz 16 581
CCP-3BGR D4 19102759 2542 x800x 850 612 0+8°C Stop R290 0369(1) 0262 D 1723(4) 50Hz 19968
. (1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje
CCP-2B GR CCP-3B GR CCP-4B GR CCP-2B GR D7 CCP-3B GR D7 CCP-2B GR D4 CCP-3B GR D4
Panoramiczne
otwieranie PO QIE 0 0 0 0 0 0 0
Zamek LC 568 850 1131 568 850 568 850
Bez agregatu RG -947 -947 -1233 -947 -947 -947 -947
Blat granitowy GR ° ° ° ° ° ° °
glye'pdyzﬁmfe‘ﬂze stali BS 803 1014 1194 803 1014 803 1014
Qorzewana uszezelka gy 537 615 744 537 615 537 615
Standardowe wyposazenie
KOD OPIS 2B 3B 4B
Pétka epoksydowa
19097776 EN 60x40 szt 2 3 4
——— 19033557 Zestaw prowadnic kpl 4 6 3

=649 mm
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KONFIGUROWALNE STOtY CHLODNICZE

Nadstawki chtodnicze do stotow 700 GN 1/

0Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
cc4 220-240V z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuije je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykonczenie.
Idealne do przechowywania sktadnikéw do dar na zimno, pizzy

= czy kanapek.
r TYPEF N 150 mm - Dostgpne w dwdch wersjach:

| + Szklana ostona wykonana z hartowanego szkta
i anodowanych profili aluminiowych.
+ Nierdzewna ostona z pozycja roboczg pod katem 90°.

SPT-3G - Statyczny uktad chtodzenia. Zimno jest generowane przez
umieszczong ha nim miedziang cewke.

HEEEE EEEEEEEE BEREEEEEEEE | - Nie zawierajg pojemnikéw GN w standardzie.

26 36 46

MODEL KOD W\(’,[‘,I",'\,’?)RY POJEMNIKI éLNof/CA TEMPERATURA o SEYNINK CHtP():I(D\j’r\?lCZA ELEK?AK%(;CZNA HZ PLN
Szklana ostona

SP-2G 19089671 1340 x 336 x 450 GN1/4 5 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4283
SP-3G 19089672 7790 x 336 x 450 GN1/4 8 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4683
SP-4G 19089673 2240 x 336 x 450 GN1/4 10 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 5433
Pokrywa ze stali nierdzewnej

SPT-2G 19089676 1340 x 336 x 250 GN1/4 5 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 3692
SPT-3G 19089677 1790 x 336 x 250 GN1/4 8 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50Hz 3974
SPT-4G 19089678 2 240 x 336 x 250 GN1/4 10 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4 866

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
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Nadstawki chtodnicze do stotow EN 60x40

Cc4

TYPEF

220-240V

=

GN 150 mm

0Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuije je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykoriczenie.
Idealne do przechowywania sktadnikéw do dar na zimno, pizzy

czy kanapek.
- Dostepne w dwdch wersjach:

+ Modele ze szklang ostong wykonang z hartowanego szkfa

i anodowanych profili aluminiowych.

+ Modele z pokrywa ze stali nierdzewnej z pozycja roboczg

SPT-3B pod katem 90°.
- Statyczny uktad chtodzenia. Zimno jest generowane przez
HEEEEE RENENEEEEE RENNEEEEEEEEN umieszczong na nim miedziang cewke.
28 3B 4B - Nie zawierajg pojemnikéw GN w standardzie.
WYMIARY 1L0SE CZYNNIK Mog MoG
MODEL KOD (MM) POJEMNIKI GN 1/4 TEMPERATURA CHLODNICZY CH‘L%PV%ICZA ELEK&FKRszzNA HZ PLN
Szklana ostona
SP-2B 19089674 1496 x 336 x 450 GN1/4 6 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4380
SP-3B 19089675 2019 x 336 x 450 GN1/4 9 +2+48°C R-600a 0,69 (1) 0,102 50 Hz 4819
SP-4B 19096958 2 542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 5847
SP-2BGN 1/3 19096956 1492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4471
SP-3BGN 1/3 19096957 2017 x 396 x 450 GN1/3 9 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 5095
SP-4BGN 1/3 19096959  2542x396x450  GN1/3 12 +2+8°C R-600a 0361 (1) 0,169 50 Hz 5958
Pokrywa ze stali nierdzewnej
SPT-2B 19089679  1496x336x250  GN1/4 6 +2+48°C R-600a 0,769 (1) 0,102 50 Hz 3774
SPT-3B 19089680 2019 x 336 x 250 GN1/4 9 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4145
SPT-4B 19096982 2 542 x 336 x 450 GN1/4 12 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 5698
SPT-2BGN 1/3 19096980 1492 x 396 x 450 GN1/3 6 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 3960
SPT-3BGN 1/3 19096981 2017x396x450  GN1/3 9 +2+8°C R-600a 0,169 (1) 0,102 50 Hz 4654
SPT-4BGN 1/3 19096983  2542x396x450  GN1/3 12 +2+8°C R-600a 0361 (1) 0,169 50 Hz 5935
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ZESPOLONE STOtLY CHLODNICZE

Stoty 700 GN 1/1 do pizzy

0Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
cc4 220-240V z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuije je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykonczenie.
Idealne do przechowywania sktadnikéw do dan na pizzy.

=N - Wytrzymaly blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubos$ci 50 mm
TYPEF a1/ z wbudowanym agregatem przeznaczony do pomieszczenia
7 lub 9 pojemnikéw GN 1/4 lub GN 1/3. Maksymalna
= lD gtebokosé pojemnikéw 150 mm.
= - Nierdzewna pokrywa z mechanizmem utrzymujacym ja

GN 150 mm 130-200 mm

w pozycji petnego otwarcia przy 90°.

- Wbudowana nadstawka jest chtodzona dzigki wbudowanemu
agregatowi. Umiejscowienie parownika i izolacja blatu
zapewniajg stabilng dystrybucje chtodu.

- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

- Nie zawierajg pojemnikéw GN w standardzie.

CPZ-3G

26 36
MODEL KOD W{,\",’I‘,'\,’I‘)RY POJEMNIKI  1LOSE GN ﬁggg’z’b TEMP(F;,%‘)‘TURA RSz Sﬁg&;gh‘f CHLE’\%)ISI?CZA ELEK;’\I{E\\(I(;CZNA Hz PLN
CPZ-2G GN1/3 19089683 1350x708x850 GN1/3 7 290 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 12736
CPZ-3G GN1/3 19089685 1800x708x850 GN1/3 9 445 0+8°C Stop R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 17 022
CPZ-2G GN1/4 19096514 1350x708x850 GN1/4 7 290 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 12736
CPZ-3GGN1/4 19096515 1800x708x850 GN1/4 9 445 0+8°C Stop R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 17 022
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Uktad pojemnikow
GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3

CPZ-2GGN 1/3 CPZ-3G GN 1/3

GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 174 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4

CPZ-2G GN 1/4 CPZ-3G GN 1/4

Opcje Standardowe wyposazenie

CPZ2G  CPZ-3G KOoD oPIS 26 36
. Pdétka epoksydowa
Panoramiczne otwieranie PO l;& 0 0 - 19097778 GN 1/1 poKsy szt. 2 3
N Zestaw prowadnic

Zamek LC 568 850 — 19023974 L=562 mm kpl. 4 6
Zestaw kotek C 98 98

Bez agregatu RG -947 -947

Zestaw szuflad 1/2+1/2 H E 1700 1700

Zestaw szuflad 1/3 +1/3

173 T % 2758 2758

Tylny panel ze stali

myerdzewnej BS 537 803

Ogrzewana uszczelka

drzwi FH 212 615
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ZESPOLONE STOtY CHLODNICZE

Stoty 800 EN 60x40 do pizzy

Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
cc4 2202800 z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuije je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykoriczenie.
Idealne do przechowywania sktadnikéw do dan na pizzy.

=N - Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubos$ci 50 mm
TYPEF EN 60x40 z wbudowanym agregatem przeznaczony do pomieszczenia

7 lub 10 pojemnikéw GN 1/4 lub GN 1/3. Maksymalna
@ gtebokos$¢ pojemnikéw 150 mm.

- Nierdzewna pokrywa z mechanizmem utrzymujacym ja
W pozycji petnego otwarcia przy 90°.

- Wbudowana nadstawka jest chtodzona dzieki wbudowanemu
agregatowi. Umiejscowienie parownika i izolacja blatu
zapewniajg stabilng dystrybucje chtodu.

- Wyjmowane p6tki epoksydowe EN60x40 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

- Nie zawierajg pojemnikéw GN w standardzie.

GN 150 mm 130-200 mm

MODEL KOD W\(’,'\‘A",'\Z‘)RY POJEMNIKI  1LOSE GN ;C?S'Jgh(AL-) TEMP(F;,%‘)‘TURA SRR, gﬁggé\‘m CHL(g:?tl\;S;ICZA ELE%AT(C:E%VCZ— HZ PLN
CPZ-2BGN1/3 19102515 1495x808x 1055 GN1/3 7 470 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 13616

CPZ-3BGN1/3 19102562 2018 x808x 1055 GN1/3 10 685 0+8°C Stop R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 18276

CPZ-2BGN1/4 19102518 1495x808x 1055 GN1/4 7 470 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 13616

CPZ-3BGN1/4 19102565 2018x808x 1055 GN1/4 10 685 0+8°C Stop R290 0,796 (1) 0,522 50 Hz 18276

Uktad pojemnikéw

GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
CPZ-2B GN 1/3 CPZ-3BGN 1/3
GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4 GN1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN 1/4 GN1/4 GN1/4 GN 1/4
CPZ-2B GN 1/4 CPZ-3B GN 1/4
Opcje Standardowe wyposazenie
CPZ-2B CPZ-3B KOD OPIS 2B 3B
) ’ ) . Pétka epoksydowa
Panoramiczne otwieranie PO l;& 0 0 = 19097776 EN 60x40 szt 2 3
Zamek LC 568 850 Zestaw prowadnic
. 19033857 S kpl. 4 6
Zestaw kotek C 98 98
Bez agregatu RG -947 -947
Tylny panel ze stali
n}’erdzewnej BS 803 1014
Ogrzewana uszczelka
drzwi FH 537 615
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Profesjonalne stoty do pizzy Compact

0Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
cca 220-240V z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku,
cechuije je bardzo solidne wykonanie i doskonate wykonczenie.
Stanowi idealne stanowisko do przygotowywania pizzy.
= - Wytrzymaly granitowy blat roboczy z rantem o wysokos$ci 88
TYPEF EN 60x40 mm oraz wycieciem przeznaczonym na pojemniki GN 1/4
o gtebokosci 150 mm. Model CPZC-2G miesci 6 pojemnikdw,
@ lD model CPZC-3G 8 pojemnikéw.
N = - Cyrkulacja powietrza wewnatrz komory stotu zapewnia

ciggte chtodzenie pojemnikéw GN. Centralne umieszczenie
parownika i wtasciwa izolazja blatu roboczego zapewnia
jednolite rozprowadzenie chtodzonego powietrza.

- Dodatkowa komora neutralna z 3 szufladami EN 60x40.

- Wyjmowane pétki epoksydowe 600x400 mm z regulacja

l { . wysokosci o maksymalnym udzwigu 40 kg

CPZC-3G

26 36
MODEL KoD W‘((m,'\,‘l‘)RY POJEMNIKI  HCZBA Pﬁésf%”’ TEMP(E%‘)‘TURA B cranis CHH(’;’;DSVI\(I;ICZA ELEK?’iR:\;(E)ZNA HZ PLN
CPZC-2G 19089681 1590x700x880 GN1/4 6 325 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 17176
CPZC-3G 19089682 2110x700x1163 GN1/4 8 480 0+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,262 50 Hz 20235
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
CPZC2G  CPZC-3G KOD oPIS 26 36
Panoramiczne otwieranie PO l;& 0 0 19097776 E(l\jlﬂé%:ggksydowa szt. 2 3
Zamek LC 568 850 2 dni
- 19023074 {E3AN prowadnic 4 6
Bez agregatu RG -947 -947
Blat granitowy GR ° °
Tylny panel ze stali
nlyerdzewnej BS 764 967
grgzrv%/iewana uszczelka FH 537 615
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STOLY SALATKOWE

Stoty satatkowe z litym blatem

Ogodlna charakterystyka

_ﬂ-— - Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
cc4 220-240V z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.
- Blat roboczy ze stali nierdzewnej o grubos$ci 30 mm,
z wtryskiwanym pod wysokim cisnieniem poliuretanem,
= wolnym od CFC.

TYPEF GN1/1 - Parownik statyczny, ostoniety pianka z poliuretanu wolnego
od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez
parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiaja
czyszczenie komory.

- System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.
- Otwierany panel przedni z konstrukcja przedniej wymiany
powietrza umozliwia ustawienie urzadzenia bez negatywnego

RPS-3G NS

RPS-2G NS ) e
wptywu na jego wydajnosé.
- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
- Dostepne modele bez rantu (NS) i z rantem 40 mm (SB40).
POJEM- ~ MOC MoC KLASA ROCZNE
MODEL KoD W\(('[‘A”I'V‘I‘)RY N?Sc TEMPE,%‘;TURA W it CHL?}PVI\;I)ICZA ELEK(TKRVE;:ZNA ENERGE: ENEZ%N%VH) HZ PLN
RPS-2G NS 19105458 894 x700x850 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 D 1403 (4) 50/60Hz 5706
RPS-3G NS 19105459 1358 x700x850 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267 D 1608 (4) 50/60 Hz 7134
RPS-2G SB40 19110251 894 x700x850 155 +2 +8 °C Stop R290 0,369 (1) 0,245 D 1403 (4) 50/60Hz 5706
RPS-3G SB40 19110255 1358 x700x850 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267 D 1608 (4) 50/60Hz 7134
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C  (4) Zgodnie z normg EN22041
Opcje Standardowe wyposazenie
RPS-2G RPS-3G KOD OPIS 2G 3G
Panoramiczne otwieranie PO g ° ° o Potka epoksydowa GN 1/1
’ 19104363 do stotow satatkowych szt. 2 3
Bez agregatu RG -947 -947 .
— 10023974 Zestaw prowadnic kpl 2 3
— =562 :
Zestaw szuflad 1/2+1/2  H E 1572 1572 mm
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STOLY SALATKOWE

Stoty satatkowe z blatem polietylenowym

—— -r-l—-'
P z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.
- Otwarty blat odpowiedni dla pojemnikéw GN i powierzchnia
robocza z polietylenu o duzej gestosci odpowiednia do

przygotowywania zywnosci. Uchylna pokrywa z blokada

w pozycji otwartej.

@ - Parownik statyczny, ostoniety piankg z poliuretanu wolnego

GN 100mm od CFC o wysokiej gestosci i grubos$ci 40 mm. Wnetrze bez
parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiajg
czyszczenie komory.

\\\\\ ! 0godlna charakterystyka
‘ cca 220-240V
: - Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

TYPEF GN1/1

RPS-3GP ; o .
- System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.
- Otwierany panel przedni z konstrukcja przedniej wymiany
RPS-2GP powietrza umozliwia ustawienie urzadzenia bez negatywnego
wptywu na jego wydajnosé.
- Wyjmowane poétki epoksydowe GN 1/1 z regulacja wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
- Nie zawiera pojemnikéw GN w standardzie.
- Mozliwe konfiguracje pojemnikéw GN na kolejnej stronie.
MODEL KOD W\((M}WA)RY POJE("C)NOS'C TEMPERATURA DR oYK CE ct—(w?)nmcz/x EL'I\EI%A'%\:X/())Z- Hz PLN
RPS-2GP 19105614 894 x 700 x 861 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 6363
RPS-3GP 19105067 1358 x 700 x 861 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267 50/60 Hz 7954
(1) Evap. -10°C/ Cond. 45°C
Opcje Standardowe wyposazenie
RPS-2GP RPS-3GP KOD OPIS 2G 3G
Panoramiczne otwieranie PO ° ° i Potka epoksydowa GN 1/1
@ - 19104363 do stotow satatkowych szt. 2 3
Bez agregatu RG -947 -947 Zestaw prowadnic
—— 19023974 L=562 mm kpl. 2 3
Zestaw szuflad 1/2 +1/2 H g 1572 1572

300



Gastronomia | Urzadzenia chtodnicze

Uktad pojemnikéw

GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
RPS-2GP GN 1/6 RPS-3GP GN 1/6
GN1/6 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN 13
GN1/2 GN 172 GN1/2 GN1/2
GN1/1 GN1/6 GN1/1 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
GN1/2 GN1/2 GN1/2 GN1/2
GN1/6 GN1/3 GN1/3 GN1/3 GN1/3
RPS-2GP GN 1/1 + 1/6 RPS-3GP GN 1/2 RPS-3GP GN 1/3
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1
GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6 | GN1/6
RPS-2GP GN 1/3 + 1/6 RPS-3GP GN 1/6 RPS-3GP GN 1/1
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STOtY SALATKOWE

Stoty do pizzy z blatem roboczym

0godlna charakterystyka

CC4 220-240V
- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.
- Blat roboczy ze stali nierdzewnej z wtryskiwanym poliuretanem
wolnym od CFC, o grubosci 30 mm, z miejscem na pojemniki
TYPEF GN1/1
GN 1/6.
- Parownik statyczny, ostoniety pianka z poliuretanu wolnego
@ od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez
GN 100mm parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiajg
i czyszczenie komory.
RPS-36Z - System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.
- Otwierany panel przedni z konstrukcja przedniej wymiany
RpPs-26z powietrza umozliwia ustawienie urzadzenia bez negatywnego
wptywu na jego wydajnosé.
- Wyjmowane pétki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
- Nie zawiera pojemnikéw GN w standardzie.
MODEL KOD W\(’,[‘,I"}WA)RY POJEMNIKI  E1CZBA ﬁgéja{) TEMPERATURA  ODSZRA- C(:'Z\ll-‘il{gcz)hg!( Mog C'E'lfveDN'CZA ELE&A%T‘/(\/?Z» Hz PLN
RPS-2GZ 19105615 894 x 700 x 955 GN1/6 5 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245  50/60 Hz 6 237
RPS-3GZ 19105611 1358 x 700 x 955 GN1/6 8 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 7795
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C
Uktad pojemnikow
GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6
RPS-26Z RPS-3GZ
Opcje Standardowe wyposazenie
RPS-2GZ RPS-3GZ KOD OPIS 26 36
Panoramiczne otwieranie PO l;@ ° ° oI 19104363 Zg*';fofgxésaﬁg?%iﬁyﬁﬂ szt 2 3
Bez agregatu RG -947 -947 - Zestaw prowadnic
—_— 19023974 L=562 mm kpl. 2 3
Zestaw szuflad 1/2 +1/2 H E 1572 1572
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STOLY SALATKOWE

Stoty satatkowe do kanapek

Ogolna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.

- Wytrzymaty blat roboczy z granitu o grubosci 30 mm
z miejscem na pojemniki GN 1/6.

Ccc4 220-240V

TYPEF st - Parownik statyczny, ostoniety pianka z poliuretanu wolnego
od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez

@ parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiaja

GN 100mm czyszczenie komory.

- System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.

- Otwierany panel przedni z konstrukcjg przedniej wymiany
powietrza umozliwia ustawienie urzadzenia bez negatywnego
wptywu na jego wydajnosé.

- Wyjmowane p6tki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci

RPS-3GS

RPS-2GS
o maksymalnym udzwigu 40 kg.
- Nie zawiera pojemnikéw GN w standardzie.
MODEL KOD WWWY POJEMNIKI  LICZBA POJEM)’“OSC TEMPERATURA  ODSZRA- Cc'zﬁggNé!( oG c»—(a&mc;)nmcz/x ELEgT(()E\:\/(V():z- HZ PLN
RPS-2GS 19105616 894 x 700 x 1 140 GN1/6 5 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 50/60 Hz 6814
RPS-3GS 19105617 1358x700x1140 GN1/6 8 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267  50/60 Hz 8179

(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C

Uktad pojemnikow

GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6 GN1/6

RPS-2GS RPS-3GS
Opcje Standardowe wyposazenie

RPS-2GS RPS-3GS KOD OPIS 26 3G

i i i ° ° s Potka epoksydowa GN 1/1
Panoramiczne otwieranie PO l;@ o 19104363 do Stofow satatkowych szt 2 3
Bez agregatu RG -947 -947 Zestaw prowadnic
—===- 19023974 | Zco'm kpl. 2 3

Zestaw szuflad 1/2+1/2 H E 1572 1572
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STOtY SALATKOWE

Kompaktowe stoty do pizzy

Ccc4

TYPEF

=

GN 100mm

RPS-3G GR

0Ogodlna charakterystyka

- Wyprodukowane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
z przeznaczeniem do profesjonalnego intensywnego uzytku.

- Wytrzymaty blat roboczy z granitu o grubosci 30 mm z rantem
o wysokosci 160 mm.

- Parownik statyczny, ostoniety pianka z poliuretanu wolnego
od CFC o wysokiej gestosci i grubosci 40 mm. Wnetrze bez
parownika lamelowego i gtadkie powierzchnie utatwiajg
czyszczenie komory.

- System chtodzenia z wymuszonym obiegiem powietrza.

- Otwierany panel przedni z konstrukcjg przedniej wymiany
powietrza umozliwia ustawienie urzadzenia bez negatywnego
wptywu na jego wydajnosé.

- Wyjmowane potki epoksydowe GN 1/1 z regulacjg wysokosci

220-240V

GN1/1

RPS-2G D6 GR o maksymalnym udzwigu 40 kg.
- Dostosowany do tgczenia z nadstawkami na pojemniki GN.
Kompatybilne modele:
+ SP-2G
+ SPT-2G
MODEL KOD lel\//?)w ,\fggg'}"l_‘) TEMPERATURA QD SEZRA- Cclz\ﬁggNéF CHLC(’\%)&;(I):ICZA ELﬁgﬁzslvt):z- %EIEES;(%\- o ggé?((':i%m) HZ PLN
RPS-2G D6 GR 19104297 1358 x700x 1010 155 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,245 D 1403 (4) 50/60 Hz 11439
RPS-3G GR 19105613 1358 x700x 1010 232 +2+8°C Stop R290 0,369 (1) 0,267 D 1608 (4) 50/60 Hz 8724
Opcje Standardowe wyposazenie
RPS-2G D6 GR  RPS-3G GR KOD OPIS 2G 3G
; ; ; ° ° < Potka epoksydowa GN 1/1
Panoramiczne otwieranie PO l;lg 19104363 do stotow satatkowych szt. 2 3
Bez agregatu RG -947 -947 Zestaw prowadnic
=== 19023974 =562 mm kpl. 2 3
Zestaw szuflad 1/2 +1/2 H g 1572 1572
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Akcesoria

KoD OPIS DO URZADZEN PLN
POLKI
19097778 P&tka epoksydowa GN 1/1 Stoty do przygotowywania GN 1/1 62
i.\._\, = 19097776 Potka epoksydowa EN600x400 Stoty 800 mm + zespolone stoty do pizzy 80
Potka epoksydowa GN 1/1
19104363 do stotow satatkowych Stoty satatkowe 65
Zestawy prowadnic do pétek
19023974 Zestaw prowadnic L=562mm Stoty 700 mm + stoty satatkowe 93
19033557 Zestaw prowadnic L=649mm Stoty 800 mm 86
Zestawy zawiasow
19098305 Zestaw zawiasow — prawe Wszystkie stoty do przygotowywania 78
" 19098304 Zestaw zawiasow — lewe Wszystkie stoty do przygotowywania 78
Zestawy szuflad
— 19010993 Zestaw szuflad 1/2+1/2 Stoty do przygotowywania GN 1/1 @ 1984
f Zestaw szuflad 1/2+1/2 - =
= 19015952 od strony kompresora Stoty do przygotowywania GN 1/1 E 1984
] Zestaw szuflad 1/2+1/2 . =
= 19036401 od strony kompresora LG Stoty do przygotowywania GN 1/1 =E 1984
% 19015954 Zestaw szuflad 1/3+1/3+1/3 Stoty do przygotowywania GN 1/1 % 2481
] 19015953 Zestaw szuflad 1/3+2/3 Stoty do przygotowywania GN 1/1 % 1984
Zestaw szuflad 1/2+1/2
g 19106089 do stoléw satatkowych Stoty satatkowe 1450
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Bezpieczne, efektywne,
rozwazne chiodzenie
Twojego jedzenia.
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Szybkoschtadzarki

Dlaczego warto uzywac szybkoschtadzarek?

1. Zdrowie i bezpieczenstwo

Wszystkie $wieze produkty zywnosciowe zawierajg naturalne kultury
bakterii, ktére w sprzyjajacych warunkach otoczenia (temperatury
i wilgotnosci) mnoza sie, powodujgc niebezpieczne skutki dla
zdrowia konsumentéw. Najbardziej niebezpieczny prég termiczny
wynosi od + 65°C do + 10°C: w tym zakresie temperatury, powstaje
idealne srodowisko dla rozwoju i namnazania sie bakterii.

Szybkoschtadzarki obnizajg temperature w $rodku produktu od + 65°C
do + 3°C tak szybko, jak to jest mozliwe, maksymalnie w czasie 90 min.

Tempo przejscia procesu schtadzania przez krytyczny zakres
temperatur od +65°C do +10°C, w ktérym wystepuje najwyzsza
proliferacja bakterii jest tak duze, ze nie wystepuje jakiekolwiek
zagrozenie dla bezpieczenstwa schtadzanej zywnosci.

Gwattowny spadek temperatury, ktéry zapewniajg szybkoschtadzarki
uniemozliwia namnazanie sie mikroorganizméw w $wiezo
przygotowanych positkach, réwniez wydtuzajg czas przechowywania
produktu.

Proces schtadzania nie ma wptywu na jakos¢ dan, a produkt
mozna przechowywaé do kilku miesiecy.

2. Racjonalizacja pracy

Szybkoschtadzarki pozwalajg na wczesniejsze przygotowanie
wiekszej ilosci produktéw. Po schtodzeniu mozna je spozy¢ w ciggu
5-7 dni. W przypadku zamrozenia czas ten mozna wydtuzy¢ do kilku
miesiecy.

Wczesniejsze planowanie pozwala znacznie usprawni¢ proces
zakupu surowcow oraz organizacje pracy w kuchni, z dodatkowymi
korzysciami w zakresie higieny, jakosci organoleptycznej produktéw
oraz r6znorodnos$ci menu.

3. Oszczednos¢ czasu

Wczesniejsze przygotowanie duzej ilosci potraw i wykorzystanie
procesu szybkiego schtadzania, pozwala restauracjom oferowaé
smaczniejsze i zréznicowane menu. Szef kuchni nie musi na biezaco
czuwacé nad przygotowaniem kilku dan.

Prosta operacja podgrzewania zywnosci, pozwala na podanie
szerokiej gamy potraw w krétkim czasie.

Szybkoschtadzarki zwiekszajg wydajnos$¢ pracy, zmniejszajg koszty
osobowe oraz pozwalajg na oszczednos$é czasu.

4. Jakos¢

Powolne, kilkugodzinne zamrazanie powoduje, ze struktura zywnosci
ulega degradacji, wewnatrz produktu powstajg mikrokrysztatki,
ktére rozrywajac strukture komérkowa zywnosci, usuwaja z niej sole
mineralne i sktadniki odzywcze.

Gwattowny spadek temperatury zachowuje wilgo¢ w zywnosci
i uniemozliwia namnazanie flory bakteryjnej. Wyglad i powierzchnia
delikatnych produktéw spozywczych takich jak ryz, makaron, mieso,
ryby lub owoce w procesie szokowego schtadzania lub zamrazania
pozostajg niezmienione, potrawy zachowujg atrakcyjny wygladu
i petnie smaku.

5. Zastosowanie

System ten usprawnia prace w profesjonalnej kuchni. Jest bardzo
korzystny dla wszelkiego rodzaju Czynnik chtodniczytronomii,
a zwilaszcza do stotéwek, szpitali i restauraciji. Swietnie sprawdzi
sie na specjalne okazje, takie jak duze bankiety, cateringi.

Urzadzenie pozwoli zaoferowaé dobrze podane, gotowe do spozycia
dania wymagajacym Klientom, co docenig wtasciciele sklepéw i firm.

6. Inne zalety

Szybkoschtadzarki optymalizujg zarzgdzanie zapasami:

+ Mniejsze straty wagi przygotowanych positkéw (ograniczenie
parowania).

+ Zakup wiekszych ilosci zywnosci w lepszych cenach.

+ Optymalizacja zapasoéw.

+ Redukcja strat, oszczedno$¢ czasu i pieniedzy.

+ Serwowanie positkéw zawsze swiezych i wysokiej jakosci.

+ Utrzymanie zatrudnienia na statym poziomie.

TEMPERATURA
Aktywnosc bakterii

+120°C
Zniszczenie
flory bakteryjnej

+70°C

Zwykte chtodzenie

Namnazanie sie
flory bakteryjnej

+3°C

(e Cykl chtodzenia

Wstrzymanie
namnazania sie bakterii _ qgo ¢

CZAS
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Cykl chtodzenia

CYKL tAGODNY (STANDARDOWY)-90'
Wiasciwy cykl dla matych rozmiardéw, lekkich potraw.

Cykl zamrazania

CYKL tAGODNY (STANDARDOWY) —240*
Cykl ten stuzy do zamrazania produktéw spozywczych w réwnej

temperaturze oraz moze by¢ stosowany do statego schtadzania tychze
produktéw bez powodowania gwattownych zmian temperatury lub do
gotowania réznych sktadnikéw.

CYKL MOCNY (INTENSYWNY)-90’
Zalecany dla produktéw o duzej gestosci lub sporych rozmiarach,
a takze zywnosci pakowane;.
CYKL MOCNY (INTENSYWNY) - 240
Cykl ten jest idealny do zamrazania niedogotowanych produktéw
spozywczych lub czesciowo przygotowanych potraw. Mozna
go rowniez zastosowac¢ do produktéw surowych. Umozliwia
przechowywanie zamrozonej zywnosci przez dtugi czas.

CYKL CHLODZENIA
+65°C / +3°C w mniej niz 90 min.

CYKL MROZENIA
0d +65°C do -18°C w mniegj niz 240 min.

R . +65°C
CYKL ZWYKLE CYKL WYKLE
2 CHEODZENIA CHtLODZENIE 2 MROZENIA MROZENIE
g FAGOR u FAGOR
< <
= =
2 2
2 g 0°C
2 2
3 437°C ROZMNAZANIE SIE FLORY BAKTERYJNEJ = -
2 +37°C.... 2
g TEM PERATU RA g ..............................................
g WYSOKIEGO RYZYKA g MAKROKRYSZTALY
< Liczba bakterii podwaja sie co = MIKROKRYSZTALY
i 26Iminut i Uszkodzone btony
= IO NG e = Btony komorkowe komérkowe
- \ = nienaruszone
+3°C -18 °C
| ‘ \
90 min CZAS 240 min CZAS

Cykl chtodzenia Fagor

Zapobiega namnazaniu sie
bakterii i utracie wilgotnosci,
zachowujac kolor, strukture

i smak.

Zwykte chtodzenie
Jedzenie traci $wiezos¢ i kolor.

Cylk mrozenia Fagor

Idealny cykl do mrozenia na
wpot ugotowanej zywnosci,
a takze surowej zywnosci,
powstajgce w procesie
mikrokrysztaty nie naruszaja
struktury bton komérkowych
W Zywnosci.

Zwykte mrozenie
Powstajace makrokrysztaty
btony komdrkowe,

powodujac utrate ptynéw,
a tym samym koloru i smaku.
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Charakterystyka

|

. .
ADVANCE CONCEPT
Izolacja (mm) 60 60
Czynnik chtodniczy +/ - R290 / R452a R290
Klasa klimatyczna 5 5
Cykl chtodzenia Tak Tak
Cykl mrozenia Tak Tak
Cykl mocny Tak Tak
Cykl tagodny Tak Tak
HACCP Tak Tak
Cykl specjalny
Odkazanie ryb Tak Tak
Utwardzanie lodow Tak Tak
Schtadzanie wstepne Tak Tak
Suszenie Tak Nie
Podgrzewana sonda Standard Opcja
Kontrola wentylatora Tak Nie
Ksigzka z przepisami Fagor Tak Nie

Sterowanie elektroniczne

Samoczynnie zamykane drzwi tatwy dostep serwisowy

Drzwi skrzydtowe z automatycznym zamykaniem Zdejmowana i odchylana pokrywa parownika,
minimalizujg utrate zimna oraz redukujg straty ktéra umozliwia tatwy dostep na potrzeby
energii. Drzwi otwierajg sie maksymalnie na 120° Czyszczenia i serwisowania.

i zamykajg automatycznie ponizej kata 90°.
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COOK & CHILL DO WOZKOW
60 100
R290 / R452a R452a

5 5

Tak Tak

Tak Tak

Tak Tak

Tak Tak

Tak Tak

Tak Tak

Tak Tak

Tak Tak

Tak Tak
Standard Standard
Tak Tak

Tak Tak

Uniwersalne prowadnice

tatwe w demontazu wielofunkcyjne
prowadnice, przeznaczone do pojemnikdw
GN 1/1 oraz piekarniczych EN 60x40.

Sonda rdzeniowa

Inteligentna sonda rdzeniowa. Sterownik
wykrywa, czy sonda zostata prawidtowo
umieszczona w produkcie i rozpoczyna cykl
z kontrolg czasu. Standard w modelach

z panelem Screen Touch control.
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ADVANCE

Fagor Professional

Szybkoschtadzarki

S~

Ogdlna charakterystyka
" g ysty

TYPEF - Intuicyjny 5” dotykowy panel sterujgcy umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.

- Modele z opcja cyklu chtodzenia lub zamrazania, ktére
mozna ustawi¢ na zarzadzanie czasem lub za pomocg sondy
temperatury umieszczonej w srodku zywnosci. 5 predkosci
wentylatora.

- 2 cykle chtodzenia:

+ Cykl mocny: domyslny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.

+ Cykl tagodny: domysliny cykl chtodzenia. Wykonuije cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.

- 96 programéw chtodzenia Fagor, podzielonych wedtug
8 kategorii produktéw.

- Mozliwos$¢ przechowywania w pamieci dodatkowych
40 przepiséw.

- 5 dodatkowych cykli specjalnych do zarzadzania
rozmrazaniem, utwardzaniem lodu, suszeniem, dezynfekcja ryb

ABC-102 ABC-101 HC ABC-051 HC ABC-031 HC i podgrzewaniem sondy.
- Miesci tace GN 1/1 oraz EN 60x40 (poza modelem na 3 tace)
w odlegtosci 65 mm od siebie.
MODEL KoD Y MIERY ZASILANIE FOURYRIEE WYDAINOSE (KG/CYKL) — CEYNRIK - MOGc7a mLEkIRvCZ: W2 PLN
(MM) GN1/1  EN60X40 GN2/1 CHLODNICZA MROZNICZA  GZY (KW) (KW)
ABC-031 HC 19089755 590 x 700 x 520 220-240V 3 3 - 12 6 R290  0,565(2) 0,41 50 Hz 17 201
ABC-051 HC 19099866 790 x 700 x 850 220-240V 5 5 - 40 24 R290 071(2) 0,713 50 Hz 23218
ABC-081 HC 19105085 790 x 800 x 1290 220-240V 8 8 - 60 40 R290 1,18(2) 0,713 50 Hz 28374
ABC-101 HC 19099947 790x 800 x 1420 220-240V 10 10 - 100 65 R290 1,62 (2) 1,426 50 Hz 33254
ABC-121 19089765 790 x 800 x 1600 220-240V 12 12 - 12 6 R452a 13(2) 2 50 Hz 37416
ABC-161 19089767 790 x 800 x 1950 380-415V 16 16 - 23 13 R452a 285(2) 3,5 50 Hz 48279
ABC-102 190897691 200x 1090 x 1766 380-415V - 20 20 40 24 R452a 4,079 (2) 2,947 50 Hz 62 968
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C

Opcje

Otwieranie drzwi z lewej

ABC-031HC ABC-051HC ABC-081HC ABC-101HC ABC-121 ABC-161 ABC-102

Strony oP - 486 486 486 486 -
Zestaw kotek C - 98 98 98 98 98 98
Podgrzewana sonda Heat-P ] ] . ° ] ] .
usB UsB 486 486 486 486 486 486 486
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CONCEPT

Szybkoschtadzarki

TYPEF

Llg,

Ogodlna charakterystyka

- Intuicyjny 2,8” pojemnosciowy sterownik elektroniczny
z cyklami chtodzenia i mrozenia kontrolowanymi za pomoca
czasu lub temperatury.
- 2 cykle chtodzenia:
+ Cykl mocny: domysiny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.
+ Cykl tagodny: domysiny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.
- 3 dodatkowe cykle do wstepnego chtodzenia, odkazania ryb
i utwardzania lodéw.
- Mozliwos$¢ zapisania do 20 spersonalizowanych przepiséw.
- Miesci tace GN 1/1 oraz EN 60x40 (poza modelem na 3 tace)
w odlegtosci 65 mm od siebie.

CBC-101 HC CBC-81 HC CBC-51 HC CBC-31 HC
WYMIARY POJEMNOSC WYDAJUNOSC (KG/CYKL) CZYNNIK moc Moc

MODEL KoD ™M) ZASILANIE o N6OX40 CHLODNICZA MROZNICzA CHEODNICZY CHL(()}?\AI\II)ICZA ELEK(TKRVECZNA HZ PLN
CBC-031 HC 19101748 590x700x 520  220-240V 3 3 12 6 R290 0,565 (2) 0,41 50 Hz 11834
CBC-051 HC 19102977 790x700x850  220-240V 5 5 40 24 R290 0,71 (2) 0,55 50 Hz 15447
CBC-081 HC 19105381 790x800x 1290 220-240V 8 8 60 40 R290 1,18(2) 0,713 50 Hz 21714
CBC-101 HC 19104477 790x800x 1420 220-240V 10 10 100 65 R290 1,62 (2) 1,426 50 Hz 23879

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje
CBC-031 HC CBC-051 HC CBC-081 HC CBC-101 HC

Otwieranie drzwi z lewej -

strony opP 0 0 0
Zestaw kotek [ - 98 98 98

Podgrzewana sonda Heat-P - 1116 1116 1116
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Fagor Professional

ADVANCE

Szybkoschtadzarki Cook & Chill

0Ogodlna charakterystyka

- Gama szybkoschtadzarek zaprojektowana tak, aby wspoétgrata
z piecami konwekcyjno-parowymi iKORE w celu idealnego
zréwnowazenia pracy w systemie Cook&Chill. 6-pétkowe
szybkoschtadzarki zespolone z piecami dostgpne sg na
zamowienie.

- Intuicyjny 5” dotykowy panel sterujgcy umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.

- Modele z opcja cyklu chtodzenia lub zamrazania, ktére
mozna ustawi¢ na zarzadzanie czasem lub za pomoca sondy
temperatury umieszczonej w $rodku zywnosci. 5 predkosci
wentylatora.

- 2 cykle chtodzenia:

+ Cykl mocny: domysiny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.

+ Cykl fagodny: domysIny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.

ABCO0-102 ABCO-101 HC ABCO0-061 HC ABCO0-06 2/3 HC - 96 programoéw chtodzenia Fagor, podzielonych wedtug
8 kategorii produktéw.

- Mozliwos$¢ przechowywania w pamieci dodatkowych
40 przepiséw.

- 5 dodatkowych cykli specjalnych do zarzadzania
rozmrazaniem, utwardzaniem lodu, suszeniem, dezynfekcja ryb
i podgrzewaniem sondy.

- Miesci tace GN 1/1 oraz EN 60x40 (poza modelem na 3 tace)
w odlegtosci 65 mm od siebie

WYMIARY POJEMNOSC WYDAJNOSC (KG/CYKL)  CZYNNIK MoC MOC
MODEL KoD ZASILANIE , CHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ-  HZ PLN
(MM) GN1/1  EN60X40 GN2/1 CHLODNICZA MROZNICZA ~ CzY (KW) NA (KW)
ABCO-06 2/3 HC 19087540 656 x 633 x 630  220-240V GISZX/S - - 12 6 R290 0,565 (2) 0,41 50 Hz 19 603
ABCO-06THC 19105609 900x935x 1105 220-240V 6 6 - 50 30 R290 0,71 (2) 0,713  50Hz 33402
ABCO-10THC 19105605 900x935x 1766 220-240V 10 6 - 105 0 R290 1,62 (2) 1426 50Hz 43767
ABCO-102 19091443 1200x1130x 1766 380-415V - 10 10 105 70 R452a 4,079(2) 2947 50Hz 69 263
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Opcje
ABC0-0623 ABCO-061HC ~ ABCO-101HC  ABCO-102
Podgrzewana sonda Heat-P ] ] . .
usB USB 486 486 486 486
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Szybkoschtadzarki do wozkow 20 GN 1/

Ogdlna charakterystyka

TYPEF - Dzieki wtrystkiwanej izolacji poliuretanowej o gestosci 40 kg/
m3 nasze produkty maja izolacje 20% wigksza ponad $rednig
rynkowg, szczegodlnie urzadzenia mroznicze, przy zauwazalnym
zmniejszeniu poboru energii.

- Izolacja o grubos$ci 70 mm w modelach chiodziarek oraz
izolacja o grubosci 100 mm w modelach mieszanych.

- Intuicyjny 7" dotykowy panel sterujgcy umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.

- Modele z opcja cyklu chtodzenia lub zamrazania, ktére
mozna ustawi¢ na zarzadzanie czasem lub za pomoca sondy
temperatury umieszczonej w srodku zywnosci.

- 2 cykle chtodzenia:

+ Cykl mocny: domysIny cykl mrozenia. Wykonuije cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.
+ Cykl fagodny: domysIny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl

= i utrzymuje statg temperature 0°C.
- 2 dodatkowe wersje komér chtodniczych:
* Przelotowa: chtodnia moze by¢ otwierana z przodu i z tytu (C).
+ Wersja o duzej mocy z wiekszg wydajnoscig parownika w celu
schfodzenia lub zamrozenia wiekszej ilosci produktu (H).
RBP-201

- Tropikalizowana jednostka chtodzaca. Nadaje sie do pracy
w temperaturze pokojowej do 43°C i wilgotnosci 65%.
- Komora chtodnicza i agregat dostarczane oddzielnie.

Komory chtodnicze

MODEL KOD Y MIARY ZASILANIE TemperaTURa  WYDAINOSC(KG/CYKL o MEE ) aerecAT Hz PLN
(MM) CHLODNICZA MROZNICZA  NA (KW)
RBP-201 19089779 1480x1205x%x2120 220-240V +3°C 70 - 0,85 UCs-424 50/60 Hz 81883
RBP-20TH 19089780  1480x1205x2120 220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-528 50/60 Hz 85378
RBP-201C 19089784  1480x1205x2120 220-240V +3°C 70 - 0,85 ucs-424 50/60 Hz 81 564
RBP-20THC 19089785 1480x1205x2120 220-240V +3°C 105 - 0,85 UCS-528 50/60 Hz 87 061
RBM-201 19089788  1530x1255x2220 220-240V +3°C/-18°C 70 48 0,85 UCC-424 50/60 Hz 90 451
RBM-201H 19089789  1530x1255x%x 2220 220-240V  +3°C/-18°C 105 70 0,85 UCC-528  50/60 Hz 95029
RBM-201 C 19089792  1530x1255x%x2220 220-240V +3°C/-18°C 70 48 0,85 UCC-424 50/60 Hz 102 052
RBM-201HC 19089793  1530x1255x%x2220 220-240V +3°C/-18°C 105 70 0,85 UCC-528 50/60 Hz 108 737
Agregaty
MODEL KoD W\((,\",’I','V’;\)RY ZASILANIE s e C'E‘}}v?,;’N'CZA MO EL(E{VE)RYCZNA HZ PLN
uCs-424 19017466 7100 x 805 x 650 380-415V R452a 597 (2) 4,25 50 Hz 31608
UCS-528 19017467 7100 x 805 x 650 380-415V R452a 6,95 (2) 4,98 50 Hz 33366
UCC-424 19015799 1045 x 765 x 637 380-415V R452a 597 (2) 4,25 50 Hz 32415
UCC-528 19015800 1045x 765 x 637 380-415V R452a 6,95 (2) 4,98 50 Hz 34231
(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Akcesoria
MODEL KOD OPIS SZEROKOSC PLN
RC-700 19015797 Rampa dla szybkoschtadzarek RBM-201 700 1628
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Szybkoschtadzarki do wozkow 20 GN 2/1

RBP-202

Komory chtodnicze

TYPEF

Ogdlna charakterystyka

- Dzieki wtrystkiwanej izolacji poliuretanowej o gestosci 40 kg/
m3 nasze produkty maja izolacje 20% wigksza ponad $rednig
rynkowa, szczegodlnie urzadzenia mroznicze, przy zauwazalnym
zmniejszeniu poboru energii.

- Izolacja o grubosci 70 mm w modelach chtodziarek oraz
izolacja o grubosci 100 mm w modelach mieszanych.

- Intuicyjny 7" dotykowy panel sterujgcy umieszczony
w drzwiach dla bardziej ergonomicznego uzytkowania.

- Modele z opcja cyklu chtodzenia lub zamrazania, ktére
mozna ustawi¢ na zarzadzanie czasem lub za pomoca sondy
temperatury umieszczonej w srodku zywnosci.

- 2 cykle chtodzenia:

+ Cykl mocny: domysiny cykl mrozenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature -20°C.

+ Cykl tagodny: domysiny cykl chtodzenia. Wykonuje cykl
i utrzymuje statg temperature 0°C.

- 2 dodatkowe wersje komoér chtodniczych:

+ Przelotowa: chtodnia moze by¢ otwierana z przodu i z tytu (C).
+ Wersja o duzej mocy z wigkszg wydajnosciag parownika w celu
schtodzenia lub zamrozenia wiekszej ilosci produktu (H).

- Tropikalizowana jednostka chtodzaca. Nadaje sie do pracy
w temperaturze pokojowej do 43°C i wilgotnosci 65%.

- Komora chtodnicza i agregat dostarczane oddzielnie.

WYMIARY WYDAJNOSC (KG/CYKL) Moc
MODEL KoD ZASILANIE TEMPERATURA ELEKTRYCZ-  AGREGAT HZ PLN
(Mm) CHLODNICZA MROZNICZA  NA (KW)
RBP-202 19089782  1670x1395x2120 220-240V +3°C 150 0,85 UCsS-842  50/60 Hz 94215
RBP-202H 179089783  1670x1395x2120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052  50/60 Hz 100 546
RBP-202C 19089786  1670x1395x2120 220-240V +3°C 150 - 0,85 UCS-842  50/60 Hz 103 883
RBP-202HC 19089787  1670x1395x2120 220-240V +3°C 210 - 1,05 UCS-1052  50/60 Hz 108318
RBM-202 79089790  1720x 1445x2220 220-240V  +3°C/-18°C 150 100 0,85 UCC-842  50/60 Hz 105816
RBM-202H 179089791  1720x1445x2220 220-240V  +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052  50/60 Hz 112 369
RBM-202 C 19089794  1720x1445x2220 220-240V  +3°C/-18°C 150 100 0,85 UCC-842  50/60 Hz 114 697
RBM-202HC 179089795  1720x1445x2220 220-240V  +3°C/-18°C 210 135 1,05 UCC-1052  50/60 Hz 120284
Agregaty

MODEL KOD WW:\;\)RY ZASILANIE T Mo CT&@?”'CZA Mo EL(E{MT,)RYCZNA HZ PLN
UCs-842 19017468 1450 x 850 x 785 380-415V R452a 10,53 (2) 6,5 50 Hz 47797
UCS-1052 19017469 1457 x 850 x 785 380-415V R452a 13,58 (2) 8,45 50 Hz 46 739
UCC-842 79015801 1452 x850x785 380-415V R452a 10,53 (2) 6,5 50 Hz 49032
UCC-1052 19015802 1453 x 850 x 785 380-415V R452a 13,58 (2) 8,45 50 Hz 47934

(2) Evap. -25°C/ Cond. 45°C
Akcesoria

MODEL KOD OPIS SZEROKOSC PLN

RC-800 19015798 Rampa dla szybkoschtadzarek RBM-202 800 2428
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Urzgdzenia
chtodnicze
do baru

— Barowe stoty chtodnicze............. 320
— AKCeSOria ..o 322

Rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany sa
dodatkowo wyceniane

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej

wersji lub opcji, ktéra nie jest zawarta na liscie
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BAROWE STOLY CHLODNICZE

Fagor Professional

Seria BBC

cc4

50 mm

220-240V

Ogolna charakterystyka

- Wnetrze wykonane ze stali powlekanej szarym tworzywem. Na
zewnatrz wykonane ze stali powlekanej czarnym tworzywem.

- Wytrzymaly blat roboczy ze stali nierdzewnej poliuretanowa
izolacjg o ggstosci 40 kg/m? i o grubosci 30 mm, wolng od CFC.

TYPEF
- Drzwi z doskonale zintegrowanym uchwytem, ktéry zapobiega
gromadzeniu sie brudu.
- Wyjmowane potki ze stali nierdzewnej powlekane na szaro
z regulacjg wysokosci o maksymalnym udZwigu do 40 kg.
RBBC-2
MODEL KOD W Plose” [EMPRRATURAGDSZEANIA: CHLODNL CHLODNICZA ELEKTRVCZ- ENERGE  SUSYOIE HZ PLN
L czy (KW) NA (KW) TYCZNA  ENERGII (KWH)
RBBC-2 19106108 1435x512x850 264 0+8°C Stop R-600a 0293(1) 0,175 B 216 (5) 50 Hz 9838
RBBC-3 19106109 1989x512x850 413 0+8°C Stop R-600a 0,293(1) 0,175 B 304 (5) 50 Hz 11833
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Zgodnie z normg EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
RBBC-2 RBBC-3 KOD OPIS 2 3
Panoramiczne [ - Poétka nierdzewna powlekana
otwieranie PO l;@ o b iﬂ\‘?\\ 19106465 | 2o o 477x342 szt. 4 4
Zamek LC ° ° [ 3 Potka nierdzewna powlekana i
ame i\ﬁ‘\ 19106466 13 szaro 549x342 szt 2
-= 19106517 Prowadnice do potek stalowych — kpl. 4 6
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BAROWE STOLY CHLODNICZE

Seria BBC z drzwiami szklanymi

0Ogodlna charakterystyka

50 mm - Wnetrze wykonane ze stali powlekanej szarym tworzywem.
Na zewnatrz wykonane ze stali powlekanej czarnym

tworzywem.
220-240V

- Wytrzymaty blat roboczy ze stali nierdzewnej poliuretanowa

cc4

TYPEF
izolacjg o gestosci 40 kg/m? i o grubosci 30 mm, wolng od CFC.
- Podwajnie przeszklone, izolowane drzwi o niskiej emisyjnosci
redukujgcej utrate ciepta, wyposazone w ergonomiczny
uchwyt.
- Wyjmowane pétki ze stali nierdzewnej powlekane na szaro
z regulacjg wysokosci o maksymalnym udzwigu do 40 kg.
RBBC-3 GD
RBBC-2 GD
MODEL KoD R MIARY Plost RELIGERSURENES/RANIES CHLODNI- CHLODNICZA ELEKTRYCZ- ENERGE  SUSVOIE HZ PLN
(MM) 0] 0) czy (Kw) NA(KW)  TYCZNA ENERGI (KWH)
RBBC-2 GD 19106034 1435x512x850 264 0+8°C Stop R-600a 0,293 (1) 0,175 C 388 (5) 50 Hz 11132
RBBC-3 GD 19106035 1989x512x850 413 0+8°C Stop R-600a 0,293 (1) 0,175 C 523 (5) 50 Hz 12 451
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Zgodnie z norma EN23953
Opcje Standardowe wyposazenie
RBBC-2GD RBBC-3 GD KOD oPIS 2 3
Panoramiczne i - Potka nierdzewna powlekana
otwieranie PO l;X ° ° 1\‘“\ 19106465 3 szar0 477x342 szt 4 4
Zamek Lc ° ° i Potka nierdzewna powlekana :
ame l\‘i\ 19106466 3 sz7aro0 549x342 szt 2
Szklane drzwi GD b b = 19106517 Prowadnice do pétek stalowych — kpl. 4 6
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Fagor Professional

Akcesoria

KOD oPIS DO URZADZEN PLN
Zestawy zawiasow
;—\N\_ 19106465 Potka nierdzewna powlekana na szaro 477x342 mm Modele RBBC 108
= 19106466 Potka nierdzewna powlekana na szaro 549x342 mm Modele RBBC 108
Zestawy kotek
5 19106517 Prowadnice nierdzewne Modele RBBC 51
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Witryny na
Wino i szafy
do dojrzewania
miesa

— Witryny n@ Wino..........ccocooiieiiii 326
— Szafy do dojrzewania miesa............. 327

Rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany sa
dodatkowo wyceniane

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej
wersji lub opcji, ktdra nie jest zawarta na liscie
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Fagor Professional

Witryny na wino

Limmmmm
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0Ogodlna charakterystyka

CC3 220-240V

- Nasza oferta witryn na wino zapewnia nowoczesne
i eleganckie rozwigzania do przechowywania i ekspozycji wina
i butelek.

- Parownik wewnetrzny z wymuszonym ciggiem. Zewngtrzny

Q

TYPEF LED . .. . "
skraplacz o niskiej potrzebie konserwacji z wymuszonym
ciggiem.

7 - Drzwi z podwaéjnymi szybami z przyciemnianym szkiem

w i filtrem UV dla ochrony przed $wiattem stonecznym.

- Wyjmowane i regulowane p6tki pokryte czarng powtoka
epoksydowa. Drewniane pétki sg dostepne jako opcja.

CWC-600 CWC-300 CWC-180
WYMIARY POJEMNOSC- TEMPERATURA CZYNNIK MOC MoC KLASA_ _ ROCZNE
MODEL KOD (MM) BIIJlgéEé\K ©C) ODSZRANIANIE CHLODNICZY CHL?}E)VI\;I)ICZA ELEKEI'KRVE)CZNA I_Erw(E:Fé(’\S‘i ZUZY(()&%VE‘I\)IERGII HZ PLN
CWC-180 19089796 506 x 579 x 941 35 +4+18°C Stop R-600a 0199(1) 0,101 D 423(5) 50Hz 5262
CWC-300 19089798 620x655x1850 114  +4+18°C Stop R-600a 0292(1) 0257 E 909(5) 50Hz 7567
CWC-600 19089800 1250x655x1850 228  +4+18°C Stop R-600a 0584(1) 0513 E 1495(5) 50Hz 15013
(1) Evap.-10°C/ Cond. 45°C (5) Zgodnie z normg EN23953
Standardowe wyposazenie
LICZBA BSLER BUTELEK PLN
MODEL BUTELEK
DIAROERE CWC-108  CWC-300  CWC-600 CWC-108  CWC-300  CWC-600
i Pétka epoksydowa
o> m 19106526 vacngo Y 20 1 - 20 - - 136
Potka epoksydowa B B
EE*“ m 19106524 2SS 30 3 6 90 180 128
= Pétka epoksydowa
”ﬁ' k 19106525  £oIKa SpOksy, 6 1 2 - 6 12 128
Dodatkowe wyposazenie
WU W D
< 10045931 gmq‘gga ka1 0 0 8
19097791 gﬁggga pofka o 0 1 2 859
19097792 g\r/\‘jév_g'ggjsﬁ"*ka szt 0 3 6 1094
e A
s 19106526 Eg\tﬁfggksydowa st 1 0 0 128
B 19106524 E‘;\*ﬁgggksydowa st. 0 1 2 128
"}% 19106525 Eg;ﬁ;gg;?{dowa st 0 3 6 128
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CONCEPT

Szafy do dojrzewania miesa

T

Ogodlna charakterystyka

CC3 220-240V
- Komora wewnetrzna w cato$ci wykonana ze stali nierdzewnej
AISI-304.
O - 10 alarméw HACCP ktére sg przechowywane w przypadku duzych
< wahan temperatury i awarii zasilania urzadzen.
TYPEF LED sa o - . .. . . L.
- Podwadjnie przeszklone drzwi izolowane o niskiej emisyjnosci
cieplnej w celu zmniejszenia wymiany ciepta.
=4 HACCP - Lampa UV do sterylizacji powietrza zapobiega rozprzestrzenianiu
w sie bakterii wewnatrz komory.
- Dostarczane z czterema p6tkami, kazda o fadownosci do 40 kg.
i NP _ b Szafa do dojrzewania migsa Fagor wyréznia sie na tle
innovation konkurencji innowacyjnym wzornictwem i wydajnoscia. Jej
1 basque system kontroli wilgotnosci i temperatury oraz sterylizacja
FMA-1650 S FMA-1650 B FMA-900 [ culinary powietrza UVC zapewniaja maksymalne bezpieczeristwo,
( center tworzac idealng cyrkulacje powietrza w szafie.
MODEL KOD W‘a’\‘A",‘v‘BRV POJE("I"_)NOSC TEMP(E,%‘)‘TURA ODSZRANIANIE CEYNNIK CHL(EL[&I&;ICZA ELEKEI\':%(;CZNA HZ PLN
Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej
FMA-900 19073881 600 x 620 x 925 149 +1+20°C Stop R-600a 0,287 (1) 0,287 50 Hz 16726
FMA-1650 19073883 700x750x 1665 493 +1+20°C Stop R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 23671
FMA-1650 S 19081264 700 x 750 x 2 050 493 +1+20°C Stop R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 24985
Obudowa zewnetrzna w kolorze czarnym
FMA-900 B 19073882 600 x 620 x 925 149 +1+20°C Stop R-600a 0,325(1) 0,325 50 Hz 17058
FMA-1650 B 19073884 700 x 750 x 1 665 493 +1+20°C Stop R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 22 556
FMA-1650 BS 19081265 700 x 750 x 2 050 493 +1+20°C Stop R-600a 0,358 (1) 0,355 50 Hz 25480
B - czarna obudowa
S — model z podstawg o wys. 385 mm
Standardowe wyposazenie Dodatkowe wyposazenie
KOD OPIS 900 1650 PLN KOD OPIS PLN
19097799 fotkaepoksydowa szt 1 - 202 19081970 Czarna podstawa FMA-900 1104
19097804 [ofk@ gpoksydowa szt - 3 332 19074043 Czarna podstawa FMA-1650 1519
Potka epoksydowa B
19097802 467527 7%62.5 szt. 1 220
Potka epoksydowa B
19097803 558x4713x62.5 szt. 1 332

19097798 Blok soli himalajskiej szt. 2 4 354

& 19097801 Podstawa pod blok soli szt - 1 482

19097800 Podstawa pod blok soli szt. 1 - 344
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Kostkarki
do lodu

— Kostkarkido lodu ... 330

Rézne nietypowe realizacje musza by¢ wykonane fabrycznie. Wszelkie zmiany sa
dodatkowo wyceniane

Prosimy o kontakt z firma Fagor Professional w celu uzyskania informacji o innej

wersji lub opcji, ktéra nie jest zawarta na liscie.

Rekomendowana minimalna jakos¢ wody 15 do 40°F.
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Fagor Professional

Kostkarki do lodu

Asortyment produktow do wytwarzania kostek lodu

Prosty, niezawodny system do wytwarzania kostek lodu nawet przy uzyciu
twardej wody oraz w bardzo trudnych warunkach.

Technologia i niezawodnos¢

Urzadzenia moga sprawnie dziata¢ nawet przy
wysokiej temperaturze (do 43 stopni Celsjusza).

Tablica zasilajgca wyposazona w dwa termostaty

stuzy do regulowania czasu produkcji i ilosci
wytworzonych kostek lodu.

Efektywnos¢

Lepsza gestosc izolacji zapewnia jakos¢ oraz
zoptymalizowanie zuzycia.

Prostota i wytrzymatosc¢

Rama wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
ma tatwo zdejmowalny panel, co umozliwia
dostep do wszystkich komponentéw danego
urzadzenia.

Ergonomia

Konstrukcja urzadzenia umozliwia tatwiejszy
dostep do wszystkich jego komponentdw, co
sprzyja tatwiejszej instalacji systemu oraz

przeprowadzaniu procedur konserwacyjnych.

330

FCB-18-A-S

Utrzymanie czystosci

Wyposazone w automatyczny program
czyszczenia—AWS, zapewniajacy fatwiejsza
konserwacje zaleznie od modelu urzgdzenia,
co umozliwia cyrkulacje nieschtodzonej wody,
aby usuna¢ z niej osady wapienne. Spetnia
normy higieniczne i sanitarne.

Ochrona $rodowiska

Wszystkie nasze urzadzenia sg w 100% zdatne
do recyklingu.
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. ‘ WYMIARY
MODEL KoD HZ Vglgﬁ[fz"lgﬁf W|ELK8P38|J§OSTK| POJ%%I\)IOSC CHSL\(()SJZEENA‘MA AWS  MOC(W)  (MM) ?&ZMI)\IOZEK CENA NETTO (PLN)
FCB-18A ABS-S 19079648 50 21 D-13g 4 A TAK 260 355x404x590 6200
FCB-18W ABS-S 19079653 50 21 D-13g 4 W TAK 260 355x404x590 6292
FCB-18 A-S 19079654 50 21 D-13g 4 A TAK 260 355x404x590 6 641
FCB-18 W-S 19079655 50 21 D-13g 4 W TAK 260 355x404x590 6872
FCB-26-A-S 19079657 50 26 A-180,C-33g, 6 A TAK 270 387x470x607 7972
D-13g,E-42g
FCB-26-W-S 19079658 50 26 A-180,C-33g, 6 w TAK 270 387x470x607 8484
D-13g,E-42g
FCB-26-A-S-DP 19079659 50 26 A-180,C-33g, 6 A TAK 270 387x470x607 8685
D-13g,E-42g
FCB-29-A-S 19079673 50 29 A-180,C-33g, 9 A TAK 270 387x470x687 7976
D-13g,E-42¢g
FCB-29-W-S 19079677 50 29 A-180,C-33g, 9 w TAK 270 387x470%687 8330
D-13g,E-42g
20-ASH A-18g,C-33g,
FCB-29-A-S-DP 19079678 50 29 D130 E-42¢ 9 A TAK 270 387x470x687 8873
FCB38-AS 19079679 50 38 A-186.0-33g, 16 A TAK 340 497x592x687 9294
D-13g,E-42g
FCB-38-W-S 19079685 50 38 A-180,C-33g, 16 w TAK 340 497x592x687 9349
D-13g,E-42g
38-AS- A-18g,C-33g,
FCB-38-A-S-DP 19079652 50 38 D-13gE-42g 16 A TAK 340 497x592x687 10135
on A-18¢,C-33g,
FCB-42-A-S 19079687 50 42 D-13gE-429 16 A TAK 455 497x592x687 9587
WXV A-18g,C-33g,
FCB-42-W-S 19079688 50 42 D13 E-429 16 W TAK 455 497x592x687 9996
49-AS A-18g,C-33g,
FCB-42-A-S-DP 19079689 50 42 D13 E-429 16 A TAK 455 497x592x687 10 421
N A-18¢,C-33g,
FCB-48-A-S 19079691 50 48 D130 E-429 25 A TAK 450 497x592x797 9974
FCB-48-W-S 19079693 50 48 A-186.0-33g, 25 w TAK 450 497%592x797 10170
D-13g,E-42g
FCB-48-A-S-DP 19079694 50 48 A-180,C-33g, 25 A TAK 450 497x592x797 11015
D-13g,E-42g
79 A-18g,C-33g,
FCB-72-A-S 19079699 50 72 D-13gE-42g 40 A TAK 590 735x603x850 13378
- A-18¢,C-33g,
FCB-72-W-S 19079700 50 72 D-13gE-42g 40 w TAK 590 735x603x850 13596
70-AS A-18¢,C-33g,
FCB-72-A-S-DP 19079708 50 72 D13 E-42g 40 A TAK 590 735x603x850 15092
O0A A-18¢,C-33g,
FCB-80-A-S 19079712 50 80 D130 E-429 40 A NIE 890 735x603x910 14480
0L A-18g,C-33g,
FCB-80-W-S 19079713 50 80 D-13g,E-42 g 40 W NIE 890 735x603x910 14810
FCB-80-A-S-DP 19079714 50 80 A-180,C-33g, 40 A NE 890 735x603x910 15822
D-13g,E-42g
OEA A-189,C-33g,
FCB-95-A-S 19079715 50 95 D-13gF-42g 55 A NIE 870 735x603x1010 15019
O \AL A-18g,C-33g,
FCB-95-W-S 19079716 50 95 D-13gE-42g 55 w NIE 870 735x603x1010 15537
05-A-S A-189,C-33g,
FCB-95-A-S-DP 19079717 50 95 D-13E-429 55 A NIE 870 735x603x1010 16 307
LA A-18¢g,C-33g,
FCB-134-A-S 19079718 50 134 D-13,E~42 g, B60g 65 A NIE 1250 840x740x1075 19869
134-AS- A-18g,C-33g,
FCB-134-A-S-DP 19079719 50 134 D-13g,E~42 g B60g 65 A NIE 1250 840x740x1075 21121
FCB-152-A-S 19079720 50 152 A-18g,D-13g,B-60g 65 A NIE 1260 840x740x1075 20812
FCB-152-A-S-DP 19079721 50 152 A-18g,D-13 g, B-60g 65 A NIE 1260 840x740x1075 21797
SREDNIA ILOSC UZDATNIONEJ NOMINALNE  \vymIARY ~ SREDNICA  CENA NETTO
MODEL KO S WODY DS (MM) PRZYLACZA (PLN)
Filtr do uzdatniania wody do produkgcji 60.000 .
Fador ‘ lodu przez profesjonalne kostkarki. przy twardosci 10°dh Wvs. x szer
CUgBE 19109338 Czterostopniowy proces uzdatniania wody  (twardo$¢ ogoinej GH) 0-81/min 3%0 x1gg S/4cal 433
-unikalne wtasciwosci, przyjemny smak, liczona dla zawartoscl
. przy zachowaniu potrzebnych mineratéw  chloru w wodzie 0,3 mg/I)
UWAGA: ) MODEL KoD CENA NETTO (PLN)
standardowo urzgdzenia dostarczane sg z kostka
A-1 récz modeli FCB 18 —kostka D -13g. _$
typu 8 g (Oprocz modeli FCB 18 - kostka 3g.) AWS—Srodek 19100343 206

do czyszczenia kostkarki

W: chtodzenie woda

A: chtodzenie powietrzem
DP—model z pompa odptywowa
AWS —automatyczny program mycia
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